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o Before using your appliance refer to
the separate safety warning leaflet
and read the instructions for usage
contained in this manual carefully.
Retain for future reference.

Before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of your appliance.

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.
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Before using for the first time
® \Wash the parts: see ‘Care and
cleaning’

Key

Blender

Plastic Blender

Drip feed

Locking lid with pouring
slots

Goblet

Glass blender
Filler cap
Push on lid
Goblet
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Blender sealing ring
Blender blade unit
Power unit

Speed + Pulse control

@OeOO 2

Cord storage

Blend-Xtract 2GO (if
supplied)

Dispensing lid

Bottle

Sealing ring

Blade unit

Base

Multi mill (if supplied)
Multi mi
Multi mill sealing ring
Multi mill blade unit

jar

PECE @eG6G®

I Grinding mill (if supplied)

@ Millid

@  Grinding mill blade
assembly

@ Grating mill (if supplied)

@ Milllid

@9 Grating mill blade assembly

To Use Your
Blender
Refer to lllustrations E & E

Use your blender for soups,
drinks, patés, mayonnaise,
breadcrumbs, biscuit crumbs,
chopping nuts and crushing ice.

Fit the blender sealing ring
into the blender blade unit -
ensuring the seal is located
correctly in the grooved area
Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.

Screw the blade assembly
onto the goblet - ensuring
the blade assembly is fully
tightened. Refer to the
graphics on the underside of
the blade unit as follows:

- open

@ - close

N

[N

Put your ingredients into the
goblet.
4 Fit the lid
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A - Plastic Blender

Turn clockwise to lock

B - Glass Blender

Fit the filler cap to the lid and

push down to secure.

5 Place the blender onto the
power unit and turn clockwise
to lock T

® The appliance will not work
if the blender is incorrectly
fitted.

6 Select a speed (refer to the
Recommended Usage).

Hints and Tips

® Glass Blender - To blend
dry ingredients - cut into
pieces, remove the filler
cap, then with the machine
running, drop the pieces
down one by one. Keep
your hand over the opening.
For best results empty
regularly.

® The processing of spices is
not recommended as they
may damage the plastic
parts.

® \When making mayonnaise,
put all the ingredients,
except the oil, into the
blender.
Glass Blender - Remove the
filler cap.
Plastic Blender - Pour
through the drip feed in
the lid.
Then, with the appliance
running, add the oil slowly
through the hole in the lid.

® Thick mixtures, e.g. patés
and dips, may need scraping
down. If the mixture is
difficult to process, add
more liquid.
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Blend-Xtract 2GO (if
supplied)
Refer to lllustrations

1

Add ingredients to the
bottle up to the 400ml level
mark.

For best blending
performance always add ice/
frozen ingredients to the
bottle first.

When adding frozen
ingredients (i.e. frozen fruit,
yoghurt, ice cream or ice) do
not blend more than 60g or
3 ice cubes.

Do not blend frozen
ingredients without liquid.
Fit the sealing ring to the
blade unit, ensuring the seal
is located correctly in the
grooved area. Then clip to
the base.

Leaking will occur if

the seal is damaged or
incorrectly fitted.

Hold the underside of the
blade unit and lower it onto
the bottle, blades down.

4 Screw the blade assembly

onto the bottle. Refer to the
graphics on the underside of
the blade unit as follows:
“B- open

ﬂ - close
Shake to disperse the
ingredients.
Place the blender onto
the power unit and turn
clockwise to lock T
Select maximum speed.
Allow the ingredients to
blend until smooth.
Once your drink has reached
the desired consistency,
you can use the pulse ‘P’ to
ensure all ingredients are
thoroughly blended.
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simply flip open the lid
cover. The drink can be
consumed straight from the
bottle.

Using the drinking lid

1 Fit and lock the lid by
turning clockwise.
2 When you want to drink,

Hints and Tips

® Note that when the bottle is filled to max capacity (400ml),
this is approximately two servings.

® Ensure your drink is thin enough to be able to drink from the
dispensing lid. To make a thinner drink add more liquid.

® After blending, some drinks may not be completely smooth
due to seeds or the fibrous nature of ingredients.

® \When drinking through the lid, take care that the drink is
smooth and fully processed. Some experimentation may
be necessary when processing firm or unripe ingredient to
achieve the desired result.

® Some drinks may separate on standing, therefore it is best to
drink them straight away or stir before drinking.

® \When the dispensing lid is fitted always keep the bottle
upright.

Blender Recommended Usage

Do not operate your appliance for longer than the times
specified below without a rest period. Processing continuously
for longer periods can damage your appliance.

Do not blend more than the maximum capacity stated on the
goblet.

Do not fill below the minimum capacity marking on the goblet.

r.\ Usage/food items Cl_)
p (@)
(Secs) @

1 Frothing milk 10 -15 800 ml
Light mixes e.g. batters, milkshakes, 15-30 | 800 ml
scrambled egg

2 Soups & drinks 15 - 30 1 litre
Thicker mixes e.g. patés
Mayonnaise 30-40 | 2eggs

+ 300ml

oil

Smoothie drinks
Place the fresh fruit and liquid 30-60 | 600ml
ingredients in first (includes yoghurt, liquid
milk and fruit juices).
Then add ice or frozen ingredients
(includes frozen fruit, ice or ice
cream)

2 Blend -Xtract2Go
Drinks & Smoothies 30 - 60 | Max gty
For best blending performance 400 ml
always add ice/frozen ingredients to Max
the bottle first. frozen

gty 60g
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pulse

action.

(P) it is held in position.

Operates the motor in a start/stop - -

The pulse will operate for as long as

consistency.

Ice crushing - operate in short - 6 cubes
bursts until crushed to the desired (125g9)

To Use Your Multi Mill

(if supplied)
Refer to Illustrations E

Use your multi mill for nuts,
coffee beans and purees.

1

Put your ingredients into the
jar. Fill it no more than half
full.
Fit the multi mill sealing ring
into the multi mill blade unit
- ensuring the seal is located
correctly in the grooved area.
Leaking will occur if the seal
is damaged or incorrectly
fitted.
Turn the blade unit upside
down. Lower it into the jar,
blades down. Refer to the
graphics on the underside of
the blade unit as follows:

rh- open

ﬂ - close
Place the mill onto the power
unit and turn clockwise to
lock.
Select a speed or use the
(P) pulse control (refer to
Recommended Usage).
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Grinding Mill or
Grating Mill (if supplied)

Grinding Mill - Refer to
[llustrations E

Suitable for grinding spices,
coffee beans and processing
ginger, coconut, garlic and
chillies.

Grating Mill - Refer to
[llustrations

Suitable for grating parmesan
cheese, nutmeg, coconut and
dried fruit.

To Use Your Mill

1 Place your ingredients into the
blade assembly.

2 Fit the lid and turn anti-
clockwise to lock.

3 Place the mill onto the power
unit and lock by turning
clockwise until you hear a
“click”.

4 Select a speed or use the
pulse (P) control (refer to
Recommended usage).
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Mill Recommended Usage
Do not operate your appliance for longer than the
times specified below without a rest period. Processing
continuously for longer periods can damage your appliance.
Ingredients Mill

(o O

(Secs)
Nuts Multi or Grinding 509 2 10 - 15
Coffee Beans Multi or Grinding 40g 2 30
Baby Foods & Multi 50g 2 30
Purees
Spices - such Grinding 409 2 30 - 60
as black
peppercorns,
cardamom seeds,
cumin seeds,
coriander seeds,
fennel seeds,
whole cloves etc.
Chillies Grinding 30g 2 10
Fresh Root Grinding 309 2 10
Ginger
Garlic Grinding 4 cloves 2 10
Parmesan Grating 60g 2 10
Cheese - cut into
lcm cubes
Dried Fruit Grating 50g 2 10
Coconut Grating or 509 2 20
Grinding

Nutmeg Grating 2 2 40

Hints and Tips

® For optimum performance when processing spices we
recommend that you do not process more than 40g at a time in
the mill.

® \Whole spices retain their flavour for a much longer time than
ground spices so it is best to grind a small quantity fresh at a
time to retain the flavour.

® T0 release the maximum flavour and essential oils whole spices
are best roasted prior to milling.

® Baby food/purees - allow cooked food to cool to room
temperature before processing in the mill.
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Care and Cleaning Blender and Multi Mill blade

Refer to Illustration for °

cleaning information.

® Always switch off, unplug and
dismantle before cleaning.

® Empty the goblet before

assembly

Remove the blade unit from
the goblet or mill by turning
to the unlock position g to
release.

unscrewing it from the blade Grinding and grating mills

unit. ® Remove the lid from the blade
® Do not immerse the blade unit assembly by turning in a

in water. clockwise direction.

1 Blender/multi mill: remove

Power unit and wash the sealing ring.
® Wipe with a damp cloth, then 2 Do not touch the sharp blades

dry. - brush them clean using

® Do not immerse the power
unit in water.
® Store excess cord in the
storage area on the underside
of the power unit. 3

hot soapy water, then rinse
thoroughly under the tap. Do
not immerse the blade unit in
water.

Leave to dry upside down.

Troubleshooting guide

Problem Cause

Solution

The appliance will No Power.
not operate.
Blender, Blend

fitted to power
unit correctly

Check blender plugged
in.
Check blade assembly

-Xtract 2Go or mill | is fully tightened and
not assembled or locked onto the power

unit.

Blender, Blend Seal missing.
-Xtract 2Go or muti | Seal incorrectly
mill leaking from fitted.

blade assembly. Seal damaged.

Check seal is fitted
correctly and not
damaged. To obtain a
replacement seal see
'Service and Customer
Care'.

Seal missing from The seal is packed | Unscrew goblet/bottle/

Quantity being
processed too
small.

blade unit when pre-fitted to the mill jar and check that
removed from blade unit. seal is fitted to blade
packaging. unit.
To obtain a replacement
seal see 'Service and
Customer Care'.
Poor blending Mix being Scrape mix down and
performance. processed add additional liquid.
too thick or Trying pulsing first to
insufficient liquid start the mixing process.
added. Do not fill below the

minimum capacity
marking on the goblet.

Care'.

If none of the above solve the problem see 'Service and Customer

7

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 7

06/12/2019 14:59




Carrot and Coriander 2 Place the carrot into the
blender, add the onion and

SOUp garlic. Add sufficient stock to
25g butter reach the 1000ml level marked
50g onion chopped on the goblet. Fit the lid and
1 clove garlic crushed filler cap.
400g carrot cut into 7% cm cubes 3 Blend on maximum speed for
cold chicken stock 5 seconds for a coarse soup
10-15ml (2-3tsp) ground or longer for a finer result.
coriander 4 Season and simmer the soup
salt and pepper for 30-35 minutes or until
1 Melt the butter in a pan, add cooKed. Add extra liquid if
required.

the onion and garlic and fry
until soft.

Service and customer care

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.
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Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen.
Op deze manier zijn de afbeeldingen zichtbaar

e Voor het eerste gebruik, zorgvuldig
het bijgevoegde veiligheidsblad en
de gebruiksaanwijzingen lezen. Voor
toekomstig gebruik bewaren.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt

® Controleer of dat de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

VAé6r het eerste gebruik
® \Was de onderdelen: zie
Onderhoud en reiniging.

Legenda
Blender
Kunststof blender

S) >

Druppelopening

Deksel met vergrendeling
en gietopeningen

Beker

Glazen blender
Vuldop
Drukdeksel aan
Beker

OO ® ©

o
[]
3
Q
o
-
©n

Afdichtring van de blender
Messeneenheid van de
blender

Motorblok

Snelheid + pulsknop

@O0@ OO

Opbergvak snoer

Blend-Xtract 2GO (indien
meegeleverd)

[

(® Drinkdeksel
Beker

(D) Afdichtring
(@ Meselement
@ Onderstel

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 9

Multimolen (indien
meegeleverd)
Multimolen beker
Multimolen afdichtring

@E@®

Multimolen meselement

Maalmolen (indien
meegeleverd)
Deksel van de molen

®C

Meselement van de
raspmolen

kl

Raspmolen (indien
meegeleverd)
Deksel van de molen

®®

Messeneenheid van
raspmolen

Gebruik van de
blender
Zie afbeeldingen & B

Gebruik uw blender voor
soepen, dranken, patés,
mayonaise, broodkruim,
beschuitkruim, gehakte noten
en verbrijzeld ijs.

1 Zet de afsluitring in de
messeneenheid - zorg dat
de ring correct in de groef is
geplaatst.
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® Het apparaat lekt als de
afsluitring beschadigd is of
niet goed is aangebracht.
Schroef de messeneenheid
op de beker - zorg dat de
messeneenheid goed is
vastgedraaid. Zie de volgende
symbolen onder op de
messeneenheid:
fh - open

8 - dicnt

3 Plaats de ingrediénten in de

beker.

4 Plaats het deksel.
A: Kunststof blender

Draai naar rechts om te
vergrendelen

B: Glazen blender

Plaats de vuldop in het deksel en
druk deze naar beneden om het
goed vast te zetten.

5 Zet de blender op het
motorblok en draai deze
rvechtsom om te vergrendelen
I[Iet apparaat werkt niet
als de blender niet goed
bevestigd is.

Kies de snelheid (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).

Kunststof blender: Door
de druppelopening in het
deksel gieten. Voeg dan,
terwijl het apparaat draait,
de olie langzaam toe via de
opening in het deksel.

Bij dikke mengsels, zoals
patés en dips, moet u de
wand van het apparaat
misschien schoonschrapen.
Als het mengsel moeilijk
verwerkt kan worden, voegt
u meer vloeistof toe.

Blend-Xtract 2GO
(indien meegeleverd)

Zie afpbeeldingen
1

Voeg ingrediénten aan

de beker toe, tot aan de
niveaumarkering voor 400 ml.
Voor de beste prestaties
doet u altijd ijs/diepgevroren
ingrediénten als eerste in de
beker.

Wanneer u diepgevroren
etenswaren toevoegt (bijv.
diepgevroren fruit, yoghurt,
roomijs of ijsblokjes) mag

u niet meer dan 60 g of

3 ijsklontjes per keer mengen.

Tips

® Glazen blender - Droge
ingrediénten mengen -

in stukken snijden, de
vuldop verwijderen, en de
stukken één voor één op
het draaiende mes laten
vallen. Houd uw hand

over de opening. Voor het
beste resultaat moet u het
apparaat regelmatig legen.
De verwerking van
specerijen wordt afgeraden;
dit kan de plastic
onderdelen beschadigen.
Voor mayonaise, alle
ingrediénten behalve de olie
in de blender doen.

Glazen blender: Verwijder
de vuldop.

Verwerk bevroren
ingrediénten altijd met een
vloeistof.

Plaats de afdichtring op het
meselement, en zorg ervoor
dat de ring goed in de groef
ligt. Klip het dan vast op het
onderstel.

Als de afsluitring niet goed
is geinstalleerd, zal de
machine lekken.

Houd de onderkant van het
meselement vast en zet het op
de beker met de messen naar
beneden gericht.

Draai het meselement op de
beker. Zie de afbeeldingen
aan de onderzijde van het
meselement:

- open
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® Schud de ingrediénten om ze De drinktuit
te verdelen.

® /et de blender op het geb"'"ken
motorblok en draai deze 1 Leg het deksel op de beker en
rechtsom om te vergrendelen en draai het naar rechts vast.
T. 2 Als u wilt drinken, opent u
5 Gebruik de maximumsnelheid. het deksel. U kunt het drankje
Verwerk de ingrediénten tot direct uit de beker drinken.
een glad mengsel.
® Als uw drankje de gewenste
consistentie bereikt heeft, kunt
u de pulseerknop P gebruiken
om ervoor te zorgen dat alle
ingrediénten goed gemengd
zijn.
Tips
® Als de beker maximaal gevuld is (400 ml) dan zijn dat ca. 2
porties.

® /org dat uw drankje dun genoeg is om het door het
drinkdeksel te drinken. U kunt een drankje dunner maken
door er meer vloeistof aan toe te voegen.

® Na het mengen zijn sommige dranken mogelijk niet helemaal
glad door de aanwezigheid van zaden of de vezelige aard
van sommige ingrediénten.

® Als er via het deksel gedronken wordt, zorg er dan voor dat het
drankje glad en volledig verwerkt is. Experimenteer een beetje
als er harde of onrijpe ingrediénten verwerkt worden, om het
gewenste resultaat te bereiken.

® Sommige drankjes kunnen na verloop van tijd schiften: daarom
is het beter om ze direct op te drinken of voor het drinken even
door te roeren.

® \Wanneer het drinkdeksel is bevestigd, moet u de beker altijd
rechtop houden.

Blender aanbevolen gebruik

Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat

langere tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
Verwerk nooit meer dan de maximale hoeveelheid aangegeven
op de maatbeker.

Verwerk nooit minder dan de minimale hoeveelheid aangegeven
op de maatbeker.

Gebruik/voedingsmiddelen @
(7

(Sec.)

1 Doen schuimen van melk 10 - 15 800 ml

Lichte mengsels, bijvoorbeeld beslag, | 15-30 | 800 ml
milkshake, roerei
2 Soepen en dranken 15 - 30 1 liter
Dikkere mengsels, zoals patés

11
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Blender aanbevolen gebruik
P Gebruik/voedingsmiddelen @ i
7) (Sec.)
2 Mayonaise 30 -40 | 2 eieren
+ 300 ml
olie
Smoothies
Plaats eerst het verse fruit en de 30 -60 | 600 ml
vloeibare ingrediénten in de beker vloeistof
(onder meer yoghurt, melk en
fruitsappen)
Voeg daarna ijs of bevroren
ingrediénten toe (onder meer
bevroren fruit, waterijs of roomijs)
Blend-Xtract2Go
Drankjes en smoothies 30 - 60 Max.
Voor optimaal mengen altijd eerst hoeveelheid
het ijs of de bevroren ingrediénten in 400 ml
de maatbeker doen. Max.
bevroren
hoeveelheid
60 gr
Laat de motor in een start/stop- - -
werkstand lopen.
Zolang u de knop op de pulse-
(P) stand vasthoudt, blijft het apparaat
pulseren | mengen.
Verbrijzelen van ijsblokjes - verwerk - 6
in korte pulsen tot het ijs de ijsblokjes
gewenste consistentie bereikt heeft. 25 g9)

3 Draai het meselement

De multimolen
gebruiken (indien
meegeleverd)

Zie afbeeldingen E

Gebruik de multimolen voor
noten, koffiebonen en purees.

1 Doe uw ingrediénten in de
beker. Vul de beker maximaal
tot de helft.

2 Plaats de multimolen
afdichtring in het multimolen
meselement - en zorg ervoor
dat de afdichtring goed in de
groeven zit.

® Als de afsluitring niet goed
geinstalleerd of beschadigd
is, kan de machine lekken.

12
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ondersteboven. Laat het met
de messen naar beneden

in het maatglas zakken.

Zie de afbeeldingen aan

de onderzijde van het
meselement:

rh - open
8 - dicnt
Zet de molen op het

motorblok en draai deze
rechtsom vast.

5 Kies de snelheid of gebruik de

pulseerknop (P) (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).
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Maal- of raspmolen
(indien meegeleverd)
Maalmolen: Zie afbeeldingen

Geschikt voor het malen

van specerijen, koffiebonen,
gember, kokosnoot, knoflook
en Spaanse peper.

Raspmolen: Zie afbeeldingen
Geschikt voor het raspen
van Parmezaanse kaas,
nootmuskaat, kokos en
gedroogd fruit.

De molen gebruiken

1

Doe uw ingrediénten in de
messeneenheid.

Plaats het deksel en draai het
naar links vast.

Zet de molen op het
motorblok en vergrendel hem
door naar rechts te draaien tot
u een klik hoort.

Kies de snelheid of gebruik de
pulseerknop (P) (zie de tabel
voor aanbevolen gebruik).

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 13

Aanbevolen gebruik molen
Gebruik uw apparaat nooit langer dan hieronder staat
aangegeven zonder een pauze. Als u het apparaat langere
tijd zonder pauze gebruikt, kan dat schade veroorzaken.
ingrediénten Molen

9 (o O

(Sec.)
Noten Multi- of maalmolen| 50 g 2 10 -15
Koffiebonen Multi- of maalmolen| 40 g 2 30
Babyvoedsel en Multi 50 g 2 30
puree
Specerijen Maalmolen 40 g 2 30 - 60
- zwarte
peperkorrels,
kardemomzaden,
komijnzaden,
korianderzaden,
venkelzaden, hele
kruidnagels, enz.
Rode pepers Maalmolen 30 g 2 10
Verse Maalmolen 30 g 2 10
gemberwortel
Knoflook Maalmolen 4 tenen 2 10
Parmezaanse kaas | Raspmolen 60 g 2 10
- in blokjes van 1
cm gesneden
Gedroogd fruit Raspmolen 50 g 2 10
Kokos Raspen of malen 50 g 2 20
Nootmuskaat Raspmolen 2 2 40
13
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Tips

ze maalt.

® \/oor het beste resultaat bij de verwerking van specerijen, raden
we aan niet meer dan 40 g tegelijk in de molen te verwerken.

® Hele specerijen houden hun aromatische stoffen veel langer
vast dan gemalen specerijen; u kunt dus het beste een kleine
hoeveelheid tegelijk malen, zodat het aroma bewaard blijft.

® Om de maximale hoeveelheid aroma en essentiéle olién te laten
vrijlkomen, kunt u de specerijen het beste roosteren voordat u

® Babyvoedsel en puree - laat gekookt voedsel tot
kamertemperatuur afkoelen voordat u het in de molen verwerkt.

Onderhoud en
reiniging

Zie afbeelding €] voor het
reinigen

® Schakel het apparaat voor
het reinigen altijd uit, haal de
stekker uit het stopcontact en
haal het apparaat uit elkaar.

® | ceg de beker voordat u
hem van de messeneenheid
losschroeft.

® Dompel de messeneenheid
niet onder in water.

Motorblok

® Met een vochtige doek
afvegen en vervolgens
afdrogen.

® Dompel de motorblok niet
onder in water.

® Berg extra snoer op in de
snoeropslag aan de onderkant
van het motorblok.

Blender en multimolen

meselement

® \/erwijder de messeneenheid
van de beker of de
molen door hem naar de
onvergrendelde positie fh te
draaien.

Maal- en raspmolen

® Draai het deksel naar rechts
van het meselement af.

1 Blender/multimolen:
verwijderen en de afsluitring
afwassen.

2 Raak de scherpe messen
niet aan - borstel ze schoon
met een warm sopje, spoel
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ze vervolgens grondig af
onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in
water.

3 Ondersteboven laten drogen.

Wortel-
koriandersoep

25 gr boter

50 gr ui, kleingesneden

1 teentje knoflook, geperst
400 gr wortel in blokjes van
1,5 cm

koude kippenbouillon 2-3

tl gemalen korianderzaad
(ketoembar)

zout en peper

1 Smelt de boter in een pan,
voeg de ui en knoflook toe en
bak deze tot ze zacht zijn.

2 Doe de wortel in de blender,
voeg de ui en knoflook toe.
Voeg bouillon toe tot aan
de 1000 ml markering op de
maatbeker. Plaats het deksel
en de vuldop.

3 5 seconden op
maximumsnelheid mengen
voor een grove soep of
langer voor een gladder
eindresultaat.

4 Op smaak brengen en de soep
30-35 minuten laten sudderen
of tot deze goed gekookt is.
Voeg extra bouillon toe indien
nodig.
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Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is

gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als
u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service
Center van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie
over het KENWOOD Service Center in uw buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw

land.

® Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
® Vervaardigd in China.

Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het apparaat

Geen stroom.

Controleer of de stekker van

werkt niet. de blender in het stopcontact
zit.
Blender, Blend- Controleer of het meselement
Xtract 2Go of goed vast zit en vergrendeld
molen niet goed is op het motorblok.
gemonteerd
of verkeerd op
het motorblok
geplaatst.
Blender, Sluitring ontbreekt. | Controleer of de sluitring
Blend-Xtract | Sluitring niet goed |goed is aangebracht en
2Go of aangebracht. niet beschadigd is. Voor
multimolen Sluitring een vervangende afsluitring
lekt vanuit het | beschadigd. raadpleegt u de paragraaf

meselement.

Onderhoud en klantenservice.

Afdichtring
niet in
meselement
geplaatst
toen deze uit
de verpakking
gehaald werd.

De afsluitring zit op
de messeneenheid
in de verpakking.

Draai maatglas/beker/kan los
en controleer of de afdichtring
aan het meselement bevestigd
is.

Voor een nieuwe afdichtring,
zie ‘Onderhoud en
Klantenservice’.

Mengt niet
goed.

Het mengsel is te
dik of bevat niet
genoeg vloeistof.

De gebruikte
hoeveelheid is te
weinig.

Schraap het mengsel van de
zijkant en voeg extra vloeistof
toe.

Probeer eerst de pulseerknop
om het mengproces op gang
te krijgen.

Verwerk nooit minder dan

de minimale hoeveelheid
aangegeven op de maatbeker.

Als geen van bovenstaande oplossingen het probleem verhelpen,
raadpleegt u Onderhoud en klantenservice.

15
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Francais

Avant de lire, veuillez déplier la premiére
page contenant les illustrations

e Avant d’utiliser votre appareil,
lisez attentivement la notice de
sécurité séparée et les consignes
d’utilisation contenues dans ce
manuel. Conservez soigheusement
ce document pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

Avant de brancher PPappareil

® Assurez-vous que votre alimentation électrique correspond a
celle qui est indiguée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Avant la premieére utilisation
® | avez les éléments : voir
‘Nettoyage et entretien’.

Légende

Blender

Blender en plastique
Goutte a goutte

S) >

Couvercle bloquant avec
fentes de versement
Gobelet

Blender en verre
Bouchon de remplissage
Couvercle clipsable
Gobelet

OO ® ©

Blenders
Anneau d’étanchéité du

®

blender

Ensemble porte-lames du
blender

Bloc-moteur

Commande de la vitesse et

0@ ©

de la fonction pulse

Rangement du cable

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 16
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0]

® B 060606

® @

®e

® M

Blend -Xtract2Go (si
fourni)

Couvercle verseur
Bouteille

Joint d’étanchéité
Unité porte-lames
Base

Moulin multifonctions (si
fourni)

Pichet du moulin
multifonctions

Anneau d'étanchéité du
moulin multifonctions
Unité porte-lames du
moulin multifonctions

Moulin a moudre (si
fourni)

Couvercle du moulin
Ensemble porte-lames du
moulin @ moudre

Moulin a raper (si fourni)
Couvercle du moulin
Ensemble porte-lames du
moulin a raper
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Utilisation de votre
blender

Voir les illustrations et E

Utilisez votre blender pour
préparer des soupes, des
boissons, des patés, de la
mayonnaise, de la chapelure,
pour émietter des biscuits,
hacher des noix et piler de la
glace.

1 Installez le joint d’étanchéitée
du blender sur l'unité porte-
lames du blender - en vous
assurant que le joint est
correctement placeé dans le
sillon.

® Des fuites se produiront si
le joint est endommagé ou
s’il n’est pas correctement
installé.

2 Vissez l'unité porte-lames sur
le gobelet - en vous assurant
de bien le serrer. Reportez-
VOUS aux représentations
graphigues suivantes, sur la
face inférieure de l'unité porte-
lames :

h. - ouvert
ﬂ - fermé

3 Mettez vos ingrédients dans le
gobelet.

4 Ajustez le couvercle.

A - Blender en plastique

Tournez dans le sens horaire

pour verrouiller.

B - Blender en verre

Mettez le bouchon de

remplissage sur le couvercle et

appuyez vers le bas pour le fixer.

5 Placez le blender sur le bloc
moteur et tournez dans le
svens horaire pour I'enclencher
I .

® L’appareil ne fonctionnera
pas si le blender n’est pas
correctement installé.

6 Sélectionnez une vitesse (voir
Utilisation recommandée).
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Conseils et astuces

® Blender en verre :
pour mélanger des
ingrédients secs coupez-
les en morceaux, retirez le
bouchon de remplissage
puis, 'appareil étant en
marche, laissez-les tomber
un par un. Laissez une main
au-dessus de I'ouverture.
Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.

® | 'utilisation de I'appareil
pour mixer des épices n'est
pas recommandée. En
effet, celles-ci pourraient
endommager les pieces en
plastique.

® Pour faire une mayonnaise,
mettez tous les ingrédients
a I'exception de I'huile dans
le blender.
Blender en verre : retirez le
bouchon de remplissage.
Blender en plastique :
versez le contenu par
le goutte a goutte du
couvercle.
Ensuite, laissez 'appareil
tourner et ajoutez lentement
I'huile par le trou dans le
couvercle.

® | es mélanges épais, comme
les patés et les sauces,
peuvent nécessiter de racler
les parois de I'appareil. En
cas de difficulté a mixer,
ajoutez davantage de
liguide.

Blend-Xtract 2GO (si
fourni)
Voir l'lllustration

1 Ajoutez les ingrédients dans la
bouteille jusgu’a la marque de
niveau 400 ml.

® Pour des performances de
mixage optimales, toujours
ajouter la glace/les ingrédients
congelés dans la bouteille
d’abord.
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Lorsque vous ajoutez les
produits surgelés (c.-a-d. des
fruits ou du yaourt surgelés,
de la créeme glacée ou de la
glace), ne mixez pas plus de
60 g ou 3 glacons.

Ne mixez pas des ingrédients
congelés sans ajouter de
liguide.

Installez le joint d’étanchéité
sur l'unité porte-lames, en
veillant a ce que le joint soit
correctement inséré sur la
partie rainurée. Ensuite, clipsez
le tout sur la base.

Des fuites peuvent
apparaitre si le joint est
endommagé ou mal inséré.
Tenez l'unité porte-lame par le
dessous et baissez-la dans la
bouteille, lames vers le bas.
Vissez 'unité porte-lames

sur la bouteille (voir les
illustrations suivantes sous
l'unité porte-lames :

h. - ouvert
i - fermé

Agitez pour répartir les
ingrédients.

Placez le blender sur le bloc
moteur et tournez dans

le sens des aiguilles d’'une
montre pour I'enclencher T
Sélectionnez la vitesse
maximum et mixez les
ingrédients jusgu’a obtenir une
texture lisse et onctueuse.
Une fois que vous avez
obtenu la consistance voulue,
utilisez le bouton Pulse (P)
pour vérifier que tous les
ingrédients soient bien mixeés.
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Utilisation du
couvercle verseur

1

Installez et verrouillez le
couvercle en tournant dans le
sens des aiguilles d’'une montre.
Lorsque vous souhaitez boire,
il vous suffit de relever le
couvercle. Vous pouvez boire
directement votre boisson a
partir de la bouteille.

Conseils et astuces

® Notez que lorsque la
bouteille est remplie jusqu’a
la capacité maximale (400
ml), vous obtenez environ
deux portions.
Assurez-vous que

votre boisson est
suffisamment liquide pour
étre consommeée par le
couvercle verseur. Vous
pouvez obtenir une boisson
moins épaisse en ajoutant
du liguide.

Apres le mélange, certaines
boissons peuvent ne pas
étre totalement homogeénes
en raison de la nature
fibreuse des ingrédients.
Pour boire a travers le
couvercle, veillez a ce que
la boisson soit bien lisse

et homogene. Il est parfois
utile de s’y reprendre a
plusieurs fois lors du mixage
d’ingrédients fermes ou pas
trés mars avant d’obtenir le
résultat souhaité.

Certaines boissons

peuvent se dissocier apres
un moment. Il est donc
préférable de les boire
immeédiatement ou de les
remuer avant de boire.
Lorsque le couvercle verseur
est installé, maintenez

la bouteille en position
verticale.

06/12/2019 14:59




Utilisation recommandeée du blender

Ne laissez pas tourner votre appareil pendant une durée

supérieure aux durées définies ci-dessous sans le laisser refroidir.
Dans le cas contraire, vous risqueriez d’endommager votre

appareil.

Ne mixez jamais une quantité supérieure a la capacité maximale

indiquée sur le gobelet.
Le contenu doit dépasser la capacité minimale indiquée sur le
gobelet.
r\ Utilisation / aliments @
P e}
(Sec)

1 Mousse de lait 10 - 15 800 ml
Mélanges légers, par ex. pates, 15-30 | 800 ml
milkshakes, oeufs brouillés

2 Soupes et boissons 15 - 30 1 litre
Mélanges plus épais comme les patés
Mayonnaise 30 -40 | 2 oeufs

+ 300 ml
d’huile
Boissons a base de lait frappé au
yaourt
Placez les fruits frais et les 30 -60 | 600 ml
ingrédients liquides en premier (y de
compris : yaourt, lait et jus de fruits). liguide
Puis, ajoutez la glace ou
les ingrédients congelés (y
compris : fruits congelés, glace ou
créme glacée)
Blend -Xtract2Go
Boissons et smoothies 30 - 60 | Qté max
Pour un mixage optimal, mettez 400 ml
toujours la glace ou les ingrédients Qté max
congelés en premier dans la bouteille. ingrédients
congelés
60 g
(P) Actionne le moteur en mode - -
Touche | marche / arrét.
pulse | Ce mode demeure actif tant que vous
continuez a appuyer sur le bouton.
Pour piler de la glace - faites - 6 cubes
fonctionner la par courtes impulsions 25 g9)
jusgu’a obtenir la consistance requise.

Utilisation de votre 1
moulin multifonctions

(si fourni) 2
Voir lillustration E

Utilisez votre moulin
multifonctions pour les fruits a
coque, les grains de café et les

purées.

sillon.

Mettez vos ingrédients dans le
bocal. Ne le remplissez pas a
au dela de la moitié.

Installez le joint d’étanchéité
du multi moulin sur l'unité
porte-lames du multi moulin -
en vous assurant que le joint
est correctement placé dans le

® Une fuite se produira si
le joint d’étanchéité est
endommagé ou mal monté.

19

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 19

06/12/2019 15:00




3 Retournez 'unité porte-lames.
Plongez-la dans le gobelet,
les lames orientées vers le
bas. Voir les illustrations sous
'unité porte-lames comme
suit :

ﬁ. - ouvert

ﬂ - fermé

4 Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez dans le
sens horaire pour verrouiller.

5 Sélectionnez une vitesse
ou utilisez la fonction
Pulse (P) (voir Utilisation
recommandée).

Moulin a moudre ou
moulin a raper (i
fourni)

Moulin a moudre : voir
illustration

Pour moudre les épices ou

les grains de café et mixer le
gingembre, la noix de coco, l’ail
et les piments.

Moulin a raper : voir
illustration

Idéal pour raper du parmesan,
de la noix de muscade, de

la noix de coco et des fruits
séchés.

Utilisation du moulin

1 Mettez vos ingrédients dans
'ensemble porte-lames.

2 Installez le couvercle et
verrouillez-le en le tournant
dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

3 Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez-le dans
le sens des aiguilles d'une
montre pour le fermer jusgu’a
ce gue vous entendiez un
« clic ».

4 Sélectionnez une vitesse
ou utilisez la fonction
Pulse (P) (voir Utilisation
recommandée).

Recommandations d'utilisation du moulin
N’utilisez pas votre appareil pendant plus de temps que celui
spécifié ci-dessous sans période d’arrét. Si vous I’utilisez pendant
de plus longues périodes, vous risquez d’endommager P’appareil.
ingrédients Moulin @
(7

(Sec)

Noix Moulin multifonctions | 50 g 2 10 - 15
ou Moulin a moudre
Grains de café Moulin multifonctions | 40 g 2 30
ou Moulin @ moudre

Aliments pour Moulin multifonctions| 50 g 2 30
bébé et Purées
Epices - telles que | Moulin & moudre 40 g 2 30 a 60
grains de poivre
noir, graines de
cardamone, cumin,
coriandre, fenouil,
clous de girofle,
etc.
Piments Moulin @ moudre 30 g 2 10
Gingembre frais Moulin @ moudre 30 g 2 10
All Moulin a moudre 4 tétes 2 10
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Recommandations d'utilisation du moulin
ingrédients Moulin

9 (7 O

(Sec)

Parmesan Moulin a raper 60 g 2 10
- découpez
lefromage en
petits cubes de
Tcm
Fruits séchés Moulin a raper 50 g 2 10
Noix de coco Raper ou moudre 50¢g 2 20
Noix de muscade | Moulin a raper 2 2 40

Conseils et astuces

fois dans le moulin.

® Pour une performance optimale pour moudre des épices, nous
vous recommandons de ne pas mettre plus de 40 g d’épices a la

® | cs épices entiéres gardent leur saveur bien plus longtemps
que les épices moulues. Mieux vaut donc en moudre une petite
qguantité a chaque utilisation pour garder leur saveur.

® Pour dégager une saveur maximale et des huiles essentielles,
mieux vaut griller les épices avant de les moudre.

® Aliments pour bébé et purées : laissez les aliments refroidir a
température ambiante avant de les placer dans le moulin.

Nettoyage et
entretien

Voir l'illustration K€Y pour les
consignes de nettoyage

® Fteignez, débranchez et
démontez toujours I'appareil
avant de le nettoyer.

® \/idez le gobelet avant de
le dévisser de l'unité porte-
lames.

® N'immergez pas l'unité porte-
lames dans I'eau.

Bloc-moteur

® Nettoyez avec un linge
humide, puis séchez.

® N'immergez pas le socle
d’alimentation dans 'eau.

® Ranger le cordon dans le
compartiment prévu a cet
effet sous le bloc moteur.

21
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Porte-lames du blender ou du

moulin multifonctions

® Retirez 'unité porte-lames du
pichet ou du moulin en
tournant sur la position
déverrouillage h. pour la
sortir.

Moulins a moudre et a raper

® Retirez le couvercle de
'ensemble porte-lames en
le tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

1 Blender / moulin
multifonctions : retirez et
lavez le joint d’étanchéité.

2 Ne touchez pas les lames
tranchantes : brossez-les a
'eau chaude savonneuse pour
les nettoyer, puis rincez-les
soigneusement sous I'eau
du robinet. N'immergez pas
PPunité porte-lames dans
IPeau.

3 Laissez sécher a I'envers.
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Soupe carotte
coriandre

25 g de beurre
50 g d’oignons éminceés
1 gousse d’ail écrasée

400 g de carottes coupées en

morceaux de 1,5 cm
Bouillon de poulet froid

10-15 ml (2-3 c. a ¢.) de coriandre

en poudre
Sel et poivre

1 Faites fondre le beurre dans
une casserole et faites revenir
'oignon et 'ail jusqu’a ce gqu’ils

soient cuits.

2 Placez la carotte dans le
blender, ajoutez 'oignon et
lail. Ajoutez suffisamment
de bouillon pour atteindre
1000 ml sur I'échelle Indiquée
sur le gobelet. Mettez le
couvercle et le bouchon de
remplissage.

3 Mixez sur la vitesse maximale
pendant 5 secondes pour
obtenir une soupe épaisse
ou plus longtemps pour une
soupe plus onctueuse.

4 Assaisonnez et laissez
mijoter la soupe pendant
30 a 35 minutes ou jusgu’a ce
gu’elle soit préte. Ajoutez du
liguide si nécessaire.

® Fabriqué en Chine.

Service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problémes lors de 'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section « guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
oU vous avez acheté le produit.

® Sj votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
qguelconque défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

® Concu et développé par Kenwood au Royaume-Uni.
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Guide de dépannage

Probléeme

Cause

Solution

L’appareil ne
fonctionne pas.

Pas d'électricité.

Le Blender, Blend
-Xtract 2Go ou
moulin n'est pas
correctement
assemblé ou fixeé
sur le bloc moteur.

Vérifiez le branchement du
blender.

Vérifiez que l'unité porte-
lames est bien serrée et
enclenchée sur le bloc
moteur.

Le Blender, Le joint est Vérifiez la position du joint
Blend-Xtract manguant. et s’il est endommageé ou
2Go ou moulin Le joint est mal non. Pour obtenir un joint
multifonctions installé. de remplacement,

fuit au niveau de | Le joint est reportez - vous a la

'unité porte- endommageé. section “Service aprés-
lames. vente”.

Le joint Le joint est Dévissez le gobelet/la

manguant du
bloc moteur est
absent a la
sortie de
'emballage.

emballé pré-monté
sur le bloc porte-
lames.

bouteille et vérifiez que
le joint est en place sur
'unité porte-lames.

Pour obtenir un joint de
remplacement, reportez-
vous a la section “Service
apres-vente”.

Mixage peu
satisfaisant

Les ingrédients
a mixer sont
trop épais, ou
une quantité
insuffisante de
liguide a été
ajoutée.

Quantité a mixer
insuffisante

Raclez le mélange et
ajoutez du liquide.
Essayez d’abord la
fonction Pulse pour lancer
le mixage.

Respectez la capacité
minimale Indiguée sur le
gobelet.

Si aucune des solutions présentées ci-dessus ne fonctionne,
reportez-vous des lors au chapitre “Service aprés-vente”.
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Deutsch

Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit
den lllustrationen auseinanderfalten

e Bitte lesen Sie vor Gebrauch
lhres Gerats die separaten
Sicherheitshinweise sowie die
Bedienungsanleitungen in diesem
Handbuch sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spadteren
Bezugnahme auf.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der
Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerat entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.

Vor dem ersten Gebrauch
® \Waschen Sie die Teile ab:
siehe ,Pflege und Reinigung”.

Ubersicht

Mixer
Kunststoff-Mixer

©) >

Tropfoffnung

Deckel mit Verriegelung
und GieBschlitzen
Mixbecher

Glas-Mixer
Einfullkappe
Aufsteckdeckel
Mixbecher

WO ® ©

Mixer

Mixer-Dichtungsring
Mixer-Messereinsatz
Antriebseinheit
Geschwindigkeits- und

O@O®

Pulsregler
Kabelfach

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 24

[

@0 B @060®

®e ®
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®®

N
~

Blend-Xtract 2GO (wenn
im Lieferumfang)
Ausgussdeckel

Flasche

Dichtungsring
Messereinsatz

Sockel

Multimiihle (wenn im
Lieferumfang)
Mahlbehéalter fur Multimthle
Dichtungsring far
Multimuhle

Messereinsatz fur
Multimuhle

Gewiirzmiihle (wenn im
Lieferumfang)
MuUhlendeckel
Messereinheit fur
GewUrzmuhle

Reibemiihle (wenn im
Lieferumfang)
MuUhlendeckel
Reibemuhle-Messereinsatz
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Verwendung lhres
Mixers

Siehe Abbildungen und E

Verwenden Sie lhren Mixer

flir Suppen, Getranke, Patés,
Mayonnaise, Paniermehl,
Kekskriimel, zum Hacken von
Niissen und zum ZerstoBen von
Eis.

1 Setzen Sie den Mixer-
Dichtungsring in den Mixer-
Messereinsatz - achten Sie
darauf, dass der Ring korrekt
in der Rille einliegt.

® Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.

2 Schrauben Sie die
Messereinheit in den
Mixbecher und stellen
Sie sicher, dass sie fest
sitzt. Richten Sie sich
nach den Abbildungen
auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

ﬁ. - offen

ﬂ - geschlossen

3 Fullen Sie Ihre Zutaten in den
Mixbecher.

4 Setzen Sie den Deckel auf.

A - Kunststoff-Mixer

Im Uhrzeigersinn drehen, bis er

einrastet.

B - Glas-Mixer

Einfullkappe in den Deckel

einsetzen und nach unten

drlcken, bis sie fest sitzt.

5 Setzen Sie den Mixer auf die
Antriebseinheit und drehen
Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er
einrastet T

® Das Gerat funktioniert nur mit
korrekt aufgesetztem Mixer.

6 Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle).
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Hinweise und Tipps

® Glas-Mixer: Zum
Verarbeiten trockener
Zutaten - in Stucke
schneiden, Einfullkappe
abnehmen und eins nach
dem anderen bei laufendem
Gerat hinzugeben. Ihre Hand
Uber die Offnung halten.
Fur optimale Ergebnisse
regelmaBig leeren.

® £s wird davon abgeraten,
Gewdlrze zu verarbeiten,
da diese die Kunststoffteile
beschadigen kénnen.

® (r die Zubereitung von
Mayonnaise alle Zutaten
auBer dem Ol in den Mixer
geben.
Glas-Mixer - Die
Einfullkappe entfernen.
Kunststoff-Mixer - Durch
die Tropféffnung im Deckel
dazugeben.
Dann bei laufendem Gerat
das Ol langsam durch die
Offnung dazugieBen.

® DickflUssige Mischungen, z.
B. Patés und Dips, mlssen
evtl. zwischendurch von den
Seiten des Mixbechers nach
unten geschabt werden.
Lasst sich die Mischung zu
schwer verarbeiten, mehr
FlUssigkeit zugeben.

Blend-Xtract 2GO

(wenn im Lieferumfang)
Siehe Abbildungen

1 Geben Sie Zutaten bis zur
400-ml-Markierung in die
Flasche.

® F(r beste Mixergebnisse Eis/
gefrorene Zutaten immer
zuerst in die Flasche geben.

® Beim Hinzugeben von
gefrorenen Zutaten (d. h.
TK-Frlchte, gefrorener
Joghurt, Eiscreme oder Eis)
nicht mehr als 60 g bzw. 3
Eiswurfel verarbeiten.

® Niemals gefrorene Zutaten
ohne FlUssigkeit mixen.
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2 Setzen Sie den Dichtungsring ® Mixer auf die Antriebseinheit

auf den Messereinsatz. Achten setzen und im Uhrzeigersinn
Sie darauf, dass der Ring drehen, bis er einrastet T
korrekt in der Rille einliegt. 5 Wahlen Sie die
AnschlieBend auf den Sockel Hochstgeschwindigkeit.
klemmmen. Verarbeiten Sie die Zutaten,
® Wenn die Dichtung bis sie glatt puriert sind.
beschadigt ist oder nicht ® \Wenn |hr Getrank die
richtig eingesetzt wurde, gewlinschte Konsistenz
kann Fliissigkeit auslaufen. erreicht hat, kdnnen Sie die
3 Halten Sie den Messereinsatz Pulstaste ,P" verwenden,
an der Unterseite fest und um alle Zutaten grundlich zu
setzen Sie ihn mit den Messern mischen.
nach unten auf die Flasche.
4 Schrauben Sie die Verwendung des
Messereinheit auf die Trinkd kel
Flasche. Richten Sie sich rin eckeils
nach den Abbildungen 1 Setzen Sie den Deckel auf
auf der Unterseite des und befestigen Sie ihn durch
Messereinsatzes: Drehen im Uhrzeigersinn.
& - offen 2 Zum Trinken offnen Sie

einfach die Ausgussklappe. Sie
kdnnen das Getrank direkt aus
® Schitteln Sie die Flasche, um der Flasche trinken.

die Zutaten zu verteilen.

ﬂ - geschlossen

Hinweise und Tipps

® Bijtte beachten, dass eine maximal gefullte Flasche (400 ml)
fur etwa zwei Portionen reicht.

® Achten Sie darauf, dass Ihr Getrank ausreichend dunnflUssig
ist, damit es aus dem Ausgussdeckel getrunken werden
kann. Um das Getrank dunnflUssiger zu machen, einfach
mehr Flussigkeit hinzugeben.

® £s kann sein, dass nach dem Mixen manche Getranke
nicht richtig dunnflUssig sind. Dies liegt an Samen- oder
Faserbestandteilen mancher Zutaten.

® Beim Trinken durch den Deckel darauf achten, dass das
Getrank komplett puriert ist und keine Stlickchen enthalt.
Beim Verarbeiten von festen oder unreifen Zutaten muissen Sie
moglicherweise etwas experimentieren, bis Sie das gewunschte
Ergebnis erzielen.

® Bei manchen Getranken setzen sich feste Bestandteile nach
einer gewissen Zeit ab. Daher ist es am besten, solche Getranke
sofort zu konsumieren oder vor dem Trinken umzurthren.

® Die Sportflasche immer aufrecht halten, wenn der
Ausgussdeckel darauf sitzt.

26
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Mixer-Empfehlungstabelle

Das Gerat nicht ohne Pause langer als unten angegeben

betreiben. Bei ldngerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr
Gerat Schaden nehmen.
Niemals die H6chstmengen liberschreiten, die auf dem Mixbecher
angegeben sind.
Mixbecher mindestens bis zur Minimum-Markierung fiillen.

r\ Verwendung/Filllgut @ i/
7) (Sek.)
1 Aufschaumen von Milch 10 - 15 800 ml
DUnne Mischungen, z.B. flUssiger 15-30 | 800 ml
Teig, Milchshakes, Ruhrei
2 Suppen und Mixgetranke 15 - 30 1 Liter
DickflUssige Mischungen, z. B. Patés
Mayonnaise 30-40 | 2 Eier +
300 ml
Ol
Smoothies (Mixgetranke mit Obst)
Zuerst frische Friichte und flUssige 30-60 | 600 ml
Zutaten einfullen (einschlieBlich Flussigkeit
Joghurt, Milch und Fruchtsafte).
AnschlieBend Eis oder gefrorene
Zutaten zugeben (einschlieflich
gefrorene Frlchte, Eis oder
Eiscreme).
Blend -Xtract2Go
Getrénke und Smoothies 30 - 60 Max.
FUr beste Mixergebnisse Eis/ Menge
gefrorene Zutaten immer zuerst in 400 ml
die Flasche geben. Max.
gefrorene
Menge
60 g
Betreibt den Motor im Start/Stopp- - -
Modus.
Die Pulsfunktion lauft, solange der
(P) |[Schalter in der entsprechenden
Puls | Position gehalten wird.
Zerkleinern von Eis - Funktion - 6 Wurfel
stoBweise verwenden, bis das Eis die (125 9)
gewlinschte Konsistenz hat.
Verwendung |hrer 1 Fullen Sie lhre Zutaten in dean
. e Behalter (maximal bis zur
Multimiihle Halfte).
(wenn im Lieferumfang) 2 Setzen Sie den Dichtungsring

Siehe Abbildungen E

Verwenden Sie lhre Multimiihle
fiir Niisse, Kaffeebohnen und

Piirees.

einliegt.

27
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der MultimUhle in den
Messereinsatz der MultimUhle
- achten Sie darauf, dass

der Ring korrekt in der Rille
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® Wenn die Dichtung
beschadigt ist oder nicht
richtig eingesetzt wurde,
kann Fliissigkeit auslaufen.

3 Drehen Sie den Messereinsatz
um. FUhren Sie sie mit nach
unten weisenden Messern in
den Mahlbehalter ein. Richten
Sie sich nach den Abbildungen
auf der Unterseite des
Messereinsatzes:

ﬁ. - offen

ﬂ - geschlossen

4 Setzen Sie die MUhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

5 Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die
Pulsfunktion (P) (siehe
Empfehlungstabelle).

Gewlirzmihle oder
Reibemiihle (wenn im

Lieferumfang)

Gewilirzmiihle - Siehe
Abbildungen E

Zum Mahlen von Gewiirzen
und Kaffeebohnen sowie
zum Zerkleinern von Ingwer,
Kokosnuss, Knoblauch und
Chilis.

Reibemiihle - Siehe
Abbildungen

Verwenden Sie lhre Reibemiihle
zum Reiben von Parmesan,
Muskatnuss, Kokosnuss und
Trockenobst.

Verwendung lhrer
Mihle

1 Geben Sie Ihre Zutaten in den
Messereinsatz.

2 Setzen Sie den Deckel auf
und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

3 Setzen Sie die Muhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis Sie
ein Klicken horen.

4 Wahlen Sie eine
Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die
Pulsfunktion (P) (siehe
Empfehlungstabelle)

Gerdat Schaden nehmen.

Empfohlene Verwendung der MUhle

Das Gerat nicht ohne Ruhezeit langer als unten angegeben
betreiben. Bei ldangerem, ununterbrochenem Betrieb kann lhr

Zutaten Miihle r'\ @
7)
(Sek.)

NUsse MultimUhle oder 50 g 2 10 -15

GewUlrzmuhle
Kaffeebohnen MultimUhle oder 40 g 2 30

GewUrzmuhle
Babynahrung und | MultimUhle 50 g 2 30
PlUree

28
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Empfohlene Verwendung der Muhle
Zutaten Miihle

(7 O

(Sek.)

Gewlrze - z. GewUrzmuhle 40 g 2 30 - 60
B. schwarze
Pfefferkdrner,
Kardamome-,
Kreuzkimmel-,
Koriander-,
Fenchelsamen,
ganze
Gewllrznelken
Usw.
Chilischoten GewUlrzmuhle 30 g 2 10
Frischer Ingwer GewUrzmuhle 30 g 2 10
Knoblauch GewUrzmuhle 4 2 10

Zehen
Parmesan - in Reibemuhle 60 g 2 10
1-cm- Warfel
geschnitten
Trockenobst GewUrzmuhle 50 g 2 10
Kokosnuss Mahlen oder 50¢g 2 20

Reiben

Muskatnuss GewUrzmuhle 2 2 40

Hinweise und Tipps

® F(r eine optimale Leistung beim Mahlen von Gewllrzen
empfehlen wir, maximal 40 g pro Mahlvorgang zu verarbeiten.

® Ganze Gewdlrze behalten ihr Aroma sehr viel l&nger als
gemahlene. Es empfiehlt sich deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.

® Um das volle Aroma und die essentiellen Ole von Gewdlirzen
freizusetzen, kdnnen Sie sie vor dem Mahlen rosten.

® Babynahrung/Plrees - gekochte Zutaten vor dem Verarbeiten
in der MUhle immer auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.

Pflege und Reinigung Antriebseinheit

. . . ® Mit einem feuchten Tuch
Sle.h.e Abb|ld'ung . fur abwischen und abtrocknen.
Reinigungshinweise

® Antriebseinheit nicht in

® Das Gerat vor dem Reinigen Wasser tauchen.
immer ausschalten, ® Uberschussiges Kabel im
vom Netz trennen und Kabelfach auf der Unterseite
auseinandernehmen. der Antriebseinheit verstauen.

® Mixbecher entleeren, bevor
Sie ihn vom Messereinsatz
abschrauben.

® Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

29
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Mixer- und Multimiihlen-

Messereinheit

® Den Messeinsatz vom
Mixbecher oder der Muhle
entfernen, indem Sie ihn auf
die entriegelte Position
drehen.

Gewiirz- und Reibemiihle

® Den Deckel von der
Messereinheit entfernen,
indem Sie ihn im Uhrzeigersinn
drehen.

1 Mixer/Multimiihle: Den
Dichtungsring entfernen und
abwaschen.

2 Nicht die scharfen Messer
bertUhren - in heiBem Wasser
und Spulmittel sauber bursten
und dann unter flieBendem
Wasser grundlich abspulen.
Messereinsatz nicht in Wasser
tauchen.

3 Das Teil umgedreht trocknen
lassen.

Karotten- und
Koriandersuppe

25 g Butter

50 g Zwiebel, gehackt

1 Knoblauchzehe, zerquetscht
400 g Karotten, in 1,5 cm groR3e
Wirfel geschnitten

Kalte HUhnerbrihe

2-3 TL (10-15 ml) gemahlener
Koriander

Salz und Pfeffer

1 Butter in einer Pfanne
schmelzen, Zwiebeln und
Knoblauch dazugeben und
glasig dunsten.

2 Die Karotten in den Mixer
geben, die Zwiebel-
Knoblauch-Mischung
hinzufugen. Mit der BrUhe bis
zur 1000-ml-Markierung am
Mixbecher auffullen. Deckel
und Einfullkappe aufsetzen.

3 Bei Hochstgeschwindigkeit
verarbeiten: 5 Sekunden
fUr eine leicht stuckige
Konsistenz, langer fur eine fein
pUrierte Suppe.

4 Suppe abschmecken und
30 bis 35 Minuten kdcheln
lassen, bis sie gar ist. Bei
Bedarf etwas mehr FlUssigkeit
dazugeben.

anfordern.

® Hergestellt in China.

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb lhres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgemaf
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zuU einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Losung

Das Gerat Kein Strom. Prufen, ob Stecker des

funktioniert Geréats eingesteckt ist.

nicht.
Mixer, Blend-Xtract | Uberprifen, dass die
2Go oder Muhle Messereinheit fest
nicht korrekt auf Antriebseinheit
zusammengesetzt | aufgeschraubt und
oder auf eingerastet ist.
Antriebseinheit
befestigt.

FlUssigkeit Dichtung fehlt. Prufen, ob Dichtung

tritt aus der

Dichtung falsch

korrekt eingesetzt

Messereinheit eingelegt. und intakt ist. Fur

von Mixer, Blend- | Dichtung Informationen zum Kauf

Xtract 2Go oder | beschadigt. einer Ersatzdichtung

MUhle aus. siehe ,Kundendienst und
Service”.

Mixerdichtung Die Dichtung Becher/Flasche/

befindet sich
beim Auspacken
nicht am
Messereinsatz.

ist ab Werk am
Messereinsatz
angebracht.

Mahlbehalter abschrauben
und priufen, ob Dichtung
an Messereinsatz befestigt
ist.

Informationen zum Kauf
einer Ersatzdichtung
siehe ,Kundendienst und
Service”.

Mangelhafte
Mixleistung

Verarbeitete
Mischung ist zu
dick oder zu wenig
FlUssigkeit.

Verarbeitete
Menge zu gering.

Mischung nach unten
schaben und mehr
FlUssigkeit hinzugeben.
Versuchsweise die
Pulsfunktion verwenden,
um Mixprozess zu starten.

Mixbecher mindestens bis
zur Minimum-Markierung
fullen.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: siehe Abschnitt ,Kundendienst

und Service”.
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Italiano

Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al
cui interno troverete le illustrazioni

e Prima di utilizzare PPapparecchio,
consultare il foglio illustrativo
di sicurezza separato e leggere
attentamente le istruzioni per Puso
contenute nel presente manuale.
Conservare per riferimento futuro.

Prima di collegare I’apparecchio alla rete elettrica

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa
di quella indicata sulla targhetta sotto 'apparecchio.

® Questo apparecchio &€ conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Prima di usare ’apparecchio

per la prima volta

® | avare i componenti: vedere la

sezione ‘Cura e pulizia’.

Legenda

Frullatore

®

©)

Frullatore in plastica

lenta

con fessure per versare il

liquido
Caraffa

Frullatore in vetro
Tappo di riempimento
Coperchio a pressione
Caraffa

OO ©

Frullatori
Anello di tenuta del

®

frullatore
Lama del frullatore
Corpo motore

0@

Velocita + controllo a
impulsi

Avvolgicavo
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Apertura di alimentazione

Coperchio di bloccaggio

® B 060606060 K

® @

BIS)] m|

)G |
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Blend -Xtract2Go (se in
dotazione)

Coperchio erogatore
Bottiglia

Guarnizione

Unita lame

Base

Macinino multifunzione (se
in dotazione)

Vaschetta del macinino
multifunzione

Anello di tenuta del
macinino multifunzione
Unita delle lame del
macinino multifunzione

Tritatutto (se in dotazione)
Coperchio del macinino
Unita delle lame del
tritatutto

Grattugia (se in dotazione)

Coperchio del macinino
Lame grattugia
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Utilizzo del frullatore

Fare riferimento alle illustrazioni
8B

Usare il frullatore per preparare
minestre, bevande, paté,
maionese, pangrattato, biscotti
sbriciolati, noccioline e frutta
secca tritata e per tritare il
ghiaccio.

Montare I'anello di tenuta del
frullatore sullunita lama del
frullatore - assicurandosi che
il sigillo sia correttamente
inserito nella zona zigrinata.
Se la tenuta & danneggiata
o non é installata in modo
corretto vi saranno perdite.
Avvitare il gruppo lame

sulla caraffa, controllando di
stringerlo a fondo. Si rimanda
allimmagine sotto l'unita della
lama:

h. - aperto
ﬂ - chiuso

Mettere gli ingredienti nella
caraffa.

4 Mettere il coperchio.

A - Frullatore in plastica
Ruotare in senso orario per
bloccarlo

B - Frullatore in vetro

Montare il tappo di riempimento
sul coperchio e premere verso il
basso per fissarlo.

5 Porre il frullatore sul corpo
motore e ruotare in senso
orario per bloccarlo T
Questo apparecchio non
funziona se il frullatore

@ stato montato in modo
incorretto.

Selezionare la velocita (fare

riferimento all’lUso consigliato).

inserire i pezzetti di alimenti
uno alla volta. Tenere la
mano sopra I'apertura. Per
risultati ottimali, svuotare
regolarmente.

Non si consiglia di

lavorare spezie in questo
apparecchio, altrimenti si
rischia di danneggiare le
parti in plastica.

Quando si prepara la
maionese, mettere tutti gli
ingredienti, salvo I'olio, nel
frullatore.

Frullatore in vetro

- Togliere il tappo di
riempimento.

Frullatore in plastica -
Versare attraverso l'apertura
di alimentazione lenta del
coperchio.

Quindi, con il dispositivo

in funzione, versare l'olio
lentamente attraverso il foro
del coperchio.

Nel caso di impasti molto
densi, come paté e salse,
potrebbe essere necessario
staccare gli ingredienti dalle
pareti della caraffa, usando
la spatola. Se la lavorazione
risulta difficoltosa,
aggiungere piu liquido.

Blend-Xtract 2GO (se
in dotazione)

Fare riferimento alle illustrazioni

Suggerimenti e consigli

® Frullatore in vetro - Per
mescolare ingredienti
secchi - tagliarli a pezzetti,
rimuovere il tappo di
riempimento poi, con
'apparecchio in funzione,

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 33

33

1 Riempire la bottiglia con gli
ingredienti fino al segno di
livello di 400 ml.

Per ottenere dal frullatore le
migliori prestazioni possibili,
riempire sempre la bottiglia
prima con il ghiaccio/gli
ingredienti congelati.
Quando si aggiungono
ingredienti congelati (es. frutta
congelata, yogurt, gelato o
ghiaccio), non frullare piu

di 60 g di ingredienti o di 3
cubetti di ghiaccio.
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Non frullare ingredienti
congelati senza liquido.
Montare la guarnizione sulle
lame, facendola entrare
nell’apposita scanalatura.
Quindi agganciare alla base.
Se la guarnizione é
danneggiata o non é stata
montata correttamente, si

Selezionare la velocita
massima. Frullare gli
ingredienti finché non saranno
omogenei.

Quando la bevanda avra
raggiunto la densita
desiderata, e possibile
utilizzare il tasto ad impulsi
“P” per assicurarsi che tutti

verificheranno fuoriuscite gli ingredienti siano miscelati
di liquidi. bene.
3 Tenere l'unita lame dalla base

e abbassarla nella bottiglia, Utilizzo del coperchio
con le lame rivolte verso il

asso. per bere

4 Avvitare il gruppo lame sulla 1 Inserire e fissare il coperchio
bottiglia. Fare riferimento ai ruotandolo in senso orario.
grafici sulla parte sottostante 2 Per bere, basta sollevare
I'unita delle lame come segue: la sezione apribile del
'". ~ aperto coperchio. In questo modo,

. potrete gustare la bevanda
i - chiuso

direttamente dalla bottiglia.
® Agitare per distribuire gli

ingredienti.

® Posizionare il frullatore sul
corpo motore e girare in
senso orario per bloccare in
posizione |.

Suggerimenti e consigli

® Quando la bottiglia viene riempita fino alla capacita massima
(400 ml), contiene una quantita di bevanda sufficiente per circa
due porzioni.

® Accertarsi che la bevanda sia abbastanza liquida da poterla
bere dal coperchio erogatore. Per avere una bevanda piu
diluita, aggiungere piu liquido.

® Dopo aver frullato gli ingredienti, la consistenza potrebbe
non essere perfetta a causa della presenza di semi o di frutti
fibrosi.

® Quando si beve dal coperchio, prestare attenzione che la
bevanda sia uniforme e interamente miscelata. Potrebbe essere
necessario fare delle prove quando si lavorano ingredienti solidi
o non ancora maturi per ottenere il risultato desiderato.

® Alcune bevande si possono separare quando lasciate riposare,
qguindi € meglio berle subito o agitarle prima di consumarle.

® Dopo aver montato il coperchio erogatore, tenere sempre la
bottiglia in posizione verticale.

34
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Uso consigliato del frullatore

Non azionare I’apparecchio piu a lungo di quanto specificato
qui di seguito senza periodi di pausa. L’'uso continuo per lunghi
periodi potrebbe danneggiare I’apparecchio.

Non frullare una capacita maggiore di quella indicata sulla
caraffa.

Non riempire al di sotto della capacita minima contrassegnata
sulla caraffa.

Tipo di utilizzo/cibo
(7 O

(Sec)

1 Frullati al latte 10 - 15 800 ml

Miscele leggere ad es. pastelle, frullati | 15-30 | 800 ml
a base di latte, uova strapazzate

2 Minestre e bevande 15 - 30 1 litro
Miscele piu dense, es. paté
Maionese 30-40 | 2 uova +

300 ml
olio

Frullati
Mettere per prima cosa la frutta 30-60 | 600 ml
fresca e gli ingredienti liquidi (inclusi di liquido

yogurt, latte e succhi di frutta)
Quindi aggiungere il ghiaccio o gli
ingredienti congelati (inclusa frutta
congelata, ghiaccio o gelato)

Blend -Xtract2Go

Bevande e smoothie 30 - 60 | Quantita
Per la migliore miscelazione, max
aggiungere sempre ghiaccio/ 400 ml
ingredienti congelati per primi nella Quantita
bottiglia. congelata
max 60 g

Fafunzionareilmotore aintermittenza. - -
L’intermittenza operera per tutto
il tempo in cui il controllo viene

(P) mantenuto nella posizione relativa.
pulse

Ghiaccio - operare a intervalli brevi - 6 cubetti
finché il ghiaccio é ridotto alla 25 g9)
consistenza desiderata

Come usare il macinino 2 Montare I'anello di tenuta

Itif . ) sull’'unita delle lame del
multifunzione (se in macinino multifunzione,

dotazione) assicurandosi che il sigillo sia
correttamente inserito nella
scanalatura.

® Sj verificheranno delle
perdite se la guarnizione &
danneggiata o non montata
correttamente.

3 Ruotare l'unita lame al
rovescio. Abbassarla sulla
ciotola con le lame rivolte
verso il basso. Fare riferimento
ai grafici sulla parte

Fare riferimento alle illustrazioni

Utilizzare il macinino
multifunzione per noci, chicchi
di caffé e puree.

1 Versare gli ingredienti nella
vaschetta, riempiendola per
non piu di meta.
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sottostante dell’'unita lame

come segue:
ﬁ. - aperto

ﬂ - chiuso

Grattugia - Fare riferimento alle

illustrazioni NS

Adatta per grattugiare
parmigiano, noce moscata,
noce di cocco e frutta secca.

4 Porre il macinino sul corpo
motore e ruotarlo in senso

orario per bloccarlo.
5 Selezionare una velocita

o usare il comando pulse
(P) (fare riferimento allUso

consigliato).

1

Tritatutto o grattugia

(se in dotazione)

Macinino - Fare riferimento alle

illustrazioni

Idoneo per macinare spezie,

chicchi di caffé e lavorare
zenzero, cocco, aglio e

peperoncino.

Utilizzo del macinino
o della grattugia

Collocare gli ingredienti
nell’'unita lama.

Montare il coperchio e

girare in senso antiorario per
bloccare in posizione.
Collocare il macinino sull’unita
motore e bloccare girando in
senso orario fino a quando si
sente un “click”.

Selezionare una velocita

o usare il comando pulse

(P) (fare riferimento allUso
consigliato).

grattugia

I’apparecchio.

Uso consigliato del macinino o della

Non azionare I’'apparecchio piu a lungo di quanto
specificato qui di seguito senza periodi di pausa.
Tritare continuamente per lunghi periodi pu6é danneggiare
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ingredienti Macinino @
()
(Sec)
Noci Macinino 50 g 2 10 - 15
multifunzione o
tritatutto
Chicchi di caffe Macinino 40 g 2 30
multifunzione o
tritatutto
Cibo per bambini Macinino 50 g 2 30
e puree multifunzione
Spezie - come Tritatutto 40 g 2 30 - 60
pepe nero, semi di
cardamomo, semi
di cumino, semi di
coriandolo, semi di
finocchio, spicchi
interi, ecc.
Peperoncini Tritatutto 30 g 2 10
Radice fresca di Tritatutto 30 g 2 10
zenzero
Aglio Tritatutto 4 2 10
spicchi
36
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Uso consigliato del macinino o della

grattugia
ingredienti Macinino
(7 O
(Sec)
Parmigiano - Grattugiare 60 g 2 10
tagliare in cubetti
dalcm
Frutta secca Grattugia 50 g 2 10
Noce di cocco Grattugia o 50 g 2 20
tritatutto
Noce moscata Grattugia 2 2 40

macinino.

Suggerimenti e consigli

® Per un rendimento ottimale nella lavorazione delle spezie, si
consiglia di non lavorarne piu di 40g alla volta nel macinatutto.

® | e spezie intere conservano molto piu a lungo I'aroma rispetto
alle spezie macinate, dunque & meglio macinarne un poco alla
volta, per mantenere il loro gusto.

® Per ottenere I'aroma piu intenso e gli oli essenziali, &
consigliabile arrostire le spezie intere prima di macinarle.

® Cibo per bebé&/puree - lasciare che gli alimenti cotti si
raffreddino (temperatura ambiente) prima di lavorarli nel

Cura e pulizia

Fare riferimento alle istruzioni
per informazioni sulla pulizia

® Spegnere sempre

'apparecchio, togliere la
spina dalla presa di corrente e
smontarlo prima di pulirlo.
® Svuotare la caraffa prima di
svitarla dal gruppo delle lame.
® Non immergere in acqua

'unita delle lame.

Corpo motore

® Passarlo con un panno umido

e poi asciugare.

® Non immergere in acqua il

corpo motore.

® |nserire il cavo in eccesso nel
vano nella parte sottostante

del corpo motore.

Gruppo lame per frullatore e

macinino multifunzione

® Rimuovere l'unita lama
dalla caraffa o dal macinino
ruotando nella posizione di
sblocco h. per rilasciare.
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Macinino per tritare e

grattugiare

® Rimuovere il coperchio
dall'unita delle lame girando in
senso orario.

1 Frullatore/macinino
multifunzione: rimuovere e
lavare I'anello di tenuta.

2 Non toccare le lame affilate
- spazzolarle usando acqua
calda saponata fino a
guando non sono pulite, poi
sciacquarle a fondo sotto il
getto dellacqua del rubinetto.
Non immergere mai il gruppo
lame in acqua.

3 Lasciare asciugare in
posizione capovolta.
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Zuppa di carote e
coriandolo

25 g di burro

50 g di cipolla tritata

1 spicchio d’aglio schiacciato
400 g di carote tagliate a
cubetti di 1% cm

Brodo di pollo freddo

10-15 ml (2-3 cucchiai) di
coriandolo macinato

sale e pepe

1 Far sciogliere il burro in una
padella, aggiungere la cipolla e
'aglio e soffriggere finché non
saranno morbidi.

Mettere le carote nel frullatore,
aggiungere la cipolla e

'aglio. Aggiungere brodo a
sufficienza da raggiungere

il livello di TOOO ml
contrassegnato sulla caraffa.
Riporre i coperchio e il tappo
di riempimento.

Frullare alla velocita massima
per 5 secondi per ottenere
una zuppa spessa o piu a
lungo per una zuppa piu fine.
Condire e cuocere a bassa
temperatura per 30-35 minuti
o fino a quando sara cotta.
Aggiungere ulteriore liquido
se necessario.
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Manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema
relativo al funzionamento
dellapparecchio, prima
di contattare il servizio
assistenza si consiglia
di consultare la sezione
“guida alla risoluzione
problemi”, o di visitare il sito
www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio & coperto
da garanzia, nel rispetto

di tutte le disposizioni di
legge relative a garanzie
preesistenti e ai diritti dei
consumatori vigenti nel
Paese ove l'apparecchio &
stato acquistato.

In caso di guasto o

cattivo funzionamento

di un apparecchio
Kenwood, si prega di
inviare o consegnare di
persona l'apparecchio

a uno dei centri

assistenza KENWOOD.

Per individuare il centro
assistenza KENWOOD

piu vicino, visitare il sito
www.kenwoodworld.com o
il sito specifico del Paese di
residenza.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.
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Guida alla risoluzione problemi

Problema

Causa

Soluzione

[l dispositivo
non funziona

Non c’é corrente.

Frullatore, Blend
-Xtract 2Go o
macinino non
montato o non
installato sul corpo
motore in modo
corretto.

Controllare che la presa
del frullatore sia attaccata
alla corrente.

Controllare che il gruppo
lame sia ben serrato e
bloccato sul corpo motore.

[l frullatore,
Blend

-Xtract 2Go
O macinino
multifunzione
ha perdite dal
gruppo lame.

Manca l'anello di
tenuta.

L’anello di

tenuta non &

stato montato
correttamente.
L’anello di tenuta &
danneggiato.

Controllare che I'anello di
tenuta sia stato montato
correttamente e non sia
danneggiato. Per avere
un’anello di tenuta di
ricambio, consultare la
sezione “Manutenzione e
assistenza tecnica”.

L’anello di
tenuta del
frullatore non
e montato
sul gruppo
delle lame

al momento
dell’apertura
della scatola.

L’anello di tenuta
e montato sul
gruppo delle lame
prima.

Svitare la caraffa/bottiglia/
ciotola del macinino
multifunzione

e controllare che la
guarnizione sia installata
sul gruppo lame.

Per avere un anello

di tenuta di ricambio,
consultare la sezione
“Manutenzione e
assistenza tecnica”.

Scarse
prestazioni di
miscelazione.

La miscela
lavorata e troppo
densa o non e
stato aggiunto
abbastanza
liguido.

La quantita
lavorata e troppo
piccola.

Raschiare la miscela e
aggiungere altro liquido.
Provare I'avanzamento ad
impulsi prima di avviare il
processo di miscelazione.

Non riempire al di
sotto del contrassegno
della capacita minima
contrassegnata sulla
caraffa.

Se nessuna di queste operazioni risolve il problema, consultare la
sezione “Manutenzione e assistenza tecnica”.
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Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina,
que contém as ilustracoes

® Antes de utilizar o seu aparelho consulte
os avisos de seguranc¢a do folheto em
anexo e leia cuidadosamente as instrucoes
de utilizacao que pode encontrar neste
manual. Guarde-o para futuras consultas.

Antes de ligar a corrente

® Certifigue-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® [ste aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem
em contacto com alimentos.

Antes de utilizar pela primeira

vez

® | avar as pecas: consulte
“Cuidado e limpeza”.

[

Blend-Xtract 2GO (se
fornecido)

Tampa distribuidora
Garrafa

Anel vedante

Legenda

Liquidificador Unidade de laminas

. .. B
Liquidificador em Plastico ase

©) >

Enchimento gota-a-gota

Tampa com blogueio e Moinho multifun¢odes (se

, fornecido)
ranhuras para servir

® B 06066060

Jarro do moinho
Copo

multifuncdes

©)

Liquidificador em Vidro Anel vedante do moinho

) Itif 5
Tampa de enchimento multifuncoes

Dispositivo de 1d&mina do
Tampa de pressao P

WEOE ® ©

moinho multifuncde
Copo i ultifuncoes

Liquidificadores Moinho moedor (se

fornecido)

®

Anel vedante do

liquidificador Tampa do moinho

@0 i

Unidade da lamina do Dispositivo de ldmina do

liquidificador moinho moedor

Unidade do motor

0@ ©
7

Comando de velocidade + Moinho raspador (se

impulso fornecido)

Arrumacao do cabo Tampa do moinho

®
®®

Dispositivo de 1d&mina do
moinho de raspar

40
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Para usar o seu
liquidificador

Consulte as llustracdes e E
Utilize o seu liquidificador

para sopas, bebidas, patés,
maionese, pdo ralado, biscoitos

ralados, triturar nozes e triturar
gelo.

Cologue o anel vedante do
liguidificador no dispositivo
de lamina - assegurando-

se que o anel vedante esta
correctamente colocado no
encaixe.

Ira ocorrer vazamento caso
o anel vedante se encontre
danificado ou esteja mal
ajustado.

Aparafuse o dispositivo

da ldmina no copo -
assegurando-se que esta
totalmente preso. Consulte
as imagens gue se encontram
por baixo do dispositivo de
ldminas, da seguinte forma:

ﬁ. - aberto
ﬂ - fechado

Introduza os ingredientes no
Copo.

4 Cologue a tampa.

A - Liquidificador em Plastico
Gire no sentido dos ponteiros do
reldgio para prender.

B - Liquidificador em Vidro
Cologue a tampa de enchimento
na tampa e pressione para baixo
para prender.

5

Cologue o liguidificador na
unidade motriz e gire na
direccdo dos ponteiros do
reldgio para prender T

O aparelho nao funcionara
se o liquidificador nao se
encontrar bem montado.
Seleccione uma velocidade
(consulte a Utilizacdo
Recomendada).
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Dicas e Sugestoes

® Liquidificador em Vidro -
Para misturar ingredientes
secos - corte-os em
pedacos, remova a tampa
de enchimento, e com o
aparelho em funcionamento
junte os pedacos um a um.
Mantenha as mé&os longe
da abertura. Para obter
melhores resultados esvazie
com regularidade.

® Nao se recomenda
0 processamento de
especiarias pois estas
podem danificar as partes
plasticas.

® Quando confeccionar
maionese, coloque
todos os ingredientes no
liguidificador, excepto o
azeite.
Liquidificador em Vidro
- Retire a tampa de
enchimento.
Liquidificador em Plastico
- Adicione através do
enchimento gota-a-gota da
tampa.
Em seguida, com o aparelho
em funcionamento, deite
muito devagar o azeite
através do buraco da
tampa.

® As misturas grossas como
sejam o0s patés e molhos
podem necessitar de ser
raspados.
Caso seja dificil de
processar a mistura,
adicione mais liquido.

Blend-Xtract 2GO (se

fornecido)

Consulte as llustracoes

1 Cologue os ingredientes na
garrafa até ao nivel 400 ml.

® Para obter um melhor
desempenho cologque na
garrafa sempre em primeiro
lugar o gelo / ingredientes
congelados.
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Quando adicionar ingredientes
congelados como frutos,
iogurte, gelados ou sorvetes
ou gelo ndo adicione mais de
60 g ou 3 cubos de gelo.
Nao liquidifique ingredientes
congelados sem liquido.
Cologue o anel vedante

na unidade de laminas
assegurando-se de que esta
correctamente colocado.
Depois prenda na base.

Se o anel vedante estiver
danificado ou mal
colocado, vai ocorrer
vazamento.

Segurando a unidade de
laminas pela base, insira-a

na garrafa com as laminas
viradas para baixo.

Atarraxe o dispositivo de
laminas na garrafa. Consulte
as imagens gue se encontram
por baixo da unidade de
laminas, da seguinte forma:

ﬁ. - aberto

ﬂ - fechado

Agite para distribuir os
ingredientes.

Cologue o liguidificador na
unidade motriz e rode na

direccdo horaria para prender
v

I .

Seleccione a velocidade
maxima. Deixe os ingredientes
misturarem até ficarem
macios.

Quando a sua bebida atingir
a consisténcia desejada,

pode pressionar o botéo

“P” para assegurar que

todos os ingredientes estao

minuciosamente liquidificados.
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Usar a tampa de
beber

1 Insira e prenda a tampa
girando no sentido dos
ponteiros do reldgio.

2 Quando quiser beber, abra
simplesmente a patilha da
tampa. A bebida pode ser
consumida directamente da

garrafa.

Dicas e Sugestoes

® Note que quando a garrafa
estd cheia até ao maximo
(400ml), esta fornece
aproximadamente duas
porcoes.

Certifigue-se de que a sua
bebida é suficientemente
fina para poder bebé-la pela
tampa distribuidora. Para
fazer a sua bebida mais fina,
adicione mais liquido.

Apos a mistura, algumas
bebidas podem nao ficar
completamente suaves

por causa das sementes

ou da natureza fibrosa dos
ingredientes.

Quando beber através

da tampa, confirme que

a bebida estd macia e
totalmente fluida. Pode

ser necessario realizar
inicialmente algumas
tentativas, quando utilizar
ingredientes duros ou
verdes, até conseguir obter
os resultados desejados.
Algumas bebidas podem
separar-se com o passar
do tempo sendo portanto
aconselhavel o seu consumo
imediato ou mistura-las
antes de beber.

Quando a tampa
distribuidora esta colocada,
tenha sempre a garrafa de
viagem virada para cima.
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Utilizacao Recomendada do Liquidificador

N&ao faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do que os
especificados abaixo e faca pausas entre recomecgos. Processar
continuamente durante longos periodos pode danificar o seu
aparelho.

N3ao liquidifique mais do que a capacidade maxima marcada no
copo.

Nao coloque menos quantidade do que a capacidade minima
marcada no copo.

r\ Utilizacdo/alimentos @ i

7) (Seg.)

1 Produzir espuma de leite 10 -15 800 ml
Misturas leves, por exemplo polmes, 15-30 | 800 ml
batidos de leite e ovo mexido.

2 Sopas & bebidas 15 - 30 1 litro
Misturas espessas, por exemplo patés
Maionese 30 -40 | 2 ovos +

300 ml
de azeite
Bebidas smoothies
Coloqgue a fruta fresca e os 30-60 | 600 ml
ingredientes liquidos primeiro de
(incluem iogurte, leite e sumos de liquido
fruta)
Depois acrescente gelo ou
ingredientes congelados (incluem
fruta congelada, gelo ou gelado)
Blend -Xtract2Go
Bebidas e Smoothies 30 - 60 | Quantidade
Para obter um melhor desempenho max.
cologque na garrafa sempre em 400 ml
primeiro lugar o gelo / ingredientes Quantidade
congelados. max. de
congelados
60 g
Faz funcionar o motor numa accao - -
de paragem/arranque.
O impulso funcionard enquanto se
. (P? mantiver em posicao.
impulso Esmagar gelo - opere em pequenos - 6 cubos
arranques até gue o gelo esteja 25 g)
esmagado a seu gosto.
Para usar o seu 1 Deite os ingredientes no jarro.
. . ~ N&o encha mais de meio.
moinho multlfuncoes 2 Coloque o anel vedante
(se fornecido) do moinho multifuncées

no dispositivo de lamina

do moinho multifuncodes -
assegurando-se que o anel
vedante estd correctamente
colocado no encaixe.

Consulte as llustracoes E

Utilize o seu moinho
multifungcdes para nozes, graos
de café e fazer purés.
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® Se o anel vedante estiver
danificado ou mal colocado,
vai ocorrer vazamento.

3 Vire o dispositivo de ldaminas
ao contrario. Cologue-o
dentro do jarro com as
laminas para baixo. Consulte
as imagens que se encontram
por baixo da unidade de
laminas, da seguinte forma:

h. - aberto
ﬂ - fechado

4 Cologue o0 moinho na unidade
motriz e gire na direc¢do dos
ponteiros do reldgio para
prender.

5 Seleccione uma velocidade
ou use o controlo de impulso
(P) (consulte a Utilizacéao
Recomendada).

Moinho Moedor ou
Moinho Raspador

(se fornecido)

Moinho Moedor - Consulte as
llustracoes

Adequado para moer
especiarias, grdos de café e
processar gengibre, coco, alho
e piri-piri.

Moinho Raspador - Consulte as
llustracoes

Adequado para raspar queijo
parmesao, noz moscada, céco e
frutos secos.

Para usar o seu
moinho

1 Cologue os ingredientes no
dispositivo da lamina.

2 Coloque a tampa e gire
na direccdo contraria dos
ponteiros do reldgio, para
prender.

3 Cologue o moinho na unidade
motriz e prenda girando na
direccdo dos ponteiros do
reldogio até ouvir um “clique”.

4 Seleccione uma velocidade
ou use o controlo de impulso
(P) (consulte a Utilizacéao
Recomendada).

danificar o seu aparelho.

Utilizacao Recomendada do Moinho

N&ao faca funcionar o seu aparelho durante mais tempo do
que os especificados abaixo e faca pausas entre recomecos.
Processar continuamente durante longos periodos pode

ingredientes Moinho P @
7
(Seg.)
Nozes Multifuncée Ou | 50 g 2 10 -15
Moedor
Gréos de Café Multifungcée OQu | 40 g 2 30
Moedor
Comida de Bebé e Multifuncoes 50 g 2 30
Purés
Especiarias - Moedor 40 g 2 30 - 60
Pimenta preta em
grao, sementes
de cardamomo,
sementes de cominho,
sementes de
coentros, sementes
de funcho e flores de
cravinho, etc.
44
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Utilizacao Recomendada do Moinho
ingredientes Moinho r\
M| O
(Seg.)
Piri-piri Moedor 30 g 2 10
Raiz de gengibre Moedor 30 g 2 10
fresco
Alho Moedor 4 2 10
dentes
Queijo parmesao - Raspador 60 g 2 10
cortado em cubos de
lcm
Frutos Secos Raspador 50 g 2 10
Coéco Raspador ou 50 g 2 20
Moedor
Noz moscada Raspador 2 2 40

Dicas e Sugestdes

® Para obter um desempenho mais optimizado quando processar
especiarias, recomendamos gue ndo processe no moinho mMmais
de 40g de cada vez.

® [Especiarias inteiras retém o sabor por mais tempo do que as
especiarias moidas, sendo portanto melhor processar peguenas
guantidades de cada vez.

® Para obter o maximo de sabor e libertar os 6leos essenciais, as
especiarias inteiras deverdo ser levemente torradas antes de
serem moidas.

® Preparados para bebés - deixe arrefecer os alimentos
cozinhados antes de os processar no moinho.

Cuidados e |impeza Dispositivo de laminas do
Liquidificador e Moinho

Multifungoes
® Remova o dispositivo da

Para instrucdes sobre a limpeza
consulte a llustracdo

® Desligue sempre no [Amina do copo ou moinho
interruptor e da tomada e girando para a posicdo de
desmonte antes de limpar. abrir "h para desprender.
® Despeje 0 copo antes de o
desenroscar da unidade das Moinhos moedor e raspador
ldaminas. ® Remova a tampa do conjunto
® N3o submerja a unidade da da ld&mina girando na direccéo
lAmina na agua. dos ponteiros do reldgio.
1 Liquidificador/moinho
Unidade do motor multifungdes: remova e limpe
® | impe com um pano humido, o anel vedante.
depois seque. 2 N&o togue nas laminas
® N&o submerja a unidade do afiadas - lave-as usando uma
motor na agua. escova e agua guente com
® Guarde o fio eléctrico detergente, depois passe bem
em excesso na zona de por dgua corrente. Nao insira
arrumacao do cabo por baixo a unidade das laminas dentro
da unidade motriz. de agua.

3 Deixe secar voltado para baixo.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Soluc¢do

O aparelho nédo
funciona

N&o ha energia
eléctrica.

O liquidificador,
Blend-Xtract
2Go ou o
moinho ndo esta
correctamente
montado ou
colocado na
unidade motriz.

Confirme que o
liguidificador esta ligado a
tomada eléctrica.

Verifique se o dispositivo
de laminas esta totalmente
apertado e preso na
unidade motriz.

O liguidificador,
Blend-Xtract
2Go ou o
moinho
multifuncdes
verte pelo
dispositivo de
laminas.

Falta o anel
vedante.
O anel vedante

estd mal colocado.

O anel vedante
esta danificado.

Verifigue se o

anel vedante esta
correctamente colocado

e ndo esta danificado.
Para obter a substituicdo
do anel vedante, ver
“Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

O anel vedante
do liquidificador
falta na unidade
de lamina
quando foi
retirado da
embalagem.

O anel vedante
é embalado ja
previamente
colocado na
unidade de
laminas.

Desaperte o copo/garrafa/
moinho multifuncoes

e confirme que o selo
vedante estd colocado na
unidade de laminas.

Para obter a substituicdo
do anel vedante, ver
“Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

O desempenho
da liguidificacao
€ mau.

Estad a liquidificar
uma mistura

demasiado grossa
ou ndo adicionou
liguido suficiente.

A gquantidade que
estd a processar
é demasiado
peguena.

Rape para baixo a mistura
e adicione mais liquido.
Tente utilizar primeiro o
impulso quando inicia o
processo de mistura.

N&o cologque menos
qguantidade do que a
capacidade minima
marcada no copo.

Se 0 acima mencionado ndo resolver o seu problema, ver
“Assisténcia e cuidados ao cliente”.
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Sopa de Cenoura e
Coentros

25 g de manteiga

50 g de cebola picada

1 dente de alho esmagado

400 g de cenouras cortadas em
cubos de 1,5 cm

caldo de galinha frio

10-15ml (2-3 c. de chad) de
coentros triturados

sal e pimenta

1 Derreta a manteiga numa
frigideira e salteie a cebola e
o alho em lume brando até
amolecerem.

Cologue a cenoura no
liguidificador e junte a cebola
e o alho. Adicione o caldo até
a marca de 1.000 ml marcado
no copo. Cologque a tampa e a
tampa de enchimento.

Ligue na velocidade maxima
durante 5 segundos para
obter uma sopa grossa ou
entdo durante mais tempo
para obter uma sopa mais
fina.

Tempere e deixe ferver em
lume brando durante 30 a 35
minutos ou até estar cozida.
Adicione mais liquido se
necessario.
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Assisténcia e
cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema
ao utilizar o seu aparelho,
antes de telefonar para
a Assisténcia consulte a
seccdo “guia de avarias”
do Manual ou visite o
site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

Salientamos que o seu
produto esta abrangido

por uma garantia, em total
conformidade com todas as
disposicdes legais relativas a
quaisquer disposicdes sobre
garantias e com os direitos
do consumidor existentes
no pais onde o produto foi
adquirido.

Se o seu produto Kenwood
funcionar mal ou lhe
encontrar algum defeito,
agradecemos que o

envie ou entregue num
Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para
encontrar informacdes
actualizadas sobre o Centro
de Assisténcia Kenwood
autorizado mais proximo

de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou
o website especifico do seu
pafls.

® Concebido e projectado no
Reino Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.
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Espaiol

Antes de leer, por favor despliegue la
portada que muestra las ilustraciones

e Antes de utilizar el aparato,
consulte el folleto independiente
sobre las advertencias respecto a la
seguridad y lea detenidamente las
instrucciones de uso que contiene
este manual. Guardelo para poder
utilizarlo en el futuro.

Antes de enchufar el aparato

con alimentos.

® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el
mismo que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto

Antes de utilizar el aparato por

primera vez

® | ave las piezas consulte
“Cuidado vy limpieza”.

Descripcion del
aparato

Batidora de vaso

Batidora de vaso de
plastico

Orificio de goteo

Tapa de cierre con ranuras
de vertido

Vaso

Batidora de vaso de cristal
Tapon de llenado
Tapa a presion

WEOE ® ©O

Vaso

Batidoras de vaso

®

Anillo de cierre de la
batidora de vaso

Unidad de cuchillas de la
batidora de vaso

Unidad de potencia

0@ ©

Control de velocidad +
accion intermitente

Guardacable
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Blend-Xtract 2GO (si se
incluye)

Tapa dosificadora
Botella

Anillo de cierre

Unidad de cuchillas
Base

Multimolinillo (si se
incluye)

Jarra del multimolinillo
Anillo de cierre del
multimolinillo

Unidad de cuchillas del
multimolinillo

Molinillo triturador (si se
incluye)

Tapa del molinillo
Conjunto de cuchillas del
molinillo triturador

Molinillo rallador (si se
incluye)

Tapa del molinillo
Conjunto de cuchillas del
molinillo rallador
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Para utilizar su Consejos y sugerencias
batidora de vaso ® Batidora de vaso de
_ ) cristal - Para picar
Consulte las ilustraciones ingredientes secos,
y E trocéelos, quite el tapdn de
Use la batidora de vaso para llenado vy, con el aparato
preparar sopas, bebidas, patés, en marcha, introduzca los
mayonesas, pan rallado, migas trozos uno a uno. Ponga
de galleta, picar frutos secos y la mano sobre la abertura.
hielo. Para obtener mejores
resultados, vacie el vaso
1 Acople el anillo de cierre regularmente.
a la unidad de cuchillas, ® No se recomienda procesar
asegurandose de que el especias ya que pueden
cierre esté colocado de forma dafar las piezas de plastico.
correcta en la zona ranurada. ® Al hacer mayonesa, ponga
® Sj el anillo de cierre todos los ingredientes,
esta dafiado o no esta excepto el aceite, en la
correctamente acoplado, el batidora de vaso.
contenido del vaso podria Batidora de vaso de cristal
derramarse. - Quite el tapon de llenado.
2 Enrosque el conjunto de Batidora de vaso de
cuchillas sobre el vaso, plastico - Vierta a través del
asegurandose de que el orificio de goteo en la tapa.
conjunto de cuchillas esté Luego, con el aparato en
totalmente ajustado. Consulte marcha, afada el aceite
los graficos en la parte inferior lentamente a través del
de la unidad de cuchillas del orificio de la tapa.
siguiente modo: ® Al trabajar con mezclas
,~. ~ abrir espesas, por ejemplo, patés
y salsas, puede que sea
ﬂ - cerrar necesario raspar los restos
3 Coloque los ingredientes en el de comida de |os lados. Si la
Vaso. mezcla es dificil de procesar,
4 Ponga la tapa. afada mas liquido.

A - Batidora de vaso de
plastico Blend-Xtract 2GO (si
Gire en el sentido de las agujas se incluye)

del reloj para que quede bien ) .
Consulte las ilustraciones

sujeta.

B - Batidora de vaso de cristal 1 Afada los ingredientes a la

Acople el tapdn de llenado a la botella hasta la marca de

tapa y presione hacia abajo para 400 ml.

qgue guede bien ajustado. ® Para un mejor resultado

5 Coloque la batidora de vaso del proceso de mezclado,
sobre la unidad de potencia afiada siempre el hielo/los
y girela en el sentido de las ingredientes congelados a la
agujas del reloj para que botella en primer lugar.
guede bien sujeta Y ® Cuando afiada ingredientes

® E| aparato no funcionara si congelados (es decir, fruta
la batidora de vaso no esta congelada, yogur congelado,
correctamente acoplada. helado o hielo) no mezcle mas

6 Seleccione una velocidad de 60 g o 3 cubitos de hielo.

(consulte los “usos
recomendados”).

49

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 49 06/12/2019 15:00



® No mezcle ingredientes Usar la tapa para
congelados sin liquido.
2 Acople el anillo de cierre beber

a la unidad de cuchillas, 1

asegurandose de que el anillo
esté colocado correctamente
en la zona ranurada. Luego
fijela a la base.

Si el anillo de cierre

estd daifado o no esta
correctamente acoplado, el
contenido podria salirse.
Sujete la parte inferior de

la unidad de cuchillas y
coloquela sobre la botella, con
las cuchillas hacia abajo.
Enrosque el conjunto de
cuchillas en la botella.
Consulte los siguientes
graficos que aparecen en la
parte inferior de la unidad de
cuchillas:

ﬁ. - abrir
ﬂ - cerrar

Agite para dispersar los
ingredientes.

Coloqgue la batidora de vaso
sobre la unidad de potencia
y girela en el sentido de las
agujas del reloj para que
qguede bien sujeta Y
Seleccione la velocidad
maxima. Deje que los
ingredientes se mezclen
hasta que quede una mezcla
homogénea.

Cuando su bebida haya
alcanzado la consistencia
deseada, puede usar el botdn
de accion intermitente “P”
para asegurarse de que todos
los ingredientes estén bien
mezclados.
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Ajuste vy cierre la tapa girando
en el sentido de las agujas del
reloj.

2 Cuando quiera beber,

simplemente abra la tapa
vy sujétela en su posicion.
La bebida se puede tomar
directamente de la botella.

Consejos y sugerencias

® Observe que cuando la
botella se llena hasta

la capacidad maxima

(400 ml), equivale
aproximadamente a dos
raciones.

Compruebe que su bebida
sea lo suficientemente fina
como para poder beberla
de la tapa dosificadora. Para
hacer que una bebida sea
menos espesa, afada Mas
liquido.

Después del mezclado, es
posible que algunas bebidas
no estén completamente
suaves debido a semillas 0 a
la naturaleza fibrosa de los
ingredientes.

Al beber por la tapa,
compruebe que la bebida
esté suave y completamente
procesada. Puede que

haya gue hacer algunos
experimentos al procesar
ingredientes duros o no
maduros para lograr el
resultado deseado.

Algunas bebidas podrian
separarse si reposan, por lo
tanto, es mejor beberlas al
instante o removerlas antes
de beber.

Cuando la tapa dosificadora
esté acoplada, mantenga la
botella de viaje siempre en
posicion vertical.

50
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Usos recomendados de la batidora de vaso

No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacién sin un periodo de descanso. Si lo hace
funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas
largos, puede dafiar el aparato.

No bata cantidades superiores a la capacidad maxima indicada
en el vaso.

No llene por debajo de la capacidad minima marcada en el vaso.

Uso/alimentos
(7 O

(Segundos)

1 Leche espumosa 10 -15 800 ml
Mezclas ligeras, p. e]. rebozados, 15-30 | 800 ml
batidos, huevos revueltos

2 Sopas y bebidas 15 - 30 1 litro
Mezclas espesas, por ejemplo, patés
Mayonesa 30 - 40 | 2 huevos

+ 300 ml
de aceite

Bebidas “Smoothie”
Ponga primero la fruta fresca vy los 30-60 | 600 ml
ingredientes liquidos (incluye yogur, de
leche y zumos de frutas). liquido
A continuacion, afada hielo o
ingredientes congelados (incluye
fruta congelada, hielo o helado)

Blend -Xtract2Go

Bebidas y smoothies 30 - 60 Cant.
Para un mejor resultado del proceso mMax.
de mezclado, afiada siempre el hielo/ 400 ml
los ingredientes congelados a la Cant.
botella en primer lugar. congelada
max. 60 g

Hace funcionar el motor en una - -
p accion de arranque/parada.
P) La accion del boton intermitente

botén funcionard mientras el boton se
d?, mantenga apretado.
?;:::E‘ Picar hielo - accione el botdn de - 6 cubitos
. accion intermitente hasta que el (25 g9)
mitente | . A .
hielo picado alcance la consistencia
deseada.
Para usar el 1 Introduzca los ingredientes en
la jarra, sin llenarla mas de la

multimolinillo (i se mitad.

incluye) 2 Acople el anillo de cierre del
multimolinillo a la unidad de
cuchillas del multimolinillo,
asegurandose de que el
cierre esté colocado de forma
correcta en la zona ranurada.

Consulte las ilustraciones E

Use el multimolinillo para moler
frutos secos, granos de café y
hacer purés.
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® Sj el anillo de cierre Adecuado para moler especias,

esta dainado o no esta granos de café y procesar
correctamente acoplado, el jengibre, coco, ajo y chiles.
contenido podria derramarse.

3 Gire la unidad de cuchillas Molinillo rallador - Consulte las
boca abajo. Coloquela en la ilustraciones

jarra, con las cuchillas hacia
abajo. Consulte los siguientes
graficos que aparecen en la
parte inferior de la unidad de

Adecuado para rallar queso
parmesano, nuez moscada,
coco y fruta seca.

cuchillas:
| Para usar el
W - abrir o
6 molinillo
- cerrar ] _
1 Cologue los ingredientes en el

4 Cologue el molinillo sobre la conjunto de cuchillas.
unidad de potencia y girelo 2 Acople la tapa vy girela en
en el sentido de las agujas sentido contrario a las agujas
del reloj para que quede bien del reloj para fijarla en su
sujeto. _ posicion.

5 Seleccione una velocidad o 3 Coloque el molinillo sobre la
utilice el control de accidn unidad de potencia v fijelo
intermitente (P) (consulte los girdndolo en el sentido de las
“usos recomendados”). aguijas del reloj hasta que oiga

un “clic”.

Molinillo triturador o 4 Seleccione una velocidad o

. . utilice el control de accion
molinillo rallador (si se intermitente (P) (consulte los

incluye) “uUsos recomendados”).

Molinillo triturador - Consulte
las ilustraciones

Usos recomendados del molinillo
No haga funcionar el aparato durante mas tiempo del que se
especifica a continuacion sin un periodo de descanso. Si lo hace
funcionar de manera continuada durante periodos de tiempo mas
largos, puede daiiar el aparato.
ingredientes Molinillo r'\ @
7\

(Segundos)

Frutos secos Multi o 50 g 2 10 - 15
Triturador
Granos de café Multi o 40 g 2 30
Triturador
Comida para bebés y Multi 50 g 2 30
pureés
Especias - como granos Triturador 40 g 2 30 - 60
de pimienta negra, semillas
de cardamomo, semillas
de comino, semillas de
cilantro, semillas de hinojo
clavos enteros, etc.
52
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Usos recomendados del molinillo
ingredientes Molinillo

g (7 O

(Segundos)
Chiles Triturador 30 g 2 10
Raiz de jengibre fresco Triturador 30 g 2 10
Ajo Triturador 4 2 10
dientes
Queso parmesano - Rallador 60 g 2 10
cortado en dados de 1cm
Fruta seca Rallador 50 g 2 10
Coco Rallador o 50 g 2 20
triturador

Nuez moscada Rallador 2 2 40

Consejos y sugerencias

molinillo.

molinillo.

® Para obtener un resultado dptimo al procesar especias, le
recomendamos que no procese Mas de 40 g a la vez en el

® | 35 especias enteras conservan su sabor durante mucho mas
tiempo que las especias molidas, por eso, es mejor moler una
cantidad pequefa cada vez para conservar el sabor.

® s mejor tostar las especias enteras antes de molerlas para que
liberen el maximo sabor y los aceites esenciales.

® Comida para bebés/purés - deje que los alimentos cocinados
se enfrien a temperatura ambiente antes de procesarlos en el

Cuidado y limpieza

Consulte la ilustracion
para ver informacion sobre la
limpieza.

® Antes de limpiar el aparato,
apaguelo, desenchufelo y
desmontelo.

® Vacie el vaso antes de
desenroscarlo de la unidad de
cuchillas.

® No sumerja la unidad de
cuchillas en agua.

Unidad de potencia

® Pase un pano humedo y
séqguela.

® No sumerja la unidad de
potencia en agua.

® Recoja el exceso de cable en
el lugar de almacenamiento en
la parte inferior de la unidad
de potencia.
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Conjunto de cuchillas de

la batidora de vaso y del

multimolinillo

® Saque la unidad de cuchillas
del vaso o molinillo girandola
hacia la posicion de
desbloqueo ’h para soltarla.

Molinillos triturador y rallador

® Quite la tapa del conjunto
de cuchillas girandola en el
sentido de las agujas del reloj.

1 Batidora de vaso/
multimolinillo: quite el anillo
de cierre y lavelo.

2 No togue las cuchillas afiladas
- Iimpielas con un cepillo
utilizando agua caliente con
jabodn, a continuacion, aclarelas
bien debajo del grifo. No
sumerja la unidad de cuchillas
en agua.

3 Pongala boca abajo y déjela
secar.
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Sopa de zanahoriay
cilantro

25 g de mantequilla

50 g de cebolla picada

1 diente de ajo machacado

400 g de zanahorias cortadas en
dados de 172 cm

caldo de pollo frio

10-15 ml (2-3 cucharaditas) de
cilantro molido

sal y pimienta

Servicio técnico y
atencion al cliente

® Sjtiene problemas con el
funcionamiento del aparato,
antes de solicitar ayuda,
consulte la seccién “guia
de solucion de problemas”
en el manual o visite
www.kenwoodworld.com.

Derrita la mantequilla en una
sartén, afada la cebolla y el
ajo vy frialos hasta que estén
pochados.

Ponga las zanahorias en

la batidora de vaso, ahada

la cebolla y el ajo. Afada
suficiente caldo para que
llegue hasta el nivel de

1000 ml marcado en el vaso.
Coloqgue la tapa vy el tapdn de
llenado.

Bata a velocidad maxima
durante 5 segundos para
obtener una sopa gruesa o
mMas tiempo para un resultado
mas fino.

Sazone y cueza la sopa a
fuego lento durante 30-35
minutos o hasta que esté
cocida. Afada mas liquido si
es necesario.
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Tenga en cuenta que su
producto esta cubierto por
una garantia que cumple
con todas las disposiciones
legales relativas a cualquier
garantia existente y

a los derechos de los
consumidores vigentes en
el pais donde se adquirio el
producto.

Si su producto Kenwood
funciona mal o si encuentra
algun defecto, envielo

o llévelo a un centro de
servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar
informacion actualizada
sobre su centro de servicios
KENWOOD autorizado

mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o
la pagina web especifica de
su pails.

® Disefado y creado por
Kenwood en el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El aparato no
funciona.

No hay corriente
eléctrica.

La batidora de
vaso, el Blend-
Xtract 2GO o el
molinillo no se han
ensamblado o no
se han acoplado

a la unidad

de potencia
correctamente.

Compruebe que la
batidora de vaso esté
enchufada.

Compruebe que el
conjunto de cuchillas esté
bien ajustado vy fijado a la
unidad de potencia.

La batidora de
vaso, el Blend-
Xtract 2GO o
el multimolinillo
gotean por el
conjunto de

Falta el anillo de
cierre.

El anillo de cierre
no esta acoplado
correctamente.
El anillo de cierre

Compruebe que el anillo
de cierre esté acoplado
correctamente y que

no esté danado. Para
conseguir un anillo de
cierre de repuesto,

cuchillas. estd danado. consulte la seccion
“Servicio técnico vy
atencion al cliente”.

El anillo de El anillo de cierre Desenrosque el vaso/

cierre de la se empaqgueta botella/jarra del molinillo

batidora de preacoplado y compruebe que el anillo

vaso falta de
la unidad de
potencia al
sacarla del
embalaje.

a la unidad de
cuchillas.

de cierre esté acoplado a
la unidad de cuchillas.
Para conseguir un anillo
de cierre de repuesto,
consulte la seccion
“Servicio técnico vy
atencion al cliente”.

Mal resultado
del proceso de
mezclado

La mezcla que se
estd procesando
es demasiado
espesa o0 no se ha
afadido suficiente
liquido.

La cantidad que se
estd procesando
es demasiado
peqguena.

Raspe la mezcla de los
lados y afada mas liquido.
Pruebe a usar la funcion
de accion intermitente
primero para empezar el
proceso de mezclado.

No llene por debajo de
la capacidad minima
marcada en el vaso.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el
problema, consulte la seccidon “Servicio técnico y atencion al

cliente”.
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Dansk

Inden brugsanvisningen laeses,
foldes forsiden med illustrationerne ud

e Se den sarskilte brochure om
sikkerhed inden brug af apparatet,
og laes brugsvejledningen i denne
manual omhyggeligt. Gem den til
senere brug.

For stikket seettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med
levnedsmidler.

For forste anvendelse
® \/ask delene: se ‘Pleje og

(@]

Blend-Xtract 2GO (hvis
den medfalger)

rengering’.
Afmalingslag
Forklaring Flaske
Blender Teetningsring
Plastblender Knivenhed
(D) Drabetilfersel Basis

Lasbart lag med

haeldedbninger Multikvaern (hvis den

Blenderglas medfalger)

Glas til multikveern

Glasblender Teetningsring til multikvaern

Pee B GeeG®

OO ® ©

Midterprop Knivenhed til multikvaern
Tryklag
Blenderglas E Malekvaern (hvis den
medfolger)
Blendere @ Kveernens lag
Blenders teetningsring Knivenhed til kvaern

Blenders knivenhed

El

Motorenhed Rivekvaern (hvis den

Hastigheds- og medfalger)
Kveernens lag

O@O®

impulskontrol

®®

Ledningsopbevaring Rivekvaernens bladenhed
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Sadan anvendes
blenderen

Se illustration fo]¢] E

Brug din blender til at lave
suppet, drikke, patéer,
mayonnaise, rasp, kagerasp,
hakke ngdder og knuse is.

® Det anbefales ikke at

tilberede krydderier i
blenderen, da det kan skade
plastikdelene.

Nar du laver mayonnaise,
skal du komme alle
ingredienserne, undtagen
olien, i blenderen.

3

Saet blenderens taetningsring |
blenderbladenheden - og s@rg
for at teetningsringen sidder
korrekt i rillen.

Laekage kan opsta, hvis
teetningsringen er beskadiget
eller forkert monteret.
Knivenheden skrues pa
blenderglasset - sgrg for at
knivenheden er skruet helt
fast. Se illustrationen pa
undersiden af bladenheden:

B - &bn
@ - luk

Kom ingredienserne i
blenderglasset.

4 Paseet laget.

A - Plastblender

Drej med uret for at 13se

B - Glasblender

Seet midterproppen i laget og,
tryk ned for at fastgere den.

5

Seet blenderen pa
motorenheden, og drej med
uret for at ldse den T
Apparatet vil ikke fungere,
safremt blenderen er forkert
monteret.

Vaelg en hastighed (se det
anbefalede brugsdiagram).

Glasblender - fjern
midterproppen.
Plastblender - hald
gennem drabetilfarslen i
laget.
Mens maskinen kgrer,
tilseettes olien s& langsomt
gennem hullet i 1dget.

® Tykke blandinger feks.
patéer og dips, skal evt.
skrabes ned. Safremt
blandingen er vanskelig at
tilberede, tilfgres der mere
vaede.

Blend -Xtract2Go
(hvis den medfalger)
Se illustrationer

1 Kom ingredienser i flasken op
til maerket for 400 ml.

® Kom altid forst is/frosne
ingredienser i flasken for at fa
den bedste blendning.

® Nar der tilfgjes frosne
ingredienser (f.eks. frossen
yoghurt, spiseis eller is), ma
du ikke blende mere end 60 g
eller 3 isterninger.

® Blend ikke frosne ingredienser
uden vaeske.

2 Seet teetningsringen ind |
knivenheden, og serg for, at

Vink og tips
® Glasblender - S&dan

blendes torre ingredienser

- skaer dem op i stykker,
fjern midterproppen,

start apparatet, og haeld
stykkerne i et ad gangen.
Hold handen over abningen.
Det bedste resultat opnas,
hvis du tommer apparatet
regelmaessigt.

teetningen er placeret korrekt
i det rillede omrade. Haegt den
derefter pa basen.

® | xkage kan forekomme, hvis
teetningen er beskadiget eller
forkert monteret.

3 Hold pa knivenhedens
underside, og kom den ned i
flasken med knivene nedad.
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4 Skru knivenheden pa flasken. ® Nar din drik har ndet den

Se grafikken pa undersiden gnskede konsistens, kan du
af undersiden af knivenheden bruge impuls “P” til at sikre,
som falger: at alle ingredienser blendes
". - 3bn grundigt.

@ - luk

® Ryst for at blande Brug d"kkelaget

ingredienserne. 1 Seet ldget pa og 1as fast ved at
® Szt kvaernen pa dreje med uret.
motorenheden, og drej med 2 Nar du vil drikke, klikker du
uret for at 1&se den T blot 1dget dbent. Drikken kan
5 Veelg maksimal hastighed. drikkes lige fra flasken.

Lad ingredienserne blendes, til
konsistensen er jaevn.

Vink og tips

® Bemeerk, at nar flasken er fyldt til maks. kapacitet (400 ml),
er dette ca. to portioner.

® Sgrg for at drikken er tynd nok til at drikke af
afmalingslaget. Tilseet mere veeske for at fremstille en mere
tyndtflydende drik.

® Efter blendning er nogle drikke maske ikke helt jeevne pa
grund af kerner eller ingrediensernes fiberindhold.

® Nar der skal drikkes igennem laget, skal du veere omhyggelig
med, at drikken er jaevn og helt tilberedt. Det kan vaere
nodvendigt at eksperimentere for at opna det gnskede resultat,
nar man tilbereder faste eller umodne ingredienser.

® Nogle drikkevarer kan skille, nar de star, derfor er det bedst at
drikke dem gjeblikkeligt eller omrere, for de drikkes.

® Nar afmalingslaget er sat pa, skal rejseflasken altid holdes
lodret.

Anbefalet brug af blender

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
leengere tid kan skade dit apparat.

Blend ikke mere end den maksimale kapacitet angivet pa
blenderglasset.

Fyld ikke under minimum, der er markeret pa blenderglasset.

Brug/madvarer
(7 ©

(Sek.)

1 Skummende maelk 10 -15 800 ml

Lette blandinger, f.eks. pandekagedej,| 15-30 | 800 ml
milkshakes, roraeg

2 Supper og drikke 15 - 30 1 liter
Tykke blandinger dvs. patéer
Mayonnaise 30-40 | 2e&g +
300 ml
olie
58
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Anbefalet brug af blender

P Brug/madvarer @ i
7) (Sek.)
2 ‘Smoothie’ drikke
Kom farst den friske frugt og de 30-60 | 600 ml
flydende ingredienser i (der kan vaeske
bruges yoghurt, maelk og frugtjuice)
Tilsaet derefter is eller frosne
ingredienser (bl.a. frossen frugt, is
eller fleadeis)
Blend -Xtract2Go
Drikke og smoothies 30 - 60 Maks.
Kom altid forst is/frosne ingredienser maengde
i flasken for at f& den bedste 400 m|
blendning. Maks
frossen
maengde
60 g

Far motoren til at virke med en start/ - -
stop- funktion.
Pulseringen fortsaetter sd laenge

. (P)l knappen holdes i denne stilling.

Impuls Knusning af is - kar blenderen i korte - 6
sted indtil isn er knust til den gnskede isterninger
konsistens. 25 g9)

Sadan bruges
multikvaernen (hvis den
medfalger)

Se illustrationer E

Brug multikvaernen til nedder,
kaffebgnner og pureer.

1 Kom ingredienserne i glasset.
Fyld det aldrig mere end halvt
op.

2 Seet teetningsringen
til multikvaernen ind i
knivenheden til multikvaernen
- 0g sgrg for, at taetningen er
placeret korrekt i rilleomradet.

® | ekage kan forekomme, hvis
teetningen er beskadiget eller
forkert pasat.

3 Vend bunden i vejret pa
knivenheden. Kom den ned i
glasset med knivene nedad.
Se grafikken pa undersiden
af undersiden af knivenheden
som folger:
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4 Seet kveernen pa
motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

5 Veelg en hastighed, eller
brug impulskontrol (P) (se
Anbefalet brug).

Kvaern eller
rivekvaern (hvis den
medfalger)

Kvaern - se illustrationer E

Velegnet til at male krydderier,
kaffebonner og tilberede
ingefaer, kokos, hvidlgg og chili.

Rivekvaern - se illustrationer
Velegnet til parmesanost,
muskatnod, kokos og torret
frugt.
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Brug af kvarnen 3 Anbring kveernen pa
motorenheden, og las ved at

dreje med uret indtil du hgrer
et “klik”.

4 Veelg en hastighed, eller
brug impulskontrol (P) (se
Anbefalet brug).

1 Anbring ingredienserne i
bladenheden.

2 Seet ldget pd, og drej mod
uret for at Iase.

Anbefalet brug af kvaernen

Lad ikke dit apparat kere i laengere tid end de nedenfor
specificerede tider uden pause. Kontinuerlig tilberedning i
lengere tid kan skade dit apparat.

ingredienser Kvaern r\ @
7\
(Sek.)
Ngdder Multi eller| 50 g 2 10 -15
maling
Kaffebgnner Multi eller | 40 g 2 30
maling
Babymad og pureer Multi 509 2 30
Krydderier - som f.eks sorte | Maling 40 g 2 30 - 60
peberkorn, kardemommefrg,
kommensfrg korianderfrg,
fennikkelfrg, hele
kryddernelliker osv.
Chilier Maling 30 g 2 10
Frisk ingefeer Maling 30 g 2 10
Hvidlgg Maling 4 2 10
cloves
Parmesanost - skaret i lcm | Rivning 60 g 2 10
terninger
Torret frugt Rivning 50¢g 2 10
Kokosngd Rivning 509 2 20
eller
maling
Muskatned Rivning 2 2 40
Vink og tips

® For optimal praestation anbefaler vi, at du ikke maler mere end
40 g ad gangen i kveernen, nar du tilbereder krydderier.

® Hele krydderier bibeholder deres smag i meget laengere tid end
malede krydderier, s& det er bedst at friskmale en lille maangde
ad gangen for at bibeholde smagen.

® Frigorelse af maksimal smag og essentielle olier sker, nar de hele
krydderier ristes fgr maling.

® Babymad/-pureer - lad kogt mad kele ned til rumtemperatur,
for det haeldes i kvaernen.
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Pleje og rengering
Se illustration om rengaring

Sluk altid for stremmen, tag
stikket ud af stikkontakten,
og skil apparatet ad for
rengering.

Tom blenderglasset, for det
skrues af knivenheden.
Nedsaenk aldrig knivenheden i
vand.

Motorenheden

Tor ydersiden af med en
fugtig klud, og ter efter med
et viskestykke.

Nedsaenk aldrig
motorenheden i vand.
Opbevar overskydende
ledning i rummet pa
motorenhedens bagside.

Blender og multikvaernens
knivenhed

Fjern knivenheden fra glasset
eller kvaernen ved at dreje det
til oplast position 1.

Male- og rivekvaerne

Tag laget af knivenheden ved
at dreje mod uret.
Blender/multikveern: Tag
taetningsringen ud, og vask
den.

Ror ikke ved de skarpe knive
- borst dem rene med varmt
saebevand, og skyl grundigt
under vandhanen. Kom ikke
knivenheden i vand.

Vendes pd hovedet til terring.
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Gulerods- og
koriandersuppe

25 g smor

50 g hakket lag

1 knust fed hvidlag

400 g gulergdder skaret
i terninger pa 1% cm kold
hgnsebouillon

10-15 ml (2-3 tsk.) stedt
koriander

salt og peber

1 Smelt smoarret pa en pande,
kom lgget og hvidlgget i, og
lad det stege, til det er bladt.

2 Kom guleroden i blenderen,

tilfej loag og hvidlag.
Kom fond i, til det nar

markeringen for 1000 ml pa

blenderglasset. Pdsaet laget og
midterproppen.

Blend ved maksimal hastighed
i 5 sekunder for at f& suppe
med grov konsistens eller
leengere for at fa et finere

resultat.

4 Krydr, og lad suppen simre i
30-35 minutter, eller indtil den
er feerdig. Tilsaet ekstra vaeske

efter behov.
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Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Losning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strgm.

Blender, Blend-
Xtract 2Go

eller kvaarn ikke
samlet eller pasat

Se efter, om blenderens
stik er sat i.

Kontrollér, at knivenheden
er helt tilspeendt og last
fast pa motorenheden.

multikvaern utaet
ved knivenhe-
den.

Taetningen er sat
forkert pa.
Teetningen er
beskadiget.

motorenhed

korrekt
Blender, Blend- Taetningen Se efter, om taetningen
Xtract 2Go eller mangler. sidder korrekt og ikke er

beskadiget. Laes afsnittet
“Service og kundepleje”
for at se, hvordan du kan
fa en ny.

Blendertaetningen
mangler fra
knivenheden, nar
den tages ud af

Teetningen pakkes
allerede sat pa
knivenheden.

Skru blenderglas/flaske/
baeger til kvaernen af, og
kontrollér at taetningen
sidder pa knivenheden.

blenderesultat

behandles, for tyk

eller for lidt vaeske.

Tilberedt maengde
for lille.

emballagen. Laes afsnittet “Service
og kundepleje” for at se,
hvordan du kan fa en ny.
Darligt Blandingen, der Skrab blandingen ned, og

haeld ekstra vaeske i.
Prov forst pulseffekt for at
starte blandeprocessen.

Fyld ikke under minimum,
der er markeret pa
blenderglasset.

kundepleje”.

Hvis intet af ovennaevnte lgser problemet, skal du laese “Service og

Service og kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, for du anmoder om hjaelp, se
afsnittet “Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge

www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrorende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.
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Svenska

Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bdrjar ldsa

e Las noggrant igenom det
separata sdakerhetsbladet och
bruksanvisningen i denna manual
innan du anvander apparaten. Behall
den for framtida bruk.

innan du satter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp &r samma som anges pa apparaten
undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med
livsmedel.

Innan férsta anvdandning
® Diska delarna: se "Skotsel och
rengdring”.

Multikvarn (om sadan
medfoljer)

Behallare fér multikvarn
Tatningsring till multikvarn

Forklaring till bilder

Mixern

@@

Knivsats till multikvarn

Plastmixer

©] >

Droppmatning Kvarn fér malning (om

L&sande lock med sadan medfdljer)

utloppsspar Lock till kvarn

®0

Bagare Knivsats till malningskvarn

kl

Glasmixer Kvarn for rivhing (om

Lock for pafyliningshal sadan medféljer)

Lock som trycks fast Lock till kvarn

®®

Knivsats for kvarn for

WEOE ® ©

Bagare
rivning

Mixrar
(@ Tatningsring mixer Att anvanda mixern
@ Knivsats mixer Se bilderna och E
(6) Kraftenhet Anvand mixern till att
(7) Hastighets- + pulskontroll gdra soppor, drycker,
Sladdforvaring patéer, majonnas, strébrod,

skorpsmulor, hacka nétter och

krossa is.
Blend-Xtract 2GO (om
sadan medféljer) 1 Placera mixerns tatningsring
Dricklock pa mixerns knivsats och
Flaska kontrollera att tatningen ligger

korrekt i skaran.
' ® Lickage kan uppsta om
Knivsats tatningsringen ar skadad eller
Bas monteras felaktigt.
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2 Skruva fast knivsatsen pa Blend-Xtract 2GO (om

bagaren. Kontrollera att = g dfélier)
knivsatsen ar helt atdragen. sadan medroler

Folj grafiken pad knivsatsens Se bilderna

undersida enligt foljande: 1 Tillsatt ingredienser till flaskan
®- oppen upp till 400 ml-markeringen.
e stéangd ® For basta mixning ska du alltid

tillsatta is/frysta ingredienser
till flaskan forst.

® D3 du tillsatter frysta
ingredienser (t.ex. fryst frukt,
yoghurt, glass eller is) ska du
inte mixa mer an 60 g eller 3
isbitar.

® Mixa inte frysta ingredienser
utan vatska.

2 Montera tatningsringen pa
bladenheten. Kontrollera att
ringen sitter korrekt i skaran.
Fast den sedan till basen.

® |ackage intraffar om
tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

3 Hall i undersidan av
bladenheten och sank ner den

3 Lagg ingredienserna i bagaren.

4 Montera pa locket.

A - Plastmixer

Vrid medurs for att lasa

B - Glasmixer

Montera pafyliningslocket

ovanpa locket och pressa nedat

for att fasta det.

5 Placera mixern ovanpa
drivenheten och vrid medurs
for att lasa fast den T

® Mixern fungerar inte om den
monteras felaktigt.

6 Valj en hastighet (Se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

Tips och idéer pa flaskan, bladen nedat.

® Glasmixer - Mixa torra 4 Skruva fast bladenheten
ingredienser - delade i bitar. pa flaskan. Se grafiken pa
Ta av pafyliningslocket. undersidan av bladenheten
och slapp sedan ned enligt foljande:
bitarna en efter en medan - Sppen
apparaten kors. Hall a )
handen dver dppningen. - stangd
Tom regelbundet for basta ® Skaka for att sprida
resultat. ingredienserna.

® Vi rekommenderar att du ® Placera mixern pa drivenheten
inte bearbetar kryddor och vrid den medgrs for att
eftersom de kan skada lasa den pa plats .
plastdelarna. 5 Valj maxhastighet. Mixa

® Nar du gor majonnas ingredienserna tills dess
ldgger du i alla ingredienser blandningen ar slat.
forutom oljan i mixern. ® Nar din dryck har fatt dnskad
Glasmixer - Avlagsna konsistens kan du anvanda
pafyliningslocket. puls "P” for att se till att alla
Plastmixer - Hall genom ingredienser ar noggrant
droppmatningen i locket. mixade.
Medan du sedan kor
apparaten haller du i oljan Anvanda dricklocket
langsamt genom halet | 1 Sa&tt pa locket och 1&s fast det
locket.

genom att vrida det medurs.

2 Nar du vill dricka, lyft upp
fliken pd locket. Drycken kan
drickas direkt fran flaskan.

® Tjocka blandningar, t.ex.
patéer och dipmixer kan
behodva skrapas ned. Tillsatt
mer vatska om blandningen
ar svar att mixa.

o4
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Tips och idéer

® Observera att nar flaskan ar fylld till maximum (400 ml)
motsvarar det ungeféar tva portioner.

® Kontrollera att drycken ar tillrackligt lattflytande for att du
ska kunna dricka den genom dricklocket. Tillsatt mer vatska
om du vill ha en tunnare dryck.

® \/issa drycker &r inte helt slata efter att de mixats pa grund
av att de innehaller fron eller fiberhaltiga ingredienser.

® \/ar forsiktig nar du dricker ur locket om all dryck inte ar mjuk
och fardigbearbetad. Ett visst experimenterande kan behdvas
nar man bearbetar harda eller omogna ingredienser for att
uppna énskat resultat.

® Vissa drycker kan skikta sig nar de blir stadende, sa det ar darfor
bast att dricka dem direkt eller blanda om innan man dricker.

® Nar dricklocket & monterat hall alltid flaskan uppréatt.

Rekommenderad anvandning for mixer

KOr inte apparaten under langre tid an vad som anges nedan utan
viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre perioder kan
skada apparaten.

Mixa inte mer &n maxkapacitet som anges pa bagaren.

Fyll inte under minkapaciteten som dr markerad pa bégaren.

Anvidndning/livsmedel
(7 O

(s)

1 Skumma mjodlk 10 - 15 800 ml
Tunna blandningar t.ex. kaksmet, 15-30 | 800 ml
mjolkdrinkar, aggrora

2 Soppor och drycker 15 - 30 1 liter
Tjockare blandningar som t.ex. patéer
Majonnas 30 -40 | 32 4gg +

300 ml
olja

Smoothie-drycker
Lagg forst i farsk frukt och flytande 30 -60 | 600 ml
ingredienser (som yoghurt, mjdlk och vatska
fruktjuicer).

Tillsatt sedan is eller frysta
ingredienser (som fryst frukt, is eller

glass)
Blend -Xtract2Go
Drycker och smoothies 30 - 60 Max.
For basta omblandning ska du alltid mangd
tillsatta is/frysta ingredienser till 400 m|
flaskan forst. Max.
fryst
mangd
60 g
Motorn gar med start-/stoppverkan. - -
Motorn gér sa lange reglaget halls i
(P) pulseringslaget.
puls |iskrossning - kér med korta stdtar - 6 iskuber
tills isen har krossats till dnskad 25 g9)

konsistens.
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Att anvanda
multikvarnen

(om sadan medfoljer)
Se bilderna E

Anvand multikvarnen fér notter,
kaffebénor och puréer.

1 Lagg ingredienserna i
behallaren. Fyll den inte mer
an till halften.

2 Montera multikvarnens
tatningsring pa mulitkvarnens
knivsats. Kontrollera att
tatningsringen ligger korrekt i
skaran.

® Lickage uppstar om
tatningen ar skadad eller
felaktigt monterad.

3 Vand bladenheten upp och
ner. S&ank ner den i behallaren
med bladen nedat. Se grafiken
pa undersidan av bladenheten
enligt féljande:

ﬁ. - Oppen

ﬂ - stadngd

4 Placera kvarnen ovanpa
drivenheten och vrid medurs
for att lasa den.

5 Valj en hastighet eller anvéand
puls-kontrollen (P) (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

Kvarn for malning
eller kvarn fér rivning

(om sadan medfdljer)

Kvarn for malning - Se
bilderna E

Lamplig for att mala kryddor,
kaffebénor och for att bearbeta
ingefara, kokosnét, vitlok och
chilifrukter.

Kvarn for rivning - Se bilderna
Lamplig for att riva
parmesanost, muskot, kokosnét
och torkad frukt.

Anvanda kvarnen

1 Hall ingredienserna pa
knivsatsen.

2 Satt pa locket och vrid moturs
for att lasa.

3 Placera kvarnen pa
drivenheten och vrid medurs
tills du hor ett klick.

4 Valj en hastighet eller anvand
pulskontrollen (P) (se
diagrammet "Rekommenderad
anvandning”).

Rekommenderad anvandning fér kvarnen
Kor inte apparaten under langre tid @dn vad som anges nedan
utan viloperiod. Kontinuerlig bearbetning under langre perioder
kan skada apparaten.
ingredienser Kvarn r\
| O
(s)
Notter Multi eller | 50 g 2 10 - 15
malning
Kaffebdnor Multi eller | 40 g 2 30
malning
Barnmat och puré Malning 50 g 2 30
Kryddor - som Malning 40 g 2 30 - 60
svartpepparkorn,
kardemummafron,
spiskumminfron,
korianderfron, fankalsfron
och hela kryddnejlikor etc.
66
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Rekommenderad anvandning for kvarnen
ingredienser Kvarn
’ (7 O
(S
Chili Malning 30 g 2 10
Farsk ingefara Malning 30 g 2 10
Vitldk Malning 4 2 10
klyftor
Parmesanost - skuren i Rivning 60 g 2 10
bitar om 1cm
Torkad frukt Grating 50 g 2 10
Kokosnot Rivning 50 g 2 20
eller
malning
Muskot Grating 2 2 40

Tips och idéer

darfor ar det battre att mala en lite

rumstemperatur innan du bearbeta

® Or basta resultat vid bearbetning av kryddor rekommenderar vi
att du inte kér mer an 40 g at gangen i kvarnen.
® Hela kryddor behaller smaken mycket langre an malda kryddor

® For att frigdra sd mycket smak och essentiella oljor som moijligt
boér hela kryddor rostas innan de mals.
® Barnmat/puréer - 1at tillagade livsmedel svalna till

n mangd vid behov.

r dem i kvarnen.

Skotsel och rengéring Bladenhet fér mixer och

Se bilderna for °
rengéringsinformation
® Stang alltid av, dra ut sladden

och plocka isar mixern innan

du goér ren den.

multikvarn

Avlagsna knivsatsen fran
bagaren eller kvarnen genom
att vrida den till det olasta
laget fh

® TO6m bagaren innan du skruvar  Kvarn fér malning och rivning

loss den fran knivsatsen. °
® Sank inte ned knivsatsen i

vatten. 1
Kraftenhet 2

® Torka den med fuktig trasa
och torka torrt.

® Sank inte ned kraftenheten i
vatten.

® Del av sladden som inte
behovs kan forvaras undertill 3
pa drivenheten.

6/
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Ta av locket fran knivsatsen
genom att vrida medurs.
Mixer/multikvarn: ta av och
diska tatningsringen.

Vidror inte de vassa knivarna
- borsta dem rena med varmt
vatten och diskmedel och skolj
sedan noga under kranen.
Doppa inte knivsatsen i
vatten.

Lat torka upp och ned.
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Morots- och

2

koriandersoppa

25 g smbr
50 g hackad 6k

1 vitldoksklyfta, krossad
400 g morot skuren i 12 cm

kuber
kall kycklingbuljong

10-15 ml (2-3 tsk) malen

koriander
salt och peppar

1 Smalt smoret i en stekpanna,
tillsattlok och vitldk och stek

tills de mjuknar.

Placera moroten i mixern,
tillsatt Ibken och vitldken.
Tillsatt s& mycket buljong

att det ndr upp till 1000
ml-markeringen pa bagaren.
Montera pa locket och
pafyliningslocket.

Mixa pa maxhastighet i 5
sekunder for en grovre soppa
eller ldangre om du vill ha en
slatare soppa.

Krydda och sjud soppan i
cirka 30-35 minuter eller tills
dess att den ar fardig. Tillsatt
extra vatska om det behdvs.

fungerar inte.

Mixern, Blend
-Xtract 2Go eller
kvarnen

ar inte korrekt
inopsatt eller
ratt monterad pa
drivenheten

Problemsdkning
Problem Orsak Lésning
Apparaten Ingen strom. Kontrollera att mixern ar

ansluten till vagguttag.

Kontrollera att
bladenheten ar

helt &tdragen och fastlast
pa drivenheten.

Mixern, Blend
-Xtract 2Go
eller kvarnen
lacker fran
bladenheten.

Tatningsring
saknas.
Tatningsring

felaktigt monterad.

Tatningsring

Kontrollera att
tatningsringen ar
ordentligt monterad och
att den inte ar skadad. Se
"Service och kundtjanst”

tatningsring
saknades fran
knivsatsen nar
forpackningen
Oppnades.

forpackad med
tatningsringen
monterad pa
knivsatsen.

skadad. for att erhalla en ny
tatningsring.
Mixerns Mixern ar Skruva loss bagare/flaska/

kvarnbehallare och
kontrollera att tatningen ar
monterad pa

bladenheten

Se "Service och
kundtjanst” for att erhalla
en ny tatningsring.

Mixningen blir
daligt utford.

Blandningen som
bearbetas ar

for tjock eller
otillracklig mangd
vatska tillsatt.

Kvantiteten som
bearbetas ar for
liten.

Skrapa ner blandningen
och tillsatt mer vatska.
Anvand pulslage

forst for att starta
mixningsprocessen.

Fyll inte under
minkapaciteten som anges
pa bagaren.

Om inget av ovan ldser problemet se "Service & kundtjanst”.
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Service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvdnda apparaten ber vi dig att
l&sa avsnittet om “problemsodkning” i bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser vad géller garanti och
konsumentrattigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som den ska eller om
du upptacker fel ber vi dig att [dmna eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkanda KENWOOD-servicecenter besdk
www.kenwoodworld.com eller Kenwoods webbplats for ditt
land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

69
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Norsk

For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

e For du bruker apparatet bor du se
eget vedlegg om sikkerhetsadvarsel
og lese bruksanvisningen i denne

handboken ngye
senere bruk.

. Ta vare pa den til

For du setter i stopselet

med naeringsmidler.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det
som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt

For forstegangs bruk
® \/ask delene: se «Rengjoring
og vedlikehold».

Deler

Blender

Plastblender

Drypptilfarsel

Laselokk med helledpninger
Mikserglass

Glassblender
Pafyllingslokk
Trykklokk
Mikserglass

OO0 ©00H

o
o
=]
o
o
o
o

Tetningsring til blenderen
Knivenhet til blenderen
Motordel

Hastighets- og pulskontroll

@O®O®®

Plass til ledning

[

Blend-Xtract 2GO (hvis
den medfalger)
Pafyllingslokk

Flaske

Forseglingsring
Knivenhet

Base

@EeBO
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Multikvern (hvis den
medfalger)
Multikvernbeger
Tetningsring til
multikvernen

Knivenhet til multikvernen

® @0

Malekvern (hvis den
medfalger)
Kvernlokk

@0

Knivenhet til malekvernen

kl

Rivekvern (hvis den
medfalger)
Kvernlokk

®®

Rivekvernbladoppsett

Bruk av blenderen

Se illustrasjon og E

Bruk blenderen til supper,
drinker, patéer, majones,
bradsmuler, kjekssmuler,
hakking av ngtter ogknusing
av is.

1 Monter tetningsringen til
blenderen inn i knivenheten
til blenderen - kontroller at
tetningsringen er plassert
riktig i omradet med spor.

/70
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Det vil oppsta lekkasje
dersom tetningsringen er
skadet eller feil pasatt.
Skru knivenheten pa

glasset - pass pa & stramme
knivenheten godt til. Se
grafikken pa undersiden av
knivenheten som fglger:

ﬁ. - dpen

B ket

Ha ingrediensene i
mikserglasset.

4 Sett pa lokket.

A - Plastblender

Vri med klokken for & lase pa
plass.

B - Glassblender

Sett pa pafyllingsdekselet i
lokket og skyv det ned for & I&se
pa plass.

5 Plasser blenderen pa
motordelen og vri med
klokken for a lase pa plass T
Blenderen virker ikke dersom
den er feil pasatt.

Velg hastighet (se tabell over
anbefalt bruk).

3

Rad og tips

® Glassblender - Slik
behandler du torre
ingredienser: skjeer i biter,
fiern pafyllingslokket og
slipp bitene ned én etter én
mens maskinen kjgrer. Hold
handen over apningen. Tom
regelmessig for best mulige
resultater.

Det anbefales ikke &
prosessere krydder, da de
kan skade plastdelene.

Nar du lager majones,
heller du alle ingrediensene
unntatt oljen i blenderen.
Glassblender - Fjern
pafyllingsdekselet.
Plastblender - Hell gjennom
drypptilferselen i lokket.
Mens apparatet kjorer,
tilsetter du oljen langsomt
gjennom hullet i lokket.
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® Tykke blandinger, f.eks.
patéer og dipp, Mma
kanskje skrapes ned. Hvis
blandingen er vanskelig &
prosessere, skal du tilsette
mer vaeske.

Blend-Xtract 2GO

(hvis den medfalger)
Se illustrasjon

1 Tilsett ingredienser i flasken,
opp til 400 ml-nivdmerket.
For & oppna det beste
mikseresultatet tilsetter

du alltid is eller frosne
ingredienser i flasken forst.
Nar du tilsetter frosne
ingredienser (frossen frukt,
yoghurt, iskrem eller isbiter),
ikke tilsett mer enn 60 g eller
3 isbiter.

Du ma ikke mikse frosne
ingredienser uten vaeske.
Sett forseglingsringen pa
knivenheten - pass pa at
ringen sitter riktig i sporet.
Deretter klemmer du den til
basen.

Det vil oppsta lekkasjer hvis
forseglingen er skadet eller
ikke er satt riktig pa.

Hold underside av knivenheten
og senk den ned i flasken med
bladene nederst.

Skru fast knivenheten til
muggen. Se illustrasjon pa
undersiden av knivenheten:

fh - dpen

B - ket

Rist for a blande
ingrediensene.

Sett blenderen p& motordelen,
og vri med klokken for a lase
den pa plass T

Velg maksimal hastighet. La
ingrediensene blandes til en
jevn masse.

Nar drikken har fatt riktig
konsistens, kan du bruke
pulsering ‘P’ for & sikre at alle
ingrediensene blandes godt.
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Bruke drikkelokket 2 Nar du vil drikke, dpner du
bare lokkdekselet. Du kan

1 Fest og las lokket ved a vri drikke rett fra flasken.

med klokken.

Rad og tips

® Merk at nar flasken fylles til maksimal kapasitet (400 ml), er
dette omtrent to porsjoner.

® Kontroller at drikken er tynn nok til & kunne drikkes fra
pafyllingslokket. Hvis du vil ha en tynnere drikk, tilsetter du
mer vaeske.

® [Etter blanding kan det hende at noen drikker ikke er helt
jevne pa grunn av frg eller konsistensen pa ingrediensene.

® Nar du drikker gjennom lokket, ma du passe pa at drikken er
jevn og ferdig mikset. Det kan veere ngdvendig & prove seg
fram ved miksing av faste eller umodne ingredienser for & oppna
gnsket resultat.

® Noen drikker kan skille seg hvis de blir stdende. Det er derfor
best & drikke dem med en gang eller rgre for du drikker.

® Nar pafyllingslokket er satt pd, ma du alltid holde flasken i
stdende posisjon.

Anbefalt bruk av blender

Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder
kan det skade apparatet.

Du ma ikke overskride maksimal kapasitet oppgitt pa glasset.
Du ma ikke fylle pa mindre enn merket for minimal kapasitet pa

glasset.
P Bruk/matvarer Cl_)
p (@)
1 Skumme melk 10 - 15 800 ml
Tynne blandinger, f.eks. rorer, 15-30 | 800 ml
milkshake, eggergre
2 Supper og drinker 15 - 30 1 liter
Tykkere blandinger, f.eks. pateer
Majones 30-40 | 2egg +
300 ml
olje
“Smoothie”-drikker
Ha den friske frukten og vaesken i 30-60 | 600ml
forst (inkluderer yogurt, melk og vaeske
fruktsaft).
Tilsett s& is eller frosne ingredienser
(inkluderer frossen frukt, is eller
iskrem)
Blend -Xtract2Go
Drikker og smoothies 30 - 60 Maks.
For best mikseresultat ma du alltid mengde
tilsette is/frosne ingredienser i 400 ml
muggen forst. Maks.
frossen
mengde
60 g

72
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Anbefalt bruk av blender

Bruk/matvarer
A

(Sek)

Betjener motoren i start/stopp- - -
aksjon.

Krafttrinnet brukes nar du trenger
ekstra kraft og virker sa lenge
hurtigmikseren er stilt pa denne

(P)

pulse hastigheten.

Isknusing - bruk korte stgt til isen er - 6
knust i gnsket konsistens.

terninger
(125 9)

Slik bruker du
multikvernen (hvis den

medfgalger)
Se illustrasjon E

Bruk multikvernen til natter,
kaffebonner og pureer.

1 Fyll ingrediensene i begeret.
Det skal ikke veere mer enn
halvfullt.

2 Sett tetningsringen til
multikvernen inn i knivenheten
til multikvernen - pass pa at
tetningsringen sitter riktig pa
plass i det fordypede omradet.

® Det vil oppsta lekkasje
dersom forseglingen er
skadet eller feil pasatt.

3 Snu bladenheten opp ned. Far
den ned i beholderen med
kvivene ned. Se illustrasjon pa
undersiden av knivenheten:

ﬁ. - dpen

B ket

4 Plasser kvernen pd motordelen
og vri med klokken for & lase
pa plass.

5 Velg hastighet eller bruk
pulsering (P) (se tabell over
anbefalt bruk).
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Malekvern eller
rivekvern (hvis den

medfolger)
Knusekvern - se illustrasjon E

Egnet for & kverne krydder,
kaffebonner og kutte ingefaer,
kokos, hvitlek og chili.

Rivekvern - se illustrasjon

Passer til a rive parmesanost,
muskatnett, kokosnott og
torket frukt.

Slik bruker du
kvernen

1 Plasser ingrediensene inn i
bladet.

2 Sett pa lokket og vri mot
klokken for & lase pa plass.

3 Plasser kvernen pa motordelen
0g 1as ved a vri med klokken
til du harer et “klikk”.

4 Velg hastighet eller bruk
pulsering (P) (se tabell over
anbefalt bruk).

/73
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Anbefalt bruk av kvern
Ikke bruk apparatet lenger enn de angitte tidene uten
hvileperioder. Ved kontinuerlig behandling i lengre perioder kan
det skade apparatet.
ingredienser Kvern r'\ C,_)
7\
(Sek)
Ngtter Multi- eller 50 g 2 10 - 15
malekvern
Kaffebgnner Multi- eller | 40 g 2 30
malekvern
Babymat og pureer Multikvern 50 g 2 30
Krydder - som svart Malekvern 40 g 2 30 - 60
pepper, kardemommefrg,
spisskummenfrg,
korianderfrg, fennikkelfrg,
hele fedd osv.
Chili Malekvern 30 g 2 10
Fersk ingefaerrot Malekvern 30 g 2 10
Hvitlak Malekvern | 4 fedd 2 10
Parmesanost - skaret | Riving 60 g 2 10
terninger pa 1 cm
Torket frukt Riving 50 g 2 10
Kokosngtt Knuse eller| 50 g 2 20
rive
Muskatnott Riving 2 2 40
Rad og tips

® For optimal ytelse nar du maler krydder anbefaler vi at du ikke
maler mer enn 40 g om gangen.

® Hele krydder holder mye lenger pa smaken enn malt krydder, sa
det er best & male en liten mengde friskt krydder om gangen for
& holde pa smaken.

® [or & fa mest mulig smak og essensielle oljer er det best a riste
hele krydder for du maler dem.

® Babymat/mos - la varm mat avkjsles til romtemperatur for du
behandler den i kvernen.

Rengjgring og Motordel

- ® Tgrk av med en fuktig klut,
vedlikehold deretter med en tarr en.
Se illustrasjon for ® |kke legg motordelen i vann.
informasjon om rengjaring ® Skyv overflgdig ledning inn

i oppbevaringsrommet pa
undersiden av motordelen.

® S|4 alltid av stremmen, ta
stgpselet ut av kontakten og
ta delene fra hverandre for de
rengjores.

® Tgm mikserglasset for du
skrur det av knivenheten.

® |kke legg knivenheten i vann.

Blender og knivenhet for

multikvern

® Fjern knivenheten fra begeret
eller kvernen ved & vri til
oppldst posisjon “|g for &
frigjore.
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2 lkke bergr de skarpe bladene.
Borst knivene rene med
varmt sdpevann. lkke legg
knivenheten i vann.

3 La den std og terke opp ned.

Male- og rivekverner

® Ta lokket av knivenheten ved
a vri med klokken.

1 Blender/multikvern: fijern og
vask tetningsringen.

Feilsgkingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strom.

Blender, Blend
-Xtract 2Go eller
kvernen er ikke
korrekt montert
eller festet til
motordelen.

Sjekk at stgpselet er satt i.

Kontroller at knivenheten
er skikkelig festet og Iast
til motordelen.

Blender, Blend
-Xtract 2Go eller
multikvern lekker
fra knivenheten.

Manglende
tetningsring.
Tetningsringen

sitter ikke riktig pa.

Skadet
tetningsring.

Sjekk at tetningsringen
sitter riktig pa og ikke er
skadet. Hvis du trenger
en ny tetningsring,

se «Service og
kundetjeneste».

Tetningsringen
satt ikke pa
knivenheten nar
jeg tok den ut
av pakken.

Tetningsringen
pakkes montert pa
knivenheten.

Skru opp glass/mugge/
kvernbeholder og
kontroller at
Forseglingen sitter pa
plass i knivenheten.
Hvis du trenger en ny
tetningsring, se «Service
0g kundetjeneste».

Dérlig miksing.

Blandingen som
mikses er for tykk
eller det er for lite
vaeske.

Mengden som
mikses er for liten.

Skrap ned blandingen og
tilsett mer veeske. Forsgk
pulsering forst for & fa i
gang miksingen.

Du ma fylle opp over
merket for minimal
kapasitet pa glasset

kundetjeneste».

Hvis ovenforstaende ikke lgser problemet, se «Service og
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Gulrot- og 1 Smelt smor i stekepanne,
tilsett lak og hvitlgk og fres til

koriandersuppe det er mykt,

25 g smar 2 Legg gulrgttene i blenderen,

50 g lgk, hakket tilsett lgk og hvitlgk. Hell

1 hvitlgksbat knust pa buljong opp til 1000

400 g gulrgtter kuttet i terninger ml-merket pa glasset. Sett pa

pa15cm lokket og pafyllingsdekselet.

kald kyllingbuljong 3 Miks p& maksimal hastighet i

10-15 ml (2-3 ts) malt koriander 5 skunder for klumpet suppe

salt og pepper eller lengre for et finere
resultat.

4 Krydre og la suppen smakoke
i 30-35 minutter eller til den
er ferdig kokt. Tilsett ekstra
vaeske ved behov.

Service og kundetjeneste

® Hvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjopt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pd nettstedet for landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

/6
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Suomi

Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta ndet kuvitukset

e Ennen kodinkoneen kayttamista lue
turvallisuudesta kertova julkaisu ja
tama kayttoohje huolellisesti. Sailyta
julkaisut myohempada tarvetta

varten.

Ennen liittdmista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

Ennen ensimmaista

kayttokertaa

® Osien peseminen: lisatietoja
on Hoito ja puhdistaminen
-kohdassa.

Selite

Tehosekoitin

Tehosekoitin muovisella
kannulla

Syodttdaukko
Lukituskansi kaatokoloilla
Sekoitusastia

Tehosekoitin lasikannulla
Tayttdaukon korkki
Painamalla kiinnitettava

OO ©®OO

kansi
Sekoitusastia

Tehosekoittimet
Tehosekoittimen

®

tilvisterengas
Tehosekoittimen
terayksikkd

Moottoriosa

Nopeuden ja sykayksen

0@ ©

saato

Virtajohdon sailytys
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Blend-Xtract 2GO (jos
sisdltyy toimitukseen)
Annostelukansi

Pullo

Tiivisterengas
Terayksikkod

Jalusta

Monitoimimylly (jos
sisaltyy toimitukseen)
Monitoimimyllyn astia
Monitoimimyllyn
tilvistysrengas
Monitoimimyllyn
terayksikkod

Jauhatusmylly (jos sisaltyy
toimitukseen)

Myllyn kansi
Jauhatusmyllyn
terdasetelma

Raastamismylly (jos
sisaltyy toimitukseen)
Myllyn kansi
Raastamismyllyn
terdasetelma
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Tehosekoittimen
kaytto

Lisatietoja on kuvissa ja E
Tehosekoittimen avulla voit
valmistaa esimerkiksi keittoja,
juomia, pateita, majoneesia ja
korppujauhoja, jauhaa kekseja

tai pdhkinéita ja murskata jaata.

1 Sovita tehosekoittimen
tilvisterengas tehosekoittimen
terayksikkdon. Varmista, etta
tiilviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut
tai huonosti paikoillaan, laite
vuotaa.

Kierrd terdasetelma kiinni
astiaan. Varmista, etta
terdasetelma on kunnolla
kiristetty. Lisatietoja on
terayksikdn pohjassa.

fh auki

@ «inni

Laita sekoitettavat ainekset
sekoitusastiaan.

4 Aseta kansi paikalleen.

A - Tehosekoitin muovisella
kannulla

Lukitse kaantamalla
mydtapaivaan.

B - Tehosekoitin lasikannulla
Kiinnita tayttdaukko kanteen ja
kiinnita se tiukasti painamalla
alaspain.

5 Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalla myotapaivasan Y.
Laite ei toimi, jos sekoitusosa
on kiinnitetty paikoilleen
virheellisesti.

Valitse nopeus (lisatietoja on
kayttodsuosituksissa).
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Vihjeita ja neuvoja

® Tehosekoitin lasikannulla -
Voit sekoittaa kuivat
paloitellut ainekset
poistamalla sydttdkannen
ja pudottamalla palaset yksi
kerrallaan laitteen kdydessa.
Pida katesi aukon paalla.
Tyhjenna saanndllisesti
parhaan lopputuloksen
saavuttamiseksi.
Mausteiden kasittelemista
ei suositella, silla ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Kun teet majoneesia, aseta
kaikki ainesosat 6ljya lukuun
ottamatta tehosekoittimeen.
Tehosekoitin lasikannulla -
Irrota tayttdaukon kansi.
Tehosekoitin muovikannulla -
Kaada kannen tayttdaukon
kautta.

Kun laite on toiminnassa,
kaada 6ljy hitaasti kannen
aukon lapi.

Paksut seokset,

kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka
kaavittava lastalla. Jos

seos on liian paksua, lisda
nestetta.

/8

Blend-Xtract 2GO (jos

sisaltyy toimitukseen)
Lisatietoja on kuvassa

1

Aseta aineosat pulloon
400 ml:n merkkiin saakka.

® Saat parhaat tulokset

lisadmalla jaan tai jaiset
ainekset pulloon ensimmaisina.
Jos lisaat jaisia aineosia,

kuten pakastettuja hedelmia,
jogurttia, jaateloda tai jaata,
lisda joukkoon korkeintaan 60
g jaata eli 3 jaapalaa.

Ala tehosekoita jaisia aineksia
tai jdapaloja, jos pullossa ei ole
nestetta.

Sovita tiivisterengas
terayksikkdon. Varmista,

ettd tiiviste on urassa oikein.
Kiinnita jalustaan.
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Jos tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan, aiheutuu vuotoa.
Tartu terayksikdn pohjaan ja

laske se pulloon terat alaspain.

4 Kiinnita teradasetelma pulloon
ruuvaamalla. Lisatietoja on
terayksikdn pohjassa.

fh auki
8 «inni

® Kun juoman rakenne on
sellainen kuin haluat, voit
varmistaa kaikkien ainesten
sekoittumisen kayttamalla
P-sykayspainiketta.

Juoma-aukolla
varustetun kannen
kayttaminen

® Ravistele, jotta ainesosat 1
sekoittuvat.

® Aseta tehosekoitin
moottoriyksikkdon ja lukitse
kaantamalla mystapaivaan Y.

5 Valitse suurin nopeus. Sekoita
ainesosia, kunnes juoma on
tasaista.

Aseta kansi paikoilleen ja sulje
se kdantamalla vastapaivaan.
2 Voit juoda juomaa avaamalla
kannen. Juoma voidaan juoda
suoraan pullosta.

Vihjeitd ja neuvoja

® Kun pullo taytetdan tayteen saakka (400 ml), saadaan noin
kaksi annosta.

® Varmista, ettd juoma on riittdvan ohutta juotavaksi
annostelukannen l&pi. Saat ohuempaa juomaa lisdamalla
nestetta.

® Kaikista juomista ei tule taysin tasaisia sekoituksen jalkeen,
jOos niissa on siemenia tai kuituisia aineksia.

® Jos juot kannen lapi, varmista, ettd juoma on tasaista ja
ettd kaikki ainesosat on tehosekoitettu. Jos kaytat kovia tai
raakoja ainesosia, parhaiden tulosten saavuttaminen voi vaatia
kokeilemista.

® Joidenkin juomien ainekset voivat erottua juoman seistessa,
joten juoma on parasta juoda heti tai sekoittaa ennen juomista.

® Kun annostelukansi on paikoillaan, pida pullo pystysuorassa
asennossa.

Tehosekoittimen suositeltu kayttaminen

Laitetta saa kdayttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sita kdytetadn yhtdjaksoisesti
pidempadan, se saattaa vaurioitua.

Ala sekoita suurempaa mairaa kuin kulhoon on merkitty.
Tayta kulho vahintaan siihen merkittyyn vahimmadaismaaraan

saakka.
Kéayttdé/ruoka-aine @
‘ 7\ (Sekun-
tia)

1 Maidon vaahdottaminen 10 - 15 800 ml
Kevyet seokset, kuten lettutaikina, 15 - 30 800 ml
pirteld, munat

2 Keitot ja juomat 15 - 30 1 litra
Paksut seokset, esimerkiksi
pateetaikinat

/79
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Tehosekoittimen suositeltu kayttaminen
Kéaytté/ruoka-aine @
‘ 7\ (Sekun-
tia)
2 Majoneesi 30 - 40 | 2 munaa
+ 300 ml
oljya
Smoothie-juomat
Laita ensin tuoreet marjat 30 - 60 600ml
tai hedelméat ja nestemaiset nestettad
ainekset (mm. jogurtti, maito ja
hedelmamehut).
Lisda sitten jaa tai jaiset ainekset
(mm. jaiset marjat tai hedelmat,
jaateld tai jaapalat).
Blend -Xtract2Go
Juomat ja smoothiet 30 - 60 Suurin
Saat parhaat tulokset lisadamalla maara
jaan tai jaiset ainekset pulloon 400 ml
ensimmaising. Suurin
pakas-
tettujen
ainesten
maara
on 60 g.
(P) Moottori toimii kdynnistyen/ - -
pulse |pysahtyen.
Sykaystoiminto toimii niin kauan kuin
nappia pidetdan tassa asennossa.
Jaan murskaaminen: kayta - 6
sykayksittain, kunnes jadmurska on jdapalaa
haluamasi kaltaista. (125 9)
Monitoimimy"yn 3 Kaanna terayksikkod yldsalaisin.
- - Laske se astiaan terat alaspain.
kayttamlnen Lisatietoja on terayksikon
(jos sisaltyy toimitukseen) pohjassa.
Lisatietoja on kuvassa E ﬁ. auki
Pahkindiden tai kahvinpapujen ﬁ kiinni
jauhaminen ja soseiden 4 Aseta mylly moottoriyksikkdon
valmistaminen monitoimimyllyn ja lukitse kaantamalla
avulla my6tapaivaan.
5 Valitse nopeus (lisatietoja on
1 Laita ainekset } kayttosuosituksissa) tai kayta
hienonnusastiaan. Ala tayta sykayssaadinta (P).
sitd yli puolen valin.
2 Sovita monitoimimyllyn
tiilvisterengas monitoimimyllyn
terayksikkdodon. Varmista, etta
tiilviste on urassa oikein.
® Jos tiiviste ei ole kunnolla
paikallaan, aiheutuu vuotoa.
80
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Jauhatus- ja
raastamismylly

(jos sisaltyy toimitukseen)

Jauhatusmylly - Lisatietoja on
kuvassa

Mausteiden, kahvipapujen,
inkivadrin, kookoksen,
valkosipulin ja chilin
jauhamiseen.

Raastamismylly - lisatietoja on
kuvassa

Esimerkiksi parmesaanijuuston,
muskotin, suklaan ja kuivattujen

Myllyn kayttaminen

1 Aseta aineosat
terdasetelmaan.

2 Aseta kansi paikalleen. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdoon
ja lukitse kaantamalla
myotapaivaan, kunnes kuulet
napsauksen.

4 Valitse nopeus (lisatietoja on
kayttdsuosituksissa) tai kayta
sykayssaadinta (P).

hedelmien raastamiseen.
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Myllyn kayttdsuositukset
Laitetta saa kayttaa yhtdjaksoisesti korkeintaan alla kuvatun
ajan verran ilman taukoa. Jos sitd kaytetdaan yhtajaksoisesti
pidempaddn, se saattaa vaurioitua.
Aineosat Mylly
(o O
(Sekun-
tia)
Pahkinat Monitoimi 50 ¢ 2 10 - 15
tai jauhatus
Kahvinpavut Monitoimi 40 g 2 30
tai jauhatus
Vauvanruoka ja soseet Monitoimi 50 g 2 30
Mausteet, kuten Jauhatus 40 g 2 30 - 60
mustapippuri,
kardemumman, kuminan,
korianterin tai fenkolin
siemenet ja kokonaiset
kynnet
Chilit Jauhatus 3049 2 10
Inkivaarijuuri Jauhatus 30 g 2 10
Valkosipuli Jauhatus 4 2 10
kyntta
Parmesaanijuusto 1 cm:n | Raastamis 60 g 2 10
kuutioina
Kuivatut hedelmat Raastamis 50 g 2 10
Kookos Jauhamis tai| 50 g 2 20
raastamis
Muskotti Raastamis 2 2 40
81
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Vihjeitd ja neuvoja
® Mausteita jauhaessasi on suositeltavaa jauhaa myllyssa
korkeintaan 40 grammaa kerrallaan.

® Mausteiden aromi sailyy paljon paremmin niiden ollessa
kokonaisia, joten jauha niitd vain pieni maara kerrallaan aromien

sailyttamiseksi.

® Kokonaiset mausteet kannattaa paahtaa ennen jauhamista, jotta
niiden aromi ja eteeriset 6ljyt vapautuvat parhaiten.

® \/auvanruoka tai soseet: anna keitetyn ruoan jaahtya
huoneenlampodiseksi ennen sen laittamista myllyyn.

Hoitaminen ja
puhdistaminen

Puhdistusohjeet nakyvat
kuvassa

Kytke laite pois paalta, irrota
pistoke pistorasiasta ja laitteen
osat toisistaan aina ennen
puhdistusta.

Tyhjenna sekoitusastia ennen
kuin kierrat sen irti terdosasta.
Al& koskaan upota
terayksikkda veteen.

Moottoriosa

Pyyhi kostealla pyyhkeella ja
kuivaa sitten.

Al& koskaan upota
moottoriyksikkda veteen.
Sailyta ylimaarainen virtajohto
sailytystilassa moottoriosan
alaosassa.

Tehosekoitin ja terdasetelma

Voit irrottaa terayksikon
kannusta tai myllysta
kaantamalla sen avattuun
asentoon .

Jauhatus- ja raastamismyllyt

3

I[rrota kansi terdasetelmasta
kaantamallad myodtapaivaan.

Tehosekoitin/monitoimimylly:

irrota ja pese tiivisterengas.
Ala koske teravia teria.
Harjaa ne puhtaaksi
kuumassa saippuavedessa
ja huuhtele sitten juoksevan
vesijohtoveden alla.

Ala upota terdosaa veteen.
Jatd kuivumaan yldsalaisin.
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Porkkana- ja
korianterikeitto

25 g voita

50 g sipulia silputtuna

1 valkosipulinkynsi puserrettuna
400 g porkkanaa 1,5 cm:n
kuutioina

Kylmaa kanalienta

2-3 rkl jauhettua korianteria
Suolaa ja pippuria

1 Sulata voi paistinpannussa.
Kuullota sipulisilppu ja
valkosipulinkynsi pehmeaksi.

2 Aseta porkkanakuutiot
tehosekoittimeen. Lisda
sipulisilppu ja valkosipulinkynsi.
Lisaa niin paljon lienta, etta
nesteen pinta ulottuu 1,0 litran
merkkiin saakka. Aseta kansi ja
tayttokorkki paikalleen.

3 Sekoita suurimmalla
nopeudella 5 sekuntia, jos
haluat keitolle karkeahkon
rakenteen, tai pidempaan, jos
haluat rakenteesta sileamman.

4 Mausta keitto. Anna sen
hautua 30-35 minuuttia
tai kunnes ainesosat ovat
kypsyneet. Lisda nestetta
tarvittaessa.

82
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Ongelmanratkaisuohjeista

Tehosekoitin,
sekoittaminen

- Xtract 2Go

tai mylly ei ole
kunnolla paikallaan
moottoriyksikdssa.

Ongelma Syy Ratkaisu
Yleiskone ei Ei virtaa. Tarkista, onko pistoke
toimi. pistorasiassa.

Tarkista, etta

terayksikkd on kiristetty
moottoriyksikkoon tiukasti
ja lukittu.

Tehosekoitin,
sekoittaminen
- Blend-

Xtract 2Go tai
monitoimimylly
vuotaa
terdasetelman
juuresta.

Tiiviste puuttuu.
Tiiviste ei ole

kunnolla paikallaan.

Tiiviste on
vaurioitunut.

Tarkista, etta tiiviste

on kunnolla paikallaan

ja ettad se ei ole
vaurioitunut. Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Sekoittimen
tiiviste puuttuu
terayksikdsta,
kun se
poistetaan

pakkauksestaan.

Tiiviste on
kiinnitetty
terayksikkdon
valmiiksi.

[rrota kannu, pullo tai
myllyn astia. Tarkista,
ettd tiiviste on kiinnitetty
terayksikkodon.,
Varatiivisteen
hankkimisesta on
lisatietoja huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Tehosekoitin
tuottaa huonoja
tuloksia.

Seos on lilan
paksu, tai nestettad
on liilan vahan.

Kasiteltava maara
on liian pieni

Kaavi seos kulhon pohjalle,
ja lisda nestetta.

Yrita kdynnistaa
sekoittaminen kayttamalla
sykaystoimintoa.

Tayta sekoitusastia
vahintaan siihen
merkittyyn
vahimmaismaaraan saakka.

Jos naistad ehdotuksista ei ole apua ongelman ratkaisemisessa,
katso lisatietoja Huolto ja asiakaspalvelu -kohdasta.

Huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen aikana ilmenee ongelmia, katso
lisdtietoja kayttdohjeen ongelmanratkaisuohjeista tai siirry
osoitteeseen www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta ja ostomaan
kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee toimintahairio,
toimita tai ldheta se valtuutettuun KENWOOD-huoltokorjamoon.
Loydat 1d8himman valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon
tiedot osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.
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Turkce

Okumaya baslamadan énce 6n kapagi aciniz ve aciklayici resimlere
bakiniz

e Cihazinizi kullanmadan 6nce ayri
glivenlik uyari kitap¢igina bakin ve
bu kilavuzdaki kullanim talimatlarini
dikkatlice okuyun. Gelecekte
basvurmak i¢cin saklayin.

Fise takmadan 6nce

® Avygiti kullanmadan énce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

® By cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Ydnetmeligine uygundur.

ilk kullanimdan énce
® Parcalar yikayin: bkz. ‘Bakim

Cok amach degirmen
(eger saglanmissa)

temizlik’.
R Cok amacl degirmen sisesi
Parcalar @ Cok amacl degirmen
sizdirmazlik halkasi
Blender

ok amacl degirmen bicak
Plastik blender N ¢ ° ¢

Damla besleme

Unitesi

S) >

Doékme yuvall kilitleme . .. ., .
Y Ogiitme degirmeni (eger

kapagdi o
" saglanmigsa)
avanoz .
Ogutucu kapadi

®® N

Ogutme degirmeni bicak

Cam blender ,
tertibati

Doldurma kapadi

OO ® ©

Kapag! itin Rendeleme degirmeni
Hazne (eger saglanmissa)
OFuttct kapagi
Blenderlar Rendeleme degirmeni bicak
Blender sizdirmazlk halkasi tertibati

Blender bicak Unitesi
GUc¢ Unitesi
Hiz + puls kontrolU

@O@ OO

Kordon sarma yuvasi

Blend-Xtract 2GO (eger
saglanmissa)

[

@ lcme kapadi
Sise

(D) Conta bilezigi
(2 Bigak unitesi
@ Tabani

84
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Blenderinizin
kullanimi
ve E Cizimlerine bakin

Blenderinizi ¢orbalar, i¢kiler,
pateler, mayonez, ekmek
kirintilari, biskiivi kirintilari,
kiyilmis findiklar ve kirilmis buz
i¢in kullanin.

1 Blender sizdirmazlik halkasini
blender bicak Unitesine
yerlestirin - conta oluklu alana
dlUzgln sekilde yerlestirilmis
olmalidir.

® Eger conta zarar gordiiyse
veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

2 Bicak tertibatini hazne Uzerine
takin - bicak tertibatinin
sikica oturdugundan emin
olun. Bicak Unitesinin altinda
bulunan grafige bakin:

W -ac
ﬂ - kapat

3 Malzemelerinizi haznenin icine
koyun.

4 Kapagi takin.

A - Plastik Blender

Kilitlemek icin saat yéoninde

cevirin

B - Cam Blender

Doldurma kapagini kapaga takin

ve sabitlemek icin asagdl dogru

bastirin.

5 Blenderi glc Unitesine
yerlestirin ve kilitlemek icin
saat ydnlinde cevirin T

® Eger blender yanlis
yerlestirilmisse cihaz
¢alismayacaktir.

6 Hiz secin (Onerilen Kullanima
bakin).

® Baharatlarin islenmesi
plastik parcalara zarar
verebilecekleri icin
dnerilmemektedir.

® Mayonez yaparken, vad
haric tUm malzemeleri
blendere koyun.
Cam Blender - Doldurma
kapadini cikartin.
Plastik Blender - Kapaktaki
damla beslemeden bosaltin.
Sonra cihaz calisirken
kapaktaki delikten yavasca
vagdi ekleyin.

® Yodun karisimlarin, érn.
pateler ve dipler, siyirilmasi
gerekebilir. Eger karisimin
islenmesi zorsa, daha fazla
sivi ekleyin.

Blend-Xtract 2GO

(eger saglanmissa)
Cizimine bakin

1

400ml isaretine kadar siseye
malzeme ekleyebilirsiniz.

® £n iyi karistirma performansi

icin siseye ilk olarak her zaman
buz/dondurulmus malzemeleri
ekleyin.

® Meyve, yodurt, dondurma

veya buz gibi donmus
malzemeler eklerken 60g
veya 3 buz kUpunden fazla
karistirmayin.

® Svi| eklemeden donmus

malzemeleri karistirmayin.

2 Sizdirmazlik halkasini bicak

Unitesine yerlestirin - conta
oluklu alana duzgun sekilde
verlestirilmis olmalidir.

® Eger conta zarar gordiiyse

Oneri ve ipuglar

® Cam Blender - Kati
malzemelerin karistirilmasi
- parcalar halinde kesin,
doldurma kabini ¢ikarin
sonra cihaz calisirken
parcalari teker teker atin.
Ellerinizi aciklik Gzerinde
tutun. En iyi sonuclar icin
duzenli bosaltin.
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veya yanlis yerlestirildiyse
sizdirma meydana gelir.

3 Bicak Unitesinin altini tutarak,

bicaklar asadiya gelecek
sekilde siseye dogru indirin.

4 Bicak tertibatini siseye

vidalayin. Bicak Unitesinin
altinda bulunan grafige bakin:

®-ac

ﬂ - kapat
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® Malzemeleri dagitmak icin |Cme kapag”’“r]

calkalavin. kullanilmasi

® Blenderi gug¢ Unitesi Uzerine
yerlestirin ve kilitlemek icin 1 Saat yénUnde cevirerek kapagi
saat yoninde cevirin Y verlestirin ve kilitleyin.

5 Maksimum hizi secin. Akiskan 2 Igcmek istediginizde, basitce
olana kadar malzemeleri kapagi acin. icecek, direkt
karistirin. olarak siseden tuketilebilir.

® [ceceginiz istenilen
yodunluga ulastiginda
bUtlun malzemelerin dlzgln
sekilde karistirildigindan emin
olmak icin puls ‘P’ islevini
kullanabilirsiniz.

Oneri ve ipuglari

® Sise maksimum kapasitede (400ml) dolduruldugunda bunun
yvaklasik iki kisilik olacagini unutmayin.

® jceceginizin dagitim kapagindan icilebilecek kadar akiskan
oldugundan emin olun. Daha akiskan bir icecek yapmak icin
daha fazla sivi ekleyin.

® Karistirmadan sonra, bazi icecekler ¢cekirdekler veya
malzemelerin posasi nedeniyle tamamen akiskan olmayabilir.

® Kapaktan icerken, icecedin pUrlzslz olmasina ve tamamen
islenmis olmasina dikkat edin. istenen sonucu elde etmek icin
sert veya olgunlasmamis bilesenler islenirken bazi deneyler
gerekli olabilir.

® Bazi icecekler dik dururken ayrisabilir bu ylzden hemen icmek
veya icmeden once karistirmak en iyisidir.

® icme kapad takildiginda, seyahat sisesini her zaman dik
tutun.

Blender Onerilen Kullanimi

Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz
olarak c¢alistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak ¢alisma
cihaziniza zarar verebilir.

Haznede belirtilen maksimum kapasiteden daha fazla
karistirmayin.

Haznede lizerindeki minimum kapasite isareti altinda
doldurmayin.

Kullanim/yemek ¢egitleri
(7) O

(Saniye)

1 Sut képurtme 10 -15 800ml

yumurta gibi yumusak karisimlar

Yumusak hamur, milkshake, cirpilmis 15 - 30 800ml

2 Corbalar ve ickiler 15 - 30 1 litre
Yogun karisimlar érn. pateler
Mayonez 30 -40 2
yumurta
+ 300ml
yag
86
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Blender Onerilen Kullanimi
Kullanim/yemek cesitleri @
(7
(Saniye)
2 Koyu icecekler
ilk olarak taze meyve ve sivi 30-60 | 600ml
malzemeyi (yogurt, sUt, meyve suyu SIVI
gibi) koyun. Sonra buz ya da donmus
malzemeleri (donmus meyve, buz ya
da dondurma gibi) ekleyin.
Blend -Xtract2Go
icecekler ve Smoothie’ler 30 - 60 Maks.
En iyi karisim performansi icin miktar
her zaman dnce siseye buzlu/ 400 m|
dondurulmus bilesenleri ekleyin. Maks.
donmus
miktar
60g
Motoru baslatma/durdurma - -
hareketiyle calistirir.
(P) DUgmesine basili oldugu muddetce,
titresim | cihaz puls konumunda kalacaktir.
Buz kirma - istediginiz kivamda - 6 klp
kirllana kadar kisa araliklarla calistirin. (125g9)
COk amacll ® Conta hasar gérmiisse veya
. .- e . yvanlis yerlestirilmisse sizinti
degll‘menll‘!IZ-l meydana gelir.
kullanmak igin (eger 3 Bicak Unitesini bas asagd

saglanmissa)

E Cizimine bakin

Cok amagh degirmeninizi findik,
kahve ¢ekirdegi ve piireler igin

kullanin.

cevirin. Bicaklar asagi sekilde
sisenin icine indirin. Bicak

Unitesinin altinda bulunan

W -ac

grafige bakin:

i - kapat

4 Degirmeni glc Unitesine
verlestirin ve kilitlemek icin
saat yonunde cevirin.

5 Bir hiz secin veya pulse (P)
kontrolUnU kullanin (Onerilen
Kullanima bakin).

1 Ogltecediniz malzemeleri
siseye koyun. Siseyi yalnizca
yarisina kadar doldurun.

2 Cok amacli dedirmen
sizdirmazhk halkasini cok
amacl degirmen bicak
Unitesinin icine yerlestirin -
conta oluklu alana duzgun
sekilde yerlestirilmis olmalidir.

87
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Ogiitme Degirmeni
veya Rendeleme
Degirmeni (eger
saglanmissa)

Ogitme Degirmeni - E
Cizimine bakin

Baharat, kahve c¢ekirdegi
ogitmek ve zencefil,

hindistancevizi, sarimsak ve
biber islemek i¢in uygundur.

Rendeleme Degirmeni -
Cizimine bakin

Parmesan peyniri, muskat,
Hindistan cevizi ve kurumus
meyvelerin rendelenmesi i¢in
uygundur.

Degirmeninizi
kullanmak i¢in

1 Malzemelerinizi bicak
tertibatinin icerisine yerlestirin.

2 Kapagdi takin ve kilitlemek icin
saat yonunun tersine ¢evirin.

3 Degirmeni guc Unitesinin
Ustlne yerlestirin ve kilitlemek
icin “klik” sesi duyulana kadar
saat yodnunde cevirin.

4 Bir hiz secin veya pulse (P)
kontrolunt kullanin (Onerilen
Kullanima bakin).
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Dedgirmen Onerilen Kullanimi
Cihazinizi asagida belirtilen siireleri asacak sekilde araliksiz
olarak g¢alistirmayin. Uzun siire boyunca siirekli olarak ¢alisma
cihaziniza zarar verebilir.
Malzemeler Degirmen
(7, ©
(Saniye)
Ceviz Cok amacli 50g 2 10 - 15
veya 6gutme
Kahve Cekirdekleri Cok amacli 40g 2 30
veya 6gutme
Bebek Yemekleri & Cok amacl 50g 2 30
Pureleri
Baharatlar - karabiber Ogutme 40g 2 30 - 60
tohumu, kakule tohumu,
kimyon tohumu, kisnis
tohumu, fennel tohumu,
butlun karanfiller vs.
Biberler Ogutme 30g 2 10
Taze Kdk Zencefil Ogutme 30g 2 10
Sarimsak Ogutme 4 dis 2 10
Parmesan Peyniri - 1 Rendeleme 609 2 10
cm’lik kUpler halinde
kesin
Kurumus Meyve Rendeleme 50g 2 10
Hindistan cevizi Rendeleme 50g 2 20
veya Ogutme
Muskat Rendeleme 2 2 40
88
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Oneri ve ipuglar

fazla baharat islemeyin.

O6gutmeden dnce kavurun.

® Baharat islerken optimum performans icin bir seferde 40g’dan

® B(tun baharatlar aromalarini 6guttlmus baharatlara gére daha
uzun sUre korur bu ylUzden her seferinde kicuk miktarlar 6gutin.
® Maksimum aroma ve baharatlarin yaglarini birakmalari icin

® Bebek mamalari/pureler - 6gdutlclde islemeden édnce pismis
yiyeceklerin oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Bakim ve temizlik

Temizleme bilgisi i¢in
Cizimine bakin

® Cihazl temizlemeye
pbaslamadan 6nce kapatin ve
fisini prizden cekin. Arkasindan
parcalarini ¢cikarin.

® Kabi karistirma Unitesinden
aylrmadan dnce bosaltin.

® Bicak Unitesini suya sokmayin.

Giic linitesi

® GUc birimini nemli bir bezle
silin ve arkasindan kurulayin..

® G(c¢ Unitesini suya sokmayin.

® Fazla kordonu, glc Unitesinin
altindaki depolama alaninda
saklayin.

Blender ve Cok Amaclh

Degirmen Bigak Takimi

® Bicagdl kap veya degirmenden
cikartmak icin kilit acma
pozisyonuna rh cevirin.

Ogiitme ve rendeleme

degirmenleri

® Saat yonunde cevirerek kapadi
bicak tertibatindan ¢ikartin.

1 Blender/¢ok amach
degirmen: sizdirmazlik
halkasini cikarin ve yikayin.

2 Cihazin bicaklari cok keskindir.
Bu yuzden elinizi bicaklardan
uzak tutun. Bicaklari sabunlu
sicak su ile fircalayin ve
musluk suyunun altinda
durulayin. Bigak birimini suya
batirmayin.

3 Ters cevirerek kurumaya
birakin.
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Kisnisli Havug
Corbasi

25g tereyadi

50g dogranmis sogan

1 dis ezilmis sarimsak
1% cm’lik kUpler halinde
dogranmis 400g havuc
soguk tavuk suyu
10-15ml (2-3 cay kasign
O6gutulmus kisnis

tuz ve karabiber

1 Bir tencerede tereyagdini eritin,
sogan ve sarimsak ekleyin ve
yumusayana kadar pisirin.

2 Havucu blendera koyun, sogan
ve sarimsak ekleyin. Haznede
isaretli olan 1000ml seviyesine
ulasmak icin yeterli tavuk suyu
ekleyin. Kapagdi ve doldurma
kapadini takin.

3 iri parcacikl corbaicin 5
saniye veya daha purtzsuz
corba icin daha uzun sure
maksimum hizda karistirin.

4 Corbaya tuz ve biber ekleyin
ve 30-35 dakika veya pisene
kadar pisirin. Gerekirse ilave
sivi ekleyin.
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Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim
Cihaz GuUc yok. Blenderin fisinin takili
calismiyor oldugunu kontrol edin.

Blender, Blend-
Xtract 2Go veya
degdirmen guc
birimine dogru bir
sekilde takilmazsa

Bicak takiminin glc Unitesi
Uzerine sikili ve kilitli
oldugundan emin olun.

Blender, Blend-
Xtract 2Go

veya cok amacl
degirmen

bicak takimindan
sizintl yaplyor.

Conta eksik.
Conta vanlis
takilmis.
Conta hasarli.

Contanin dogru takilip
takilmadigini ve hasarli
olup olmadigini kontrol
edin. Yedek conta almak
icin “Servis ve musteri
hizmetleri’ne bakin.

Ambalajindan
cikarildiginda
blender bicak
Unitesinde conta
eksik

Conta bicak
Unitesine dnceden
takilmistir.

Hazne/sise/

cok amacl degirmen
sisesini ¢cikarin ve
contanin bicak Unitesine
takili oldugunu kontrol
edin.

Yedek conta almak

icin “Servis ve musteri
hizmetleri”ne bakin.

Kota karistirma
performansi.

Karisim cok koyu
veya yetersiz sivi
eklenmis.

islenen miktar cok
az.

Karisimi siyirin ve ilave
sivi ekleyin.

Karistirma islemine
baslamak i¢cin dnce
pulse islemini baslatmayi
deneyin.

Hazneyi Uzerindeki
minimum kapasite isareti
altinda doldurmayin.

Yukaridakilerden hi¢biri problemi cézmuUyorsa “Servis ve MUsteri
Hizmetleri” bdlimune bakin.

Servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin calismasi ile ilgili herhangi bir sorun yasarsaniz,
yardim istemeden &nce bu kilavuzdaki “sorun giderme kilavuzu”
bdIimUne bakin veya www.kenwoodworld.com adresini ziyaret

edin.

® | (tfen unutmayin, Urdn Granun satildigr tlkedeki mevcut tim
garanti ve tuketici haklari ile ilgili yasal mevzuata uygun bir
garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urtnunlz arizalanirsa veya herhangi bir kusur
bulursaniz yetkili KENWOOD Servis Merkezine gdnderin veya
goéturun. Size en yakin yetkili KENWOOD Servis Merkezinin
guincel bilgilerine ulasmak icin www.kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve gelistirilmistir.
® Cin'de Uretilmistir.
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Cesky

Pred ¢tenim rozlozte piedni stranku s ilustraci

e Pied pouzitim pristroje si
projdéte bezpecnostni upozornéni
v samostatném letaku a pozorné
si proctéte navod k pouziti v této
pfirucce. Uschovejte je pro dalsi

pouziti.

Pfed zapojenim

® Piesvédcte se, ze vase elektricka zasuvka odpovida zasuvce
uvedené na spodni strané pristroje.

® Tento spotfebic¢ spliuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materialech
a vyrobcich urc¢enych pro styk s potravinami.

pfed prvnim pouzitim
® Myt dill: viz kapitola ,Péce
a cistéeni”

Popis
Mixér

Akrylovy mixér
Kapaci otvor

®O

Zaviraci viko s nalévacimi
otvory

©

Mixovaci nadoba

Sklenény mixér
Vicko plniciho hrdla
Zatlacné viko
Mixovaci nadoba

Tésnici krouzek mixéru
Noze mixéru
Pohonna jednotka

O@O®

Regulator rychlosti a pulzni
tlacitko
Kabelovy prostor

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 91

® ® O IGICIOIGIO) 0]

®e

kl

®®

91

Mixér Blend-Xtract
2GO (pokud je soucasti
dodavky)

Davkovaci vicko

Lahev

Tésnici krouzek

Nozova jednotka
Zakladna

Vicelcelovy nastavec
(pokud je soucasti
dodavky)

Nadoba viceucelového
nastavce

Tésnici krouzek
vicelcelového nastavce
Nozova jednotka
vicelcelového nastavce

Mleci nastavec (pokud je
soucasti dodavky)

Viko nadoby na mleti
Nozova sestava mleciho
nastavce

Strouhaci nastavec (pokud
je soucasti dodavky)
Viko nadoby na mletf
Noze strouhaciho nastavce
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Pouziti mixéru

Viz ilustrace a E

Mixér pouzivejte k pFipravé
polévek, ndpoju, pastik,
majonéz, strouhanky, drcenych
susenek, sekanych ofecht

a drceného ledu.

Nasadte tésnici krouzek
MIiXe&ru na noze mixeru -
dbejte na to, aby bylo tésneni
spravné nasazené v drazce.
Kdyz je tésnéni poskozené
nebo Spatné nasazené, bude
obsah unikat ven.
Nasroubujte sestavenou
nozovou jednotku na mixovaci
nadobu a ujistéte se, Zze
je nozova jednotka radné
utazena. Ridte se vyobrazenim
na spodni strané nozy:

ﬁ. - odjisténo

8 - zjisteno

Vlozte do nadoby prisady

k mixovani.
4 Nasadte viko.
A - Akrylovy mixér

Zajistéte mixér otac¢enim po
smeéru hodinovych rucicek.

B - Sklenény mixér

Nasadte vicko plniciho hrdla na
viko a zatlacte ho.

5 Nasadte mixér na pohonnou
jednotku a otacenim po
smeéru hodinovych rucicek ho
zajistete T

Pokud je mixér Spatné
nasazeny, nhebude pFistroj
fungovat.

Zvolte rychlost (viz tabulka
doporucenych mnozstvi

a rychlosti).
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Rady a tipy

® Sklenény mixér - Mixovani
suchych ingredienci -
nakrajejte na kousky,
vyjmeéte vicko plniciho
hrdla, pak do spusténého
pristroje poustéjte kousky
jeden po druhém. Rukou
zakryjte otvor. Abyste
dosahli nejlepsich vysledkd,
pravidelné vyprazdnujte.
Nedoporucuje se mixovat
tvrda koreni, protoze by
mohlo dojit k poskozeni
plastovych ¢asti.

Pri pripravé majonézy viozte
do pristroje vsechny prisady
krome oleje.

Sklenény mixér - Sundejte
vicko plniciho hrdla.
Akrylovy mixér - Nalévejte
kapacim otvorem ve vicku.
Potom pri zapnutém
pristroji pomalu pridavejte
olej otvorem ve vicku.
Husté smési, jako jsou
pastiky a pomazanky, je
nekdy nutné seskrabat ze
stén nadoby. Je-li mixovani
obtizné, pridejte vic
tekutiny.

92

Mixér Blend-Xtract
2GO (pokud je soucdasti
dodavky)

Viz ilustrace

1 Pridejte do nadoby
ingredience maximalné po
znacku 400 ml.

Nejlepsich vysledkd pfi
mixovani dosahnete, kdyz
led / mrazené ingredience do
nadoby pridate jako prvni.
Pokud pridavate mrazené
ingredience (napriklad
mrazené ovoce, mrazeny
jogurt, zmrzlinu nebo led),
nemixujte najednou vice nez
60 g nebo 3 kostky ledu.
Nemixujte mrazené
ingredience bez pridavku
tekutiny.
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Vlozte tésnici krouzek do
nozoveé jednotky tak, aby
spravneé zapadl do drazky.
Potom ji zacvaknéte na
zakladnu.

V pfipadé poskozeni

nebo nespravného vlozeni
tésniciho krouzku muze
obsah vytékat.

Drzte spodni stranu nozové
jednotky a ponorte ji do
nadoby tak, aby noze
smérovaly dold.
Nasroubujte nozovou jednotku
na ladhev. Postupujte podle
obrazku na spodni strané
jednotky:

ﬁ. - odjisténo

8 - sjisteno

Nadobou zatrepejte, aby se
ingredience rozptylily.
Nasadte mixér na hnaci
jednotku a otocenim po
sméru hodinovych ruci¢ek ho
zajistete T

Zvolte nejvyssi rychlost.
Mixujte, dokud nebudou
ingredience rozmixované do
hladka.

Jakmile bude mit ndpoj
pozadovanou konzistenci,
muzete zapnout pulzni
spinac P, aby byly

vSechny ingredience radné
rozmixovane.

Pouzivani vicka na

piti

1 Nasadte vicko a otocenim
doprava zajistéte.

2 Kdyz se chcete napit, staci
odklopit kryt vicka. Napoj
muUzete pit pfimo z nédoby
jako z lahve.
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Rady a tipy

® Kdyz je nadoba naplnéna po
znacku maximalniho objemu
(400 ml), jedna se priblizné
o dvé porce.

Chcete-li ndpoj pit primo
skrz vicko, mel by byt
dostatecne ridky. Pokud
chcete, aby byl napoj ridsi,
pridejte vice tekutiny.
Néekteré napoje nemusi

byt po rozmixovani zcela
hladké kvali seminkdm nebo
vlaknité povaze ingredienci.
Pri piti pres viko dbejte na
to, aby byl napoj hladky

a radné promixovany. Pri
zpracovani tvrdych nebo
nezralych pfisad maze byt
nutné experimentovat,

aby bylo dosazeno
pozadovaného vysledku.

V nékterych napojich se
mohou jednotlivé slozky
oddélit, pokud ndpoj
neéjakou dobu stoji. Proto je
nejlepsi vypit je ihned nebo
je pred pitim zamichat.
Kdyz je davkovaci vicko
nasazené, méjte nadobu
vzdy ve svislé poloze.

93
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Doporucena mnozstvi a rychlosti pro mixer
Nepouzivejte spotiebi¢ bez pferuseni déle nez po dobu
uvedenou nize. PFi del§im pouzivani bez pferuseni se mtize
spotrebi¢ poskodit.
Nemixujte vic neZ maximalni mnozstvi vyznacené na nadobé.
Nedavejte do nddoby mensi mnozstvi, nez je minimalni objem
vyznaceny ha nadobé.

Vyuziti/druh potravin Cl_)
(7

(Ss)

1 Napénéné mléko 10 - 15 800 ml
Lehké smési, jako jsou tésta, mlécné 15-30 | 800 ml
koktejly, michana vejce

2 Polévky & napoje 15 - 30 1 litr
Husté smési jako napf. pastiky
Majonéza 30 -40 | 2 vejce +

300 ml
oleje
Ledové koktejly
Nejprve viozte Cerstvé ovoce 30-60 | 600ml
a nalijte tekutinu (jogurt nebo mlécné tekutiny
a ovocne stavy).
Pridejte led nebo zmrazené potraviny
(napf. zmrazené ovoce, led nebo
zmrzlinu).
Blend -Xtract2Go Max.
N&poje a ovocné koktejly (smoothie) | 30 - 60 | mnozstvi
Aby se napoje co nejlépe 400 ml
rozmixovaly, vlozte do nadoby Max.
nejprve led/zmrazené prisady. zZmraz.
slozka
60 g
Ridi motor v rezimu start/stop. - -
Pulzni rezim bude platny, dokud je
(P) drzen v této poloze.
pulzni | Drceni ledu - pouzivejte v kratkych - 6 kostek
funkce | intervalech, dokud nebude (125 9)
led rozdrcen na pozadovanou
konzistenci.
POUil'Vénl' 2 Vlozte tésnici krouzek
» p— » vicelucelového nastavce
viceucelového

do nozové jednotky

vicelUcelového nastavce tak,

aby spravne zapadl do drazky.
® Pokud bude tésnéni
poskozené nebo nespravné
nasazené, bude z naddoby
unikat obsah.
Otocte nozovou jednotku
spodni stranou vzharu. Vlozte
ji do nadoby tak, aby noze
smérovaly dold. Postupujte
podle obrazkd na spodni
strané jednotky:

nastavce (pokud je
soucasti dodavky)
Viz ilustrace E

Viceucelovy nastavec je vhodny
k mleti ofechu, kavovych zrn
a pyré. 3

1 Vlozte ingredience do

nadobky. Nadobku zaplite
maximalné do poloviny.

94
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W - odjisteno

a - zajisténo

Strouhaci nastavec - viz
ilustrace

Hodi na strouhani parmezanu,

4 Nasadte nastavec na
pohonnou jednotku
a otdcenim po sméru
hodinovych ruci¢ek ho

zajistéte.

5 Zvolte rychlost nebo pouzijte
tlacitko pulzniho rezimu (P) 1
(viz tabulka doporucenych 2

mnozstvi a rychlosti).

Mleci nastavec nebo 3
strouhaci nastavec
(pokud je soucasti

dodavky)
Mleci nastavec - viz ilustrace

Hodi se na mleti kofeni
a kavovych zrn a na zpracovani
zazvoru, kokosu, ¢esneku a cili

muskatovych ofiskaq,
kokosovych ofechl a suseného
ovoce.

Pouziti nastavce

Vlozte ingredience do nozu.
Nasadte vicko a zajistéte
otocenim proti smeéru
hodinovych rucicek.
Umistéte nastavec na
pohonnou jednotku

a uzamknéte otoc¢enim ve
sméru hodinovych rucicek,
dokud neuslysite cvaknuti.
Zvolte rychlost nebo pouzijte
tlacitko pulzniho rezimu (P)
(viz tabulka doporucenych
mnozstvi a rychlosti).

papricek.
Doporucena mnozstvi a rychlosti pro
nastavec
Nepouzivejte spotiebi¢ bez preruseni déle nez po dobu
uvedenou nize. PFi del$im pouzivdni bez pFeruseni se muze
spotiebic poskodit.
Ingredience Nastavec r\ C,_)
7\

(Ss)

Orechy Vicelcelovy | 50 g 2 10 - 15
nebo mleci
Kavova zrna Viceucelovy | 40 g 2 30
nebo mleci
Detské vyzivy a pyré Viceucelovy | 50 g 2 30
Koreni - napr. kulicky Mleci 40 g 2 30 - 60
pepre, seminka
kardamomu, cely kmin,
seminka koriandru,
seminka fenyklu,
hrebicek apod.
Chilli papricky Mleci 30 g 2 10
Cerstvy zdzvor Mleci 309 2 10
Cesnek Mleci 4 2 10
strouzky
Parmazan - nakrajeny na | Strouhaci 60 g 2 10
1cm kostky
95
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Doporucena mnozstvi a rychlosti pro

nastavec
Ingredience Nastavec r'\
7\ O
(s
Susené ovoce Strouhaci 50 g 2 10
Kokos Mleci nebo 50 g 2 20
strouhaci
Muskatovy ofisek Strouhaci 2 2 40

Rady a tipy

® Pro optimalni rozemleti kofeni doporucujeme nezpracovavat
vice nez 40 g koreni v jedné davce.

® Koreni vcelku si uchovavaji aroma mnohem déle nez
v rozemletém stavu, proto je nejvhodnéjsi rozemlit malé
mnozstvi podle potfeby a uchovat tak chut koreni.

® Pro uvolnéni maximalniho aromatu a esenciadlnich olejd je
nejvhodneéjsi koreni vcelku pred mletim oprazit.

® Détskd vyziva/pyré - uvarené potraviny nechte pred
zpracovanim v mlynku vychladnout na pokojovou teplotu.

Péce a Cisténi
Informace o ¢isténi viz ilustrace
® Pred cisténim pristroj
vzdy vypnéte, odpojte
jej z elektrické zasuvky
a demontujte.
® Pred odSroubovanim od
jednotky s nozi vyprazdnéte
nadobu.
® Nozovy nastavec neponorujte
do vody.

Pohonna jednotka

® Jednotku otrete mycim
hadrikem a potom ususte.

® Pohonnou jednotku nikdy
neponorujte do vody.

® Nadbytecnou délku kabelu
ulozte do Ulozného prostoru
v dolni ¢asti pohonné
jednotky.
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NoZova jednotka mixéru/

vicelicelového nastavce

® \/yjmeéte noze z nadoby Ci
nastavce tak, ze je uvolnite
otoc¢enim do odemknuté
pozice fh

Mleci a strouhaci nastavec

® Sundejte vicko z nozoveé
sestavy otocenim ve sméru
hodinovych rucicek.

1 Mixér / vicetéelovy nastavec:
vyjmete o umyjte tésnici
krouzek.

2 Nedotykejte se ostrych
nozU - omyjte je kartackem
namocenym v horké mydlové
vodeé a potom je dobre
oplachnéte pod tekouci
vodou. Neponofujte je do
vody.

3 Nechejte uschnout v poloze
dnem vzhiru.
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Mrkvova polévka
s koriandrem

25 g masla

50 g nakrajené cibule

1 rozdrceny strouzek cesneku
400 g mrkve nakrajené na 1,5cm
kostky

studeny kureci vyvar

10—15 ml (2—3 1Zicky) mletého
koriandru

SAl a pepr

1 Rozpustte maslo v hrnci,
pridejte cibuli a ¢cesnek

a smazte je, dokud
nezmeéknou.

Vlozte mrkev do mixéru

a pridejte cibuli a ¢esnek.
Doplnte tolik vyvaru, aby
hladina dosahla k rysce pro
1000 ml vyznacené na
nadobé. Nasadte viko a vicko
plniciho hrdla.

Mixujte pri nejvyssi mozné
rychlosti 5 sekund, pokud
chcete hrubou polévku, nebo
déle, pokud si prejete jemnéjsi
krém.

Ochutte a mirné varte 30—35
minut nebo dokud neni
zelenina uvarena. V pripadé
potreby doplnte vyvar.
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Servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani
spotrebice narazite na
jakékoli problémy, pred
vyzadanim pomoci si
prectéte ¢ast ,privodce
odstranovanim
problémd“ v navodu
nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

Upozornujeme, Zze na vas
vyrobek se vztahuje zaruka,
kterd je v souladu se vsemi
zakonnymi ustanovenimi
ohledné vSech existujicich
zarucnich prav a prav
spotrebiteld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

Pokud se vas vyrobek
Kenwood poroucha nebo u
nej zjistite zavady, zaslete
nebo odneste jej prosim do
autorizovaného servisniho
centra KENWOOD. Aktualni
informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim
centru KENWOOD

najdete na webu
www.kenwoodworld.com
nebo na webu spolec¢nosti
Kenwood pro vasi zemi.

Zkonstruovano a vyvinuto
spolecnosti Kenwood ve
Velké Britanii.

® \/yrobeno v Ciné

97
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Privodce odstranovanim problému

Problém PFi¢ina Reseni
Pristroj se Chybi napajeni. Zkontrolujte, zda je mixér
nespusti. zapojeny do zasuvky.

Mixér, pristroj
Blend-Xtract
2Go nebo
nastavec neni
radné sestaveny
nebo nasazeny
na pohonnou
jednotku.

Zkontrolujte, zda je
nozova jednotka utazena
a zajisténa na pohonné
jednotce.

Mixér, pristroj
Blend-Xtract
2Go nebo
vicelcelovy
nastavec
netésni.

Chybi tésnéni.
Tésnéni neni
spravné nasazeno.
Tésnéni je
poskozeno.

Zkontrolujte, zda je
tésnéni spravneé nasazeno
a neni poskozeno. Pokud
potrebujete nahradni
tésnéni, prectéte si ¢ast
,Servis a udrzba®.

V baleni nozové
jednotky chybi
tésneni mixeéru.

Tésnéni je predem
nasazeno na
nozove jednotce.

Odsroubujte naddobu/ldhev
a zkontrolujte, zda je na
nozoveé jednotce nasazené
tésneni.

Pokud potrebujete
nahradni tésnéni, prectete
si Cast ,Servis a udrzba“.

Pristroj Spatné
mixuje.

Zpracovavana
smes je prilis
husta nebo
nebylo doplnéno
dostatec¢né
mnozstvi tekutin.

Zpracovavaneé
mnozstvi je pfrilis
malé.

Seskrabejte smés
a doplnte tekutiny.
Pokuste se spustit
mixovani tlacitkem
pulzniho rezimu.

Nenaplnujte nadobu
pod vyznac¢enou Uroven
minimalniho mnozstvi.

Pokud vyse uvedené postupy problém nevyresi, prectéte si cast

LServis a udrzba“.
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Magyar

A hasznalati utasitas abrdi az elsé oldalon lathatdk -
olvasas kézben hajtsa ki ezt az oldalt

e A késziilék hasznalata el6tt nézze
meg a kiilon biztonsagi tajékoztatot
és gondosan olvassa el a jelen
kézikonyvben taldlhaté hasznalati
utasitast. Orizze meg késébbi

felhasznalasra.

Csatlakoztatas el6tt

parameterekkel.

EK rendelet kdvetelményeinek.

® Ellendrizze, hogy a haztartasaban lévd haldzati feszUltség
parameterei megegyeznek a készulék aljan feltUntetett

® A készUlék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszerlen
érintkezésbe kertilé anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/

Az els6 haszndlat elétt

® Mosogassa el a készulek
alkatrészeit: lasd a , A készulék
tisztitasa” részt.

A késziilék részei
Mixer
Miianyag mixer

©) >

Csepegtetdnyilas
Zarhato fedél
kiomloényilasokkal
Keverdpohar

Uveg mixer
A toltédnyilas kupakja
Lenyomva régzitheté fedél

WEOE ® ©

Keverdpohar

Mixerek

Mixer tomitdgydrd
Mixer forgdokésegység
Meghajtdoegység

O@O®

Sebesség- +
impulzusszabalyozo

Vezetéktarold

[

® B 060060

BIS)] m| ® @

®©© M
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Blend-Xtract 2GO (ha
tartozék)

Kiontéfedél

Palack

Tomitégyurd
Késegyseg

Alap

Tébbfunkciés daralé (ha
tartozék)

Tébbfunkcios daralo
edénye

Toébbfunkcios daralo
tomitdgylrdje
Tobbfunkcios daralo
késegysége

Orléegység (ha tartozék)
Darald fedele
Daralo késegysége

Reszeléegység (ha
tartozék)

Darald fedele
Reszeldegység késegysége
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A mixer hasznalata

Lasd az és E abrat

A mixer tobbek kézott levesek,
italok, pastétomok, majonéz
kikeverésére, zsemlemorzsa,
daralt keksz és jégkasa
készitésére, valamint olajos
magvak Srlésére alkalmas.

1 lllessze a mixer tomitégylrdjét
a mixer késegysegebe -
Ugyelve arra, hogy a tomités
pontosan a horonyba keruljon.

® Szivargashoz vezethet, ha
a tomités sériilt vagy nem
medfeleléen illeszkedik.

2 Csavarja be a késegységet a
keverdpoharba - Ugyelve ra,
hogy a késegység szorosan a
helyén legyen. A késegység
aljan lathato abrak jelentése:

’h - nyitva

ﬂ - zarva

3 Tegye a hozzavalokat a
keverépoharba

4 Helyezze fel a fedelet.

A - Mlianyag mixer

Jobbra elforditva rogzitse.

B - Uveg mixer

Helyezze a toltdnyilas kupakjat a

fedélre és lenyomva rogzitse.

5 Helyezze a mixert a
meghajtdegységre és jobbra
elforgatva régzitse T

® A motor nem indul
el, ha a mixer nem
illeszkedik megfeleléen a
meghajtéegységhez.

6 Valasszon ki egy sebességet
(Idsd a Felhasznalasi
Utmutatot).

MUkodsd készulékbe. A
kezét tartsa a nyilas felett. A
hatékony keveréshez Uritse
rendszeresen a poharat.

® Ne apritson fUszereket, mert
kart tehetnek a mlanyag
részekben.

® Majonéz készitésekor az olaj
kivételével dntse az dsszes
hozzavaldot a mixerbe.
Uveg mixer - Vegye le a
toltényilas kupakjat.
Mlianyag mixer - A
csepegtetdnyilast hasznalja
a folyadék bedntésére.
Ezutan a készulék mukodeése
kdzben lassan adja hozza az
olajat a fedélen levd lyukon
at.

® S(r( keverékek, példaul
pastétomok és dntetek
esetén eldfordulhat, hogy
el kell tavolitania az edény
oldaldra tapadt masszat.
Amennyiben nehezen
keverhetd, adjon hozza
folyadékot.

Tanacsok és tippek

e Uveg mixer - Szaraz
Osszetevdk keverése -
darabolja fel a hozzavaldkat,
vegye le a toltédnyilas
kupakjat, majd tegye a
darabokat egyenként a

Blend-Xtract 2GO (ha

tartozék)
Lasd a abrakat

1 Ontse a palackba a
hozzavaldkat a 400 ml-es
szintig.

® A |legjobb keverési
teljesitmény elérése
érdekében mindig elséként
Ontse a palackba a jeget és a
fagyasztott hozzavalokat.

® Fagyasztott hozzavaldkbol (pl.
fagyasztott gyumolcs, joghurt,
fagylalt vagy jég) egyszerre
ne keverjen tobbet, mint 60 g
vagy 3 jégkocka.

® Fagyasztott hozzavaldkat ne
keverjen folyadék nélkul.

2 Helyezze a tomitdgylrit a
késegységre, Ugyelve arra,
hogy a tomités megfelelben
a horonyban legyen. Ezutan a
szoritoval régzitse az alaphoz.

100
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Szivargdshoz vezet, ha 5 Valassza a legnagyobb

a tomités sériilt vagy sebességet. A hozzavaldkat
nem medfeleléen van keverje simara.

felhelyezve. ® Mijutan az ital elérte a kivant

A késegységet fogja meg allagot, a ,P” rovid Uzem

az aljan és késekkel lefelé kapcsoloval érheti el, hogy
helyezze be a palackba. minden hozzavald alaposan
Csavarja a késegységet a Osszekeveredjen.

palackra. Lasd a késegység

alian lathato abrat. Az ivofedél hasznalata
LR nyitva 1 A kiontéfedelet az dramutatd

a - zarva jardsanak megfeleld irdnyban

R&zza meg a palackot, hogy a csavarja az edényre.

hozzavaldk elkeveredjenek. 2 Ha el szeretné fogyasztani a
Helyezze a mixert a turmixot, egyszerlien hajtsa

meghajtoegységre és jobbra fel a k.i.énté za'.rlékupakjét. A’z.
elforgatva rogzitse Y italt kozvetlenul a palackbol is
fogyaszthatja.

Tanacsok és tippek

A teljesen feltoltott palack (400 ml) kérulbelll két adag italt
tartalmaz.

Gy6z6djdn meg arrdl, hogy a turmix elég hig ahhoz, hogy
a kiontédn keresztul lehessen fogyasztani. Ha tul sdrd az ital,
adjon hozza tdbb folyadékot.

Egyes italok keverés utan sem lesznek teljesen simak az
olyan hozzavaldok miatt, amelyek magokat tartalmaznak,
vagy rostosak.

Ha a fedélen keresztUl iszik, Ugyeljen arra, hogy az ital teljesen
készen legyen és homogén legyen. Kemeény vagy éretlen
hozzavaldk feldolgozasa esetén némi kisérletezésre lehet
szUkség, hogy elérje a kivant eredményt.

Egyes italok Osszetevdi allas kdzben szétvalhatnak, ezért
érdemes azonnal elfogyasztani vagy ivas elbtt felrazni dket.

Ha a kidontdfedél a palackon van, akkor a palackot mindig
tartsa fuggdleges helyzetben.

Mixer felhasznalasi utmutatdja

N

e miikodtesse a készliléket pihentetés nélkiil az alabbiakban

megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig miikodteti
egyfolytdban, azzal karosithatja a késziiléket.

Ne keverjen tobbet, mint a keverépoharon feltiintetett maximalis
kapacitas.
A minimdlis kapacitas jel6lésnél ne t6ltson kevesebbet a
keverépoharba.
r.\ Feldolgozandé étel Cl_)
7
(Ss)

1 Tej habositasa 10 - 15 800 ml
Hig keverékek, pl. hig tésztak, 15-30 | 800 ml
tejturmixok, rantotta

2 Levesek és italok 15 - 30 1 liter
SUrdbb keverékek, példaul
pastétomok

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 101

101

06/12/2019 15:00



Mixer felhasznalasi utmutatdja

Feldolgozandé étel
(7) O

(s)
2 Majonéz 30 -40 | 2 tojas +
300 ml
olaj

GyUumolcsturmixok készitése:
El6szor tegye a friss gyimolcsdt és a | 30 - 60 | 600 ml
folyadékot (pl. tejet, joghurtot vagy folyadék
gyumolcslevet) a keverdpoharba.
Ezutdn adja hozza a jeget vagy

a fagyasztott hozzavalokat (pl.
fagyasztott gyumolcsodt vagy

fagylaltot).
Blend -Xtract2Go
[talok és gyUmolcsturmixok 30 - 60 Max.
A legjobb keverési teljesitmény menny.
elérése érdekében elsékeént mindig a 400 ml
jeget és a fagyasztott hozzavaldkat Max.
6ntse a palackba. fagyasztott
menny.
60 g
A motor szaggatottan mukodik (indul/ - -
ledll).
A rovid Uzem funkcid addig mukaodik,
(P) amig a gombot ebben az llasban
5‘2);’::1’ tartja.
Jégapritas - miUkoddtesse tdbbszor - 6
kis ideig a funkciot, amig a jég el nem jégkocka
éri a kivant allagot. 25 g)
A t6bbfunkci6s 3 Forditsa a késegységet fejjel
,y s » lefelé. Engedje le a mini
daralo hasznalata (ha edénybe, késekkel lefelé. Lasd
tartozek) a késegység aljan lathato
Lasd a E adbrakat ziirat:
A tébbfunkciés daralét dié, - Nyitva
kdvészemek dardldsara és 8- zarva
plirésitésre haszndlhatja. 4 Helyezze a dardlét a
meghajtoegységre, és jobbra
a daréléede’nybe. Az edenyt 5 Vélasszon sebességet, vagy
legfeljebb félig toltse meg. hasznalja a révid Uzem
2 Helyezze a tobbfunkcios (P) lehetéséget (l&sd a
darald tomitégydrujet Felhasznalasi utmutatot).

a tébbfunkcios daralo
késegységére - Ugyeljen arra,
hogy a todmités pontosan a
horonyba keruljon.

® Szivargashoz vezet, ha a
tomités sériilt vagy nem
medfeleléen van felhelyezve.
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Orléegységes darald

vagy reszeléegységes

darald (ha tartozék)

Orléegységes dardlé - Lasd a
abrakat

Fliszerek, kavészemek Srlésére

és gyombér, kdékusz, fokhagyma
és csili apritasara hasznalhato.

Reszelbegységes daralo -
Lasd a [[f sorakat

Parmezan sajt, szerecsendio,
kékusz és szaritott gyiimolcsok
reszelésére hasznalhaté.

A daralé hasznalata

1 Tegye a hozzavaldkat a
késegységbe.

2 lllessze ra a fedelet, és balra
elforditva rdgzitse.

3 Helyezze a daralot a
meghajtoegységre, és
az dramutato jarasaval
megegyezd iranyban
kattanasig elforditva rogzitse.

4 Valasszon sebességet, vagy
hasznalja a rovid Uzem
(P) lehet&séget (lasd a
Felhasznalasi utmutatot).
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Daralo felhasznalasi utmutatoja
Ne miikodtesse a késziiléket pihentetés nélkiil az aldbbiakban
megadottnal hosszabb ideig. Ha hosszabb ideig miikédteti
egyfolytaban, azzal karosithatja a késziiléket.
Hozzavaldk Daraloé
(7 O
(€))
Dio Tobbfunkcidés | 50 g 2 10 - 15
vagy orlé
Kavébab Tobbfunkcidos | 40 g 2 30
vagy orlé
Bébiétel és purék Tobbfunkcios 50 g 2 30
Flszerek - pl. Orlé 40 g 2 30 - 60
feketebors, kardamom,
kdbménymag,
koriandermag,
édeskdmeény-mag és
egész szegfliszeg.
Csili Orls 3049 2 10
Friss gyombérgyokér | Orlé 309 2 10
Fokhagyma Orls 4 2 10
gerezd
Parmezan sajt - 1 Reszeld 60 g 2 10
cm-es kockakra vagva
Szaritott gyumolcs Reszeld 50 g 3 10
Kokusz Reszeld vagy 50 ¢g 3 20
orlé
Szerecsendio Reszeld 2 3 40
103
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Tanacsok és tippek

mennyiség ne legyen.

mennyiséget frissen daralni.

® Az optimalis teljesitmény érdekében a flszerek feldolgozasakor
ajanljuk, hogy a daraldoban egyszerre 40 g-nal nagyobb

® Az egészben hagyott flszer az izét sokkal tovabb megdrzi, mint
az orolt, ezért az iz megtartasa céljabol jobb egyszerre csak kis

® A maximalis izhatas és az illdolajok érvényesllése érdekében az
egész fUszereket célszerl megpiritani érlés eldtt.

® Bébiétel/plrék - a fott ételek mixerben vald feldolgozasa elétt
varja meg, amig lehllnek szobahdmeérsékletre.

A késziilék tisztitasa
A tisztitashoz lasd az [fg] abrat

® Tisztitds elétt kapcsolja ki a
motort, a haldzati vezetéket
huzza ki a konnektorbdl, és
szedje szét a készuléket.

® Mindig Uritse ki a
keverdpoharat, miel&tt
lecsavarja a forgokésroél -
ellenkez6 esetben az étel
kifolyik az edénybdl.

® Ne meritse vizbe a forgokés-
egységet.

Meghajtéegység

® [£|8szdr nedves, majd szaraz
ruhaval tordlje at.

® Ne meritse vizbe a
meghajtoegyseget.

® A felesleges vezetéket tarolja
a meghajtdegység aljan levd
taroldban.

Mixer és tébbfunkcids daradlé

késegysége

® \/egye ki a késegységet a
poharbdl vagy a daralobdl,
miutan elforditotta a nyitott

allasba .
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Orl6- és reszeléegységek

® Jobbra elforditva vegye le a
fedelet a késegységrél.

1 Mixer/tébbfunkcids daralé:
vegye ki és mossa el a
tomitégydrdt.

2 A késeket meleg,
mosogatdszeres vizbe
martott mosogatdkefével
tisztitsa meg, majd folyo viz
alatt oblitse le. Soha ne érjen
kézzel az éles vagokésekhez.
A forgdkés aljzatat soha ne
meritse vizbe.

3 Fejjel lefelé forditva hagyja
megszaradni.

104
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Korianderes
sargarépaleves

25 g vaj

50 g hagyma, aprdra vagva

1 gerezd zUzott fokhagyma
400 g sargarépa, 1,5 cm-es
kockakra vagva

hideg csirkehusleveslé

10-15 ml (2-3 teaskanal) 6rolt
koriander

so és bors

1 Olvassza fel a vajat egy
serpenydben, tegye ra a
hagymat és a fokhagymat, és
slisse puhara.

2 Tegye a sargarépat a mixerbe,
adja hozza a hagymat és a
fokhagymat. Adjon hozza
annyi husleveslét, hogy
elérje az 1000 ml-es szintet
a keverdpoharban. Helyezze
fel a fedelet és a toltédnyilas
kupakjat.

3 Keverje maximalis sebességgel
5 masodpercig durvablb allagu
leveshez, vagy hosszabban, ha
simabb allagu levest szeretne.

4 Adja hozza a flszereket, és
lassu tlzon fézze a levest
30-35 percig, vagy amig el
nem készul. Ha szUkséges,
adjon még hozza folyadékot.

105
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Szerviz és
vevoszolgalat

® Ha barmilyen problémat
tapasztal a készulék
hasznalata soran, olvassa
el a hasznalati utasitas
Lhibaelharitasi utmutats”
fejezetét vagy latogasson el
a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt

segitséget kérne.

® A termékre garanciat
vallalunk, amely megfelel
az dsszes olyan eldirasnak,
amely a garancialis és
a fogyasztdi jogokat
szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket
vasarolta.

® Ha a Kenwood termeék
meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel,
akkor kuldje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi
hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok
elérhetéségét megtaldlja a
www.kenwoodworld.com
weblapon vagy annak
magyar verziojan.

® Tervezte és fejlesztette
a Kenwood az Egyesult
Kiralysagban.

® Készult Kindban.
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Hibaelharitasi utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

A készulék nem
mMmUkodik.

Nincs aramellatas.

A mixer, a Blend-
Xtract 2Go vagy

a daralo nincs
megfelelden
dsszeszerelve
vagy felhelyezve a

meghajtoegységre.

Ellendrizze, hogy a mixer
csatlakozoja be van-e
dugva a konnektorba.

Ellendrizze, hogy a
késegység szorosan
meg legyen huzva
és rogzitve legyen a
meghajtoegységen.

A mixer, a Blend-

Hidanyzik a tomités.

Ellendrizze, hogy a

amikor kiveszi a
csomagolasbol.

Xtract 2Go vagy | A tomités tdmités megfelelden

a tobbfunk- helytelenul van van-e behelyezve és nem
cios darald a behelyezve. sérilt-e. Cseretdmités
késegységnél A tomités sérult. beszerzéséhez lasd:
SZivarog. ,Szerviz és vevoszolgalat”.
A mixer A tomités elére fel | Csavarja le a

tomitése van szerelve a kever&dpoharat/palackot/
hianyzik a késegységre. daraloedényt, és
késegysegbdl, ellenérizze, hogy a tdmités

a késegységen van-e.
Cseretdmités
beszerzéséhez lasd:
,Szerviz és vevdszolgalat”.

A keverés
teljesitménye
nem megfeleld.

A feldolgozandd
keverék tul surd,
vagy nem adott
hozzd elegendd
folyadékot.

A feldolgozandd
mennyiség tul
keveés.

Kaparja le a keveréket,
és adjon hozza tdébb
folyadékot.

Probalja meg révid
[6késekkel inditani a
keverést.

A minimalis kapacitas
jeldlésnél ne toltson
kevesebbet a
keverdpoharba.

fejezetet.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,Szerviz és vevdszolgalat”
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Polski

Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwszg strone, zawierajaca
ilustracje

e Przed uzyciem urzadzenia
zapozna¢ sie z osobng broszura
Zz ostrzezeniami dotyczacymi
bezpieczenstwa i uwaznie
przeczytacé instrukcje uzycia
zawarte w niniejszym podreczniku.
Zachowacé na przyszty uzytek.

Przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzic¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzadzenia.

® rzgdzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczgcego materiatdw i wyrobdw
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

Przed pierwszym uzyciem
® Umyc czesci (zob. czesc¢ pt.
,Konserwacja i czyszczenie”).

Oznaczenia
Blender
Blender plastikowy

S) >

Dozownik kroplowy
Blokowana pokrywa z
otworami do nalewania
Dzbanek

Blender szklany
Zakrywka wlewu
Pokrywa nasadzana
Dzbanek

OO ® ©

Blendery

®

Pierscien uszczelniajacy
blendera

Zespodt ostrzy blendera
Podstawa zasilajgca

0@

Regulator predkosci i trybu

pracy przerywanej

Miejsce na przewod
sieciowy
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Blend-Xtract 2GO (jezeli
zataczono w zestawie)
Pokrywka z otworem do
picia

Bidon

Pierscien uszczelniajacy
Zespot ostrzy

Podstawa

Mtynek wielofunkcyjny
(jezeli zataczono w zestawie)
Pojemnik mtynka
wielofunkcyjnego

Pierscien uszczelniajacy
mitynka wielofunkcyjnego
Zespot ostrzy miynka
wielofunkcyjnego

Mtynek do kruszenia (jezeli
zataczono w zestawie)
Pokrywka mtynka

Zespot ostrzy mtynka do
kruszenia

Mtynek do tarcia (jezeli
zatgczony w zestawie)
Pokrywka mtynka
Zespot ostrzy mtynka do
tarcia
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Obstuga blendera
Zob. ilustracje i E

Blendera mozna uzywacd

do przygotowywania zup,
napojéw, pasztetéw, majonezu,
butki tartej, do kruszenia
ciastek, a takze do siekania
orzechdéw i kruszenia lodu.

1 Umiescic pierscien
uszczelniajacy blendera w
zespole ostrzy blendera,
zZwracajac uwage na to, by
pierscien byt poprawnie
wtozony w rowki.

® Jezeli uszczelka zostanie
niepoprawnie zatozona lub
uszkodzona, sktadniki beda
wyciekaé¢ z dzbanka.

2 Przykreci¢ ztozony zespot
ostrzy do dzbanka, mocno
dokrecajgc. Rysunki na
spodzie ostrzy wskazuja
pozycje:

ﬁ. - pozycja otwarta
ﬂ - pozycja zamknieta

3 W dzbanku umiesci¢ sktadniki.

4 Zatozyc pokrywe.

A — Blender plastikowy

Zablokowac, przekrecajgc w

kierunku zgodnym z ruchem

wskazdéwek zegara.

B — Blender szklany

W otworze pokrywy umiescic

zakrywke wlewu i przycisngc, by

dobrze wpasowac jg na miejsce.

5 Umiesci¢ blender na
podstawie zasilajgcej i
przekreci¢ go zgodnie z
ruchem wskazowek zegara, by
go zablokowacd T

® Urzadzenie nie bedzie
dziataé, jezeli blender
nie zostanie poprawnie
zamocowany.

6 Wybrac¢ predkosc (zob. tabela
zalecanych sposobodow uzycia).

Porady i wskazéwki

® Blender szklany —
Miksowanie suchych
sktadnikow - sktadniki
pokroi¢ na kawatki, zdjgc¢
zakrywke wlewu, witaczyc
urzadzenie i wrzucac
sktadniki przez otwor po
jednym kawatku na raz. Nad
otworem nalezy trzymac
dton. Najlepsze wyniki
daje regularne oprdznianie
dzbanka.

® Nie zaleca sie mielenia
przypraw korzennych,
poniewaz mogg uszkodzic
plastikowe elementy.

® Przygotowujgc majonez, w
blenderze nalezy umiescic
wszystkie sktadniki oprocz
oleju.
Blender szklany — wyjac¢
zakrywke wlewu.
Blender plastikowy —
nalewac przez znajdujacy
sie w pokrywie dozownik
kroplowy.
Nastepnie wtaczyd
urzadzenie i przez otwor w
pokrywie powoli dodawac
olej.

® Geste mieszanki, np.
pasztety i sosy typu dip,
moga wymagac zgarniania
sktadnikow ze sScianek
dzbanka. Jezeli sktadniki
trudno jest rozdrobnic,
dodac wiekszg ilosc¢

sktadnikow ptynnych.

Blend-Xtract 2GO
(jezeli zatgczono w
zestawie)
Zob. ilustracje
1 W bidonie umiescic
sktadniki (napetniajgc go
do oznaczonego na bidonie
poziomu 400 ml).
® Najlepsze wyniki daje
dodawanie lodu i sktadnikow

mrozonych zawsze jako
pierwszych.
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Dodajac sktadniki mrozone (tj.
mrozone owoce, jogurt, lody
czy kostki lodu), nie miksowac
wiecej niz 60 g sktadnikdw
mrozonych lub 3 kostki lodu.
Nie miksowac sktadnikow
mrozonych bez zatozonej
pokrywkKi.

Pierscien uszczelniajgcy
zatozy¢ na zespodt ostrzy,
Zwracajgc uwage na to, by
uszczelka zostata poprawnie
wtozona w rowki. Nastepnie
przypigc¢ do podstawy.
Jezeli uszczelka bedzie
uszkodzona lub zostanie
niepoprawnie zatozona,
sktadniki beda wyciekadé.
Trzymajac za spdd zespotu
ostrzy, natozyc¢ zespodt na
bidon (ostrzami w dot).

4 Przykreci¢ zespot ostrzy do
bidonu. Rysunki na spodzie
ostrzy wskazujg pozycje:

h. - pozycja otwarta
i - pozycja zamknieta

Potrzgsnac¢ bidonem, aby
rozprowadzi¢ sktadniki.

® Umiescic¢ blender na

podstawie zasilajacej i
zablokowad, przekrecajac go
zgodnie z ruchem wskazowek
zegara Y

Ustawi¢ maksymalng predkoscé
obrotow. Miksowac sktadniki
az do uzyskania jednolite]
konsystencji.

Po uzyskaniu zgdanej
konsystencji napoju
miksowanie mozna
kontynuowac, uzywajgc trybu
pracy przerywanej ,P”, aby
dobrze wymieszac¢ wszystkie
sktadniki.

Uzytkowanie pokrywki
z otworem do picia

1

Natozyc pokrywke i przekrecic
ja w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara, az
sie zablokuje.

Aby napic sie z bidonu,
wystarczy otworzyc¢ zakrywke
otworu w pokrywce. Napoj
mozna pi¢ prosto z bidonu.

Porady i wskazéwki

® Napetnienie bidonu do maksymalnej pojemnosci (400 ml) daje

ok. dwie porcje napoju.

® Aby mozliwe byto picie przez otwor w pokrywce, napdj
powinien byc¢ wystarczajgco rzadki. Rzadszg konsystencje
mozna uzyskac, dodajgc wiekszg ilos¢ sktadnikow ptynnych.

® Po wymieszaniu sktadnikdw konsystencja niektorych
napojow pozostaje niejednolita ze wzgledu na znajdujgce sie
w sktadnikach nasiona lub wtokna.

® Aby mozliwe byto picie przez otwor w pokrywce, napoj musi
miec¢ gtadka konsystencje i by¢ dobrze zmiksowany. Podczas
miksowania twardych lub niedojrzatych sktadnikdw konieczne
moze byc przeprowadzenie kilku prob, zanim uzyskany zostanie

zgdany efekt.

® Sktadniki niektérych napojow mogg po odstawieniu ponownie
sie rozdzieli¢, dlatego napoje te najlepiej wypija¢ od razu lub

wymieszac przed spozyciem.

® Gdy na bidon zatozona jest pokrywka z otworem do picia,
powinien on zawsze znajdowac sie w pozycji pionowe;.
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Tabela zalecanych sposobow uzycia blendera
Nie uzywac¢ urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas diuzszy moze
spowodowac¢ uszkodzenie urzadzenia.
Nie przekraczaé¢ oznaczonej na dzbanku maksymalnej pojemnosci.
Nie napetnia¢ dzbanka ponizej znajdujacego sie na nim
oznaczenia minimalnej ilosci sktadnikéw.
Zastosowanie/rodzaj sktadnikéow @
(7 o
sekun-
dach)

1 Spienianie mleka 10-15 800 ml
Sktadniki o rzadkiej konsystencii, 15-30 800 ml
np. ciasto nalesnikowe, koktajle
mleczne, jajecznica

2 Zupy i napoje 15-30 11
Sktadniki o gestszej konsystencji,
np. pasztety
Majonez 30-40 2 jaj/a +

300 ml
oleju
Geste napoje typu smoothie
W blenderze najpierw umiescic¢ 30-60 600 ml
owoce i sktadniki ptynne ptynnych
(wtaczajac jogurt, mleko i soki
owocowe).
Nastepnie dodac 16d lub sktadniki
mrozone (wtgczajac mrozone
owoce i lody).
Blend-Xtract2Go
Napoje i koktajle typu smoothie 30-60 | Maksymalna
Najlepsze wyniki daje dodawanie ilosc
lodu i sktadnikdw mrozonych sktadnikow
zawsze jako pierwszych. 400 ml
Maksymalna
ilosc
sktadnikow
mrozonych
60 g
Silnik pracuje, wtgczajac sie i - -
wytaczajac.
W tym trybie urzadzenie pracuje
(P) tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest
pulse |przycisk (P).
Kruszenie lodu - uzyc¢ funkcji - 6 kostek
pracy przerywanej, az 16d uzyska (25 g9)
zgdang konsystencje
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Mtynek do kruszenia
lub mtynek do tarcia
(jezeli zatgczono w

Obstuga mtynka
wielofunkcyjnego
(jezeli zatgczono w

zestawie) zestawie)
Zob. ilustracje E Mtynek do kruszenia — zob.
ilustracje

Mtynek wielofunkcyjny stuzy
do mielenia orzechéw i kawy
oraz do przygotowywania
przecieréw i purée.

Do mielenia przypraw
korzennych, kawy oraz do
rozdrabniania imbiru, kokosa,

Sktadniki umiesci¢ w
pojemniku mtynka. Pojemnik
napetni¢ najwyzej do potowy.
Umiescic pierscien
uszczelniajacy mtynka
wielofunkcyjnego w

zespole ostrzy mtynka
wielofunkcyjnego, zwracajgc
uwage na to, by uszczelka
zostata poprawnie wtozona w
rowki.

Jezeli uszczelka bedzie
uszkodzona lub zostanie
niepoprawnie zatozona,
sktadniki beda wyciekad.
Odwrocic¢ zespdt ostrzy do
gory nogami. Skierowawszy
ostrza ku dotowi, wtozyc

go do pojemnika. Rysunki
na spodzie zespotu ostrzy
wskazujg pozycje:

- pozycja otwarta
ﬂ - pozycja zamknieta

Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajacej i zablokowad

go, przekrecajgc zgodnie z
ruchem wskazowek zegara.
Wybrac predkosc lub uzyc
regulatora trybu pracy
przerywanej (P) (zob. tabela
zalecanych sposobow uzycia).
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czosnku oraz papryczek chili.

Mtynek do tarcia — zob.
ilustracje

Do tarcia parmezanu, gatki
muszkatotowej, orzechéw
kokosowych i suszonych
owocow.

Obstuga mtynka

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy.

Zamocowac pokrywe i
przekrecic¢ jg w kierunku
przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara, aby ja
zablokowac.

Umiesci¢ mtynek na
podstawie zasilajacej i
zablokowac, obracajac w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara, az da sie
styszec ,klikniecie”.

Wybrac predkosc lub uzyc
regulatora trybu pracy
przerywanej (P) (zob. tabela
zalecanych sposobdw uzycia).
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Tabela zalecanych sposobow uzycia mtynka
Nie uzywac urzadzenia bez przerwy przez czas dtuzszy niz czasy
podane ponizej. Nieprzerwana praca przez czas dtuzszy moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
Sktadniki Mtynek r'\ @
7\
(w
sekun-
dach)
Orzechy Wielofunkcyjny lub | 50 g 2 10 - 15
do kruszenia
Kawa Wielofunkcyjny lub | 40 g 2 30
do kruszenia
Przeciery dla Wielofunkcyjny 50 g 2 30
niemowlat i
potrawy purée
Przyprawy - Do kruszenia 40 g 2 30 - 60
ziarna czarnego
pieprzu, nasiona
kardamonu,
kminku, kolendry,
kopru wtoskiego,
cate gozdziki
Papryczki chili Do kruszenia 30 g 2 10
Swiezy imbir Do kruszenia 30 g 2 10
Czosnek Do kruszenia 4 zgbki 2 10
Parmezan - Do tarcia 60 g 2 10
pokrojony w
jednocentymetrowg
kostke
Suszone owoce Do tarcia 50 ¢ 2 10
Orzechy Tarcie lub 50 g 2 20
kokosowe kruszenie
Gatka Do tarcia 2 2 40
muszkatotowa

Porady i wskazéwki

® Najlepszy wynik uzyskuje sie, mielgc za jednym razem nie wiecej
niz 40 g przypraw.

® Cate przyprawy zachowujg smak znacznie dtuzej niz przyprawy
mielone, dlatego najlepiej jest zmieli¢ ich niewielky ilos¢
bezposrednio przed uzyciem.

® Peten aromat i smak przyprawy mozna wydobyd¢, prazac ja w
catosci bezposrednio przed zmieleniem.

® 7ywnosc dla niemowlat, przeciery - przed rozdrobnieniem w
mtynku sktadnikdw gotowanych nalezy odczekac, az ostygng do
temperatury pokojowej.

12
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Konserwacja i
czyszczenie

Wskazowki dotyczace

czyszczenia znajduja sie na

ilustracji €]

Zupa marchewkowa z
kolendra

25 g masta
50 g cebuli, posiekanej
Rozgnieciony zabek czosnku

400 g marchewki, pokrojonej w
1V%-centymetrowa kostke

zimny wywar z kurczaka

10-15 ml (2-3 tyzeczki) mielonej
kolendry

® Przed przystgpieniem do
czyszczenia blender nalezy
wytgczyé, wyjac wtyczke
Z gniazda sieciowego i
rozmontowac urzadzenie. o
® Przed odkreceniem i zdjeciem SOl pieprz

dzbanka z ostrzy nalezy go
1 Masto stopi¢ w rondelku,

oproznic. ] . .
® Nie zanurzac zespotu ostrzy w dodac cebule i czosnek |
wodzie. podsmazyc je do miekkosci.

2 Marchewke umiesci¢ w
blenderze, dodac cebule i
czosnek. Wla¢ wystarczajaca
ilos¢ wywaru z kurczaka — do
oznaczonego na dzbanku
poziomu 1000 ml. Zamocowacd
pokrywe i zakrywke wlewu.

3 Miksowac na najwyzszych
obrotach przez 5 sekund lub
dtuzej (jezeli zupa ma miec
gtadszg konsystencje).

4 Doprawic¢ i gotowac na
wolnym ogniu przez 30-35
minut lub do ugotowania.

W razie potrzeby dolac¢
sktadnikow ptynnych.

Podstawa zasilajaca

® \Wytrzec wilgotna $ciereczka,
a nastepnie wysuszyc.

® Nie zanurzac podstawy
zasilajgcej w wodzie.

® Niepotrzebng czesc
przewodu zasilajgcego mozna
przechowywac¢ w schowku
w spodniej czesci podstawy
zasilajgce].

Zespot ostrzy blendera i

mtynka wielofunkcyjnego

® \Wyjac zespodt ostrzy z
dzbanka lub mtynka,
przekrecajgc go do pozycji
,odblokowane” , aby
zwolni¢ blokade.

Mtynek da tarcia i mtynek do

kruszenia

® /djgc¢ pokrywe z zespotu
ostrzy, przekrecajac jg w
kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara.

1 Blender/mtynek
wielofunkcyjny: zdjac¢
i wyptukac pierscien
uszczelniajacy.

2 Nie dotykac¢ nozy - sg bardzo
ostre. Oczyscic je szczoteczkag
i goraca woda z ptynem do
naczyn, a nastepnie doktadnie
optukac pod biezgcag woda.
Nie zanurzaé zespotu ostrzy
w wodzie.

3 Pozostawi¢ do wyschniecia,
ktadac do gory nogami.

13
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Rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie
dziata.

Brak doptywu
zasilania.
Blender, bidon
Blend-Xtract
2Go lub mtynek

Sprawdzi¢, czy blender jest
podtgczony do pradu.
Sprawdzi¢, czy zespot ostrzy
jest w petni dokrecony i
zablokowany na podstawie

wyciekajg przez
zespot ostrzy.

nieprawidtowo.
Uszczelka jest
uszkodzona.

nie zostat zasilajace].

prawidtowo

ztozony lub

zamocowany

na podstawie

zasilajgce].
Blender, bidon Uszczelka Sprawdzi¢, czy uszczelka
Blend-Xtract nie zostata zostata prawidtowo zatozona
2Go lub mtynek | zatozona. i czy nie jest uszkodzona.
wielofunkeyjny Uszczelka Informacje na temat tego,
jest nieszczel- zostata gdzie mozna zakupic
ny — sktadniki zatozona zapasowa uszczelke znajduja

sie w czesci pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”.

Po wyjeciu z
opakowania na
zespole ostrzy

Uszczelka
pakowana jest
jako fabrycznie

Odkreci¢ dzbanek/
bidon/pojemnik mitynka i
sprawdzic¢, czy uszczelka jest

miksowanych
sktadnikdow jest
zbyt mata.

nie ma uszczelki | zamontowana przymocowana do zespotu
blendera. na zespot ostrzy.
ostrzy. Informacje na temat tego,
gdzie mozna zakupic¢
zapasowg uszczelke znajdujg
sie w czesci pt. ,Serwis i
punkty obstugi klienta”.
Niezadowalajgce | Miksowane Zgarnac¢ sktadniki z bokow
wyniki sktadniki sa naczynia i dolac¢ wiecej
miksowania. zbyt geste lub sktadnikow ptynnych.
nie dodano Sprébowac zaczac
wystarczajgcej miksowanie od pracy w trybie
ilosci ptynu. przerywanym.
llosc Nie napetniac¢ dzbanka

ponizej znajdujgcego sie na
nim oznaczenia minimalnej
ilosci sktadnikdw.

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci nie rozwigzuje problemu,
nalezy zastosowac sie do wskazowek podanych w czesci pt.
LSerwis i punkty obstugi klienta”.

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 114

14

06/12/2019 15:00




Serwis | punkty obstugi klienta

® \V razie wszelkich problemdw z obstuga urzadzenia
przed zwrdceniem sie o pomoc nalezy zapoznac sie ze
wskazdwkami w czesci pt.: ,rozwigzywanie problemdow” w
instrukcji obstugi urzadzenia lub odwiedzic¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze niniejszy produkt objety jest gwarancja,
ktora spetnia wszystkie wymogi prawne dotyczgce wszelkich
istniejgcych praw konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® W razie wadliwego dziatania produktu marki Kenwood lub
wykrycia wszelkich usterek prosimy przestac lub dostarczyc
urzadzenie do autoryzowanego punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne informacje na temat najblizszych
punktow serwisowych firmy KENWOOD znajdujg sie na stronie
internetowej firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

15
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EAANVIKA

SeSMAWOTE TNV UMPOCTLVH GEAida OOV MAPEXETAL N EIKOVoypddnon

e Mplv XPNOLOTIOLHOETE TH CUOKEUNR
oag, avatpEETE oTo EEXWPLOTO
PUAAADLO IPOELSOTIOINCEWYV
acdalAeiag kat diapBaote
TIPOOCEKTIKA TIGC 0dnyieg XPAoNg
oV TtEPIAQBAVEL AUTO TO
BiBAio odnyLwyv. DuAate tTa ya
MEAAOVTIKR avadopd.

MpoToU cUVSE0ETE Th CUCKEUN otV mpila

® BeBalwbdeite OTL N TICpOXNA PEUATOC sival (dlal e auTr Ttou
avaypAdETal OTO KATW UEPOC TNC CUCKEUNC.

® AUTN N CUCKEUN ouopdwveTal ue tov Kavovioud EK
1935/2004 OXETIKA LE TA UAIKA KAl TA AVTIKELEVA TTOU
TipoopidovTal va €pBouv og eTtadn e TEODIUAL.

Mplwv andé Tnv nMpwTn Xpnon

® [TAUveTe Ta UEPN: delte
TNV evoTNTA «PpovTida Kal
KaBapLoUOC.

[

ene§nynon
OCUMBOAWYV
MmniAévtep

MAACTIKO UTIAEVTEP
Oty Tpododooiag
Kardkl aodAAlong ue

® B 00660®

EVKOTIEC EKOONC
Kavata

©)

FudAwvo uTtAEévTEp
MNwpa pedoupa
KouuTiwTd KATIAKL

©OPOCE © ©OOH
®

Kavdta

MniAévtep
AAKTUALOG oTeyavoTiolinong

®
®0 M

TOU UTIAEVTEP

Movdda |e AsTUOEG ToU
UTTAEVTED

Movdda UoTEP

0@ ©
7

KouuTttl eAgyxou TaxuTNTaG
Kal Asttoupyiag TtaAoU

©)
®©®

XWwpog arnobrkeuong
KaAwdiou
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Blend-Xtract 2GO (eav
TapExeTal)

EWdIKO kartdkl

dLaANn

AAKTUALOC oTeyavoToinong
Movdda Aettidwyv

Bdon

MUAOG TtOAAATIAWYV
XPHOEWV (EAV TTAPEXETAL)
Aoxelo UWUAOU TTIOAAATIAWYV
XPNOEWV

AAKTUAlOC oTeyavoTioinong
LUAOU TTOAAQTIAWV
XPHNOEWV

Movdda AsTtidwv WUAOU
TIOAQTIAWY XPHNOEWV

MuUAo¢g aAéoupatog (edv
TapExeTal)

Kartdkl JAou

Movdada AsTtidwv LUAOU
aAéopatoc

MuUAo¢ Tpwipatog (sdav
napExeTal)

Kardakl Aoy

Movada AeTtidwyv UAoU
Towipatog
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Nnava
XPNOUOTIOIHOETE TO
MTTIAEVTEP OQg

AVATOEETE OTIC EIKOVEC

« &

XPNOLMOTIOINOTE TO UTMAEVTEP
via va $TidEete ocoUMEG,
ToTAd, MatE, paytovela, yia
va TpiYete PpuyaviEg Kat
MTiloKOTA, va YlAokoYete
Enpoug Kapmoug Kat va
OpuppatiosTe tdyo.

1 TormoBestote TO OAKTUALO
oTteyavoTtioinong Tou
UTIAEVTED OTN HovAada
AETHOWYV TOU UTTAEVTEP
- dlaodaAiidovtag OTL O
OAKTUALOC OTEYAVOTIOINONG
slval cwoTd ToTIoBETNEVOC
OTNV AUACKWTH TIEQLOXN.

® EAQv 0 SAKTUALOG
oteyavoTmoinong umooTel
$O0opEG N dev ToTtOOETNOEIL
ocwoTq, 6a gpdpaviotei
dwappon.

2 Bdwote Tn dldtaén Asttidwyv
STIAVW OTNV KavATa -
c€aodaAidovTag OTL
N OLATAEN AETTOWYV €XEL
aodaAiosl kKaAd. Avatpeéte
oTA YPAPIKA OTO KATW HEPOQ
NG povadacg Aettidwv:

’h AVOLKTO
a KAELOTO

3 ToTtoBeTNOTE TA UAIKKA OAG
oTNV KavAaTa.

4 ToTtoOeTNOTE TO KATTAKL

A - MAAOCTIKO UTIAEVTEP

>TpePTe defldvoTpoda via va

aocdaAiiosl otn B€on Tou.

B - FTUAALVO UTTAEVTEP

TomoBetr\oTe TO MWwua peloUpa

ETIAVW OTO KATIAKL KAl OTIPWETE

TIOOC TA KATW YLA VA OTEPEWOeL

KAAQL.

5 ToTtoBeTAOTE TO UTIAEVTED
oTN HovAda [LOTEP Kal
oTpePte TO defldoTPODGA VIa
va aodaAiiosl otn B€on tou Y
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® H cuockeun dev TiBsTal o€
AstToupyia, eAv To UTTAEVTEP
dev €xel TonoOeTnOei cwoTtd.

6 EtuAg€te taxutnTa
(avatpe&te otov lMivaka
OUVIOTWEVNC XPNoNQ).

ZUMBOUAEG Kal UTtodei§elg

® FudAilvo MmAévtep - [1a va
avaleifete oTeEy VA UAKA
- KOWTE TA OE€ KOUUATLA,
APAIPECTE TO TIWLAL
edoUpa Kal OTN CUVEXELQ,
KOl EVW N OUOKEUN
Aeltoupyel, pl&te eva-eva
TA KouudTia. Kpatnote
TO X€pL oag TIAvw arod To
AVOoLlya. la KaAUuTepa
artoteAcopata, adsldlets
TAKTIKA TN CUOKEUN.

® Agv CUVIOTATAL N
eTieEepyacia UTIAXAPIKWY,
KaBwce utropel va dBeipouv
TA TIACLOTIKCL [LEPN.

® Otav dtidxvete payovela,
va BAleTe OAQ TA UALKA
LEOQ OTO UTIAEVTEQ, EKTOG
armo To AAdL
FudAwvo MmtAévtep -
ADAPECTE TO TIWCL
edoUpa.
MAacTiKé umAEvTep - Pi€te
TA UAIKA WEoa attd TNV oTn
TP0P0odoclac TIOU UTIAPXEL
OTO KATICAKL.
Emelrta, evOow N CUCKEUN
BplokeTal og Asttoupyia,
TpooBeoTE OlyA-Olyd TO
AADL UECQ ATTO TNV OTIN OTO
KATTAKL.

® Otav esne€epydleote
TIAXUPPEUOTA UElyaTA,
OTIWC TIATE KAl VTLUT, lowg
XOELOOTEL va Ta adalpeite
artd TA TOLXWLATC TOU
LTIAEVTEQ |UE [ULCL OTIATOUACL.
Edv duokoleUeote va
ene€epyaocTteite TO pelyuq,
TIOOOOL0TE ETUTTALEOV UYPA.

17
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Blend-Xtract 2GO

(edv T pEXETCL)

AVATEEETE OTIC EIKOVEC

1

MNoooBO£oTE TA CUOTATIKA

oTN PLAAN €wc TNV €vOELEn
otdBung 400 ml.

M KaAUTepn avAauelén, va
TIOOOOETETE TIAVTIA TIPWTO
TOV TIAYO/TA TIAYWUEVA
OUOTATIKA 0TN PLAAN.

Katd TNV TtpoocOnkn

TIAY WILEVWY CUCTATIKWYV
(dNAadn katePuypeva
dpouTa, VIAoOUPTL, TTAYWTO

N TIAYO0), NV AVALELYVUETE
TieploocodTepa armod 60 yp.
TIAYO | 3 TTAYAKLAL.

Mnv avapelyVUETE TTAywUeEvVA
OUCTATIKA XWwpPlg uypo.
MNoooapudoTe ToV ODAKTUALO
oTeyavoToinoNg otn povada
AeTHOWV Kal BeRBalwbBeite OTL
0 OAKTUALOG oTeyavoTioinong
£xel ToTtoOeTNOsl cwoTdA oTIC
QUACKWOELC. 2TN CUVEXELQ,
OTEPEWOTE TO OTN BAonN.

Oa uttdpEouv dlappoEg edv
o daKTUALOG oTeyavomnoinong
€xelL untootei Znuid R dev €xel
ToToOeTNOEi cWoTA.
Kpatnote tn ovada Astidwyv
atto TO KATW EPOC KAl
TOTIOOETNOCTE TNV UECA OTN
dLAAN e TIC AeTtideg TIpog TA
KATW.

4 BdwoTte TN dldtaén Asttidwyv
otn GAAN. AvaTtpefte ota
VPADIKA OTO KATW HEPOC TNG
ovadac Astiidwv:

"h QAVOLKTO
@ «\ewoto

® AvVaKIVAOTE via va
OKOPTILOTOUV TA UALKAL

® TortoBstrioTe TOV WUAO OTN
ovada UOTEP KAl OTPEWTE
Tov deflooTpoda yia va
aodaAiosl otn B€on Tou T

5 EmuAg€Te TN pEvVIOTN
TaxuTNTA. AGOTE TA UAIKA
VA AvVapEelxBouyv ueExpLle otou
ATIOKTAOCOUV ouoloopdN
uodn.

® Otav To pOdNUA oag
ATIOKTACEL TNV TIUKVOTNTA
TIOU OEAETE, UTIOPE(TE
VA XONOLLOTIOINOETE TN
AELTOUPYIA TIAAKAC Kivnong
«P» yia va BeBawwbelte
OTL OACL TA UALKA £X0OUV
avapelxoel kaAd.

NMw¢ xpnooroLleitatl
TO KATIAKL LE OTOMLO

1 Tomobetote Kal aodaAiote
TO KATIAKL OTPEPOVTAC TO
TIo0C T e

2 Otav BsAnosTe va Tueite
TO PODNUA, avol&éTe amAwe
TO KAAULLC TOU KATTaKLOU.
Mmopeite va Tuelte to
podnua kateuBelav amd TN
dLAAN.

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® Excte UTT oYLV OTL N PLAAN YEUIZEL EWC TN MEYLIOTN
XwpNTIKOTNTA (400 MmI), TTou avTloTolXel og dUO uepideg

Tiepimou.

® BeBalwbeite OTL TO PpODNUCA OAC lval APKETA PEUOTO VIaA va
UTIOPEOCETE VA TO TUE(TE ATtO TO €OIKO KATIAKL [la val vivel Tio
PEUOTO TO PODNUCA CAG, TIPOCOECTE TIEPLOCOTEPA UYPA.

® AcdoU avapuelxbouy, oplopeva pOoPAUATA EVOEXETAL VA UNV
TIAEoUCLAZOUV OlOLOMOPDN UdH ETIEDN TA UAIKA TIEQLEXOUV

KOUKOUTOLQ KCLL (VeC.

® OTayv TilveTe artd TO KATIAKL, dPoVTI(eTE TO PODNCL VA
EXEL OOLOOPDN, PEUCTHA UPr KAl VA €XEL UTTOOTEL TIANEN
stie€epyaoia. MBavov va XpelaoTel va Telpapatioteite étav
eTieEepyAleEOTE OKANPA N Ayoupa UAIKA, UEXPLE OTOU TIETUXETE

TO €TUOUINTO ATIOTEAECLLAL.

18
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® H cUvBeon OPLOUEVWY PODNUATWY UTTOPEL VA dIAXWPLOTEL
€AV OV KATAVOAAWOOUV dAleoa, VU auTo slval KaAUTEpa va
TA TUVETE AUECWC [UOALG TC ETOLLACETE ) VA TA AVOKATEUETE
TIOPOTOU Ta TUE(TE.

® OTayv To £10IKO KATIAKL elval ToTtoBeTnuUEVO, dpovTioTe N dLAAN
TaédloU va oTekeTal TIdvTa o 0pbla Bgon.

[M{vaKAC OUVIOTWIEVNG XPNONC TOU UTIAEVTEQ

Mnv XPNOLOTIOLEITE T CUOKEUR oA yia StdcTNMA HEYAAUTEPO
anod autd Tou TtpoodilopidovTal MAPAKATW, XWPIg va Tthv
adiveTEe va «EEKoupaoTEI» yla Kamola wpa. H cuvexiq
enefepyacia yla peyaAutepa SLACTARATA UTTOPEL va TIPOKAAECEL

BAGBN oTN CUGKEUNR.
Mnv avapuelyvUueTe UAIKA Ttou uttepBaivouv tn HéyloTn
XWENTIKOTNTA, h oTtoia avaypddeTal TRV KavdaTta.

Mnv yeUiZeTe KATW Attd TNV £€VvOELlEN EAAXIOTNG XWPNTIKOTNTAG
™G Kavatag.

o, | XpPrion/tpodéc @ \i/

7) (Agut.)

1 Adpoyaia 10 - 15 800 ml
Apald JelyuaTa T.X. KOUPKOUTL, 15-30 | 800 ml
ILLAKOELK, XTUTINUEVO aRBYO

2 > OUTIEC KAl TIOTA 15 - 30 1 Atpo
Mo TaxUppeuoTa UelyuaTa, TLX.

TIaTe
Maylovela 30 -40 |2 aBya +
300 ml
AGDL
MNMoAToTIolNUEVA podNaTa 30-60 | 600 ml
MowTa ToTOBETNOTE TA PPECKA uypou
dpouTa Kal TA UYPA UALIKA (O autd
ouuTtEpIAaUBAVOVTAL VIAoUPTL YAAQ
KAl Xuuol dpouTtwv)
Emelta rpoobgoTe TIAY0 N
KaTeWuyeva UAKKEA (Og auTtd
TepAauBAvovTal KatePuygva
dpouTa, TIdyoc A TIaywTo)
Blend -Xtract2Go
Podnuata kat smoothies 30 - 60 | Mey. Too.
Mo kKaAUTeEPN avAuelén, va 400 ml
TIOOOOETETE TIAVTA TIPWTO TOV Mevy.
TIAYO/TA TIAYWEVA CUOTATIKA OTN TIAYWLLEVN
dLAAN. noo. 60 g
O¢€Tel 0 AstTtoupyia ToV KlvnTrpa - -
OLADOXIKA EKKLVWDVTAG Kal
OTAUATWVTAC TOV.
H Asltoupyia - TNG TIAALKAC Kivhong
ouvexidetal 6o 0 dLAKOTITNG
(P) , | BplokeTal otn ©€on autn.

TAALUKN A .

Kivnon Gpuuugnouoc TIAyOouU - Qsore - 6
TO UTTAEVTEQ O€ AslToupyia yia Ty AKLA
TIOAAQ DLADOXIKA OUVTOLA XPOVIKA 25 g)
dLACTAMATA, £WC OTOU O TIAYOG
BouaTIoTEl OTOV ETUOUNTO
BabLLo.
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XpRon Tou pUAou
TIOAAATIAWV XPROEWV
(edv TIQOEXETAL)

AVATEEETE OTIC EIKOVEC E

XPNOLOTIOLHOTE TO MUAO

TOAAATIAWYV XPHOEWYV yla

ENpoug Kapmoug, KOKKOUG
Kad€ Kal TIOUpE.

1 TomoBeTAoTE TA UAIKA LEoA
oto Balo. Mnv To veullete
TIAPATIAVW ATIO TO ULOO.

2 TomoBetriote TO OAKTUALO
oTeyavoTtioinong Tou HUAoU
TIOAAATIAWY XPNOEWYV OTN
ovada Asttiidwyv tou UAou
- dlaodaAidovtag OTL o
dAKTUALOC oTEyavoTIoinong
slival cwoTd ToTIoOETNUEVOG
OTNV QUACKWTH TIEPLOXN.

® Oa untdap&ouv dLappoEg eav
0 SAKTUALOG oTEYAVOTIOiNnOoNG
€xelL utootel ZnULd 1 dev €xel
ToToOeTNOEl CWOTA.

3 Nuplote TN ovada Asttidwyv
avartoda. NAnoldote TNV
oTo doxelo, Ue TIC AeTtideq
OTPAUEVEG TIOOC TA KATW.
AvaTPEETE OTA YPADIKA OTO
KATW LEPOC TNC HOVADAC
AETHOWV:

h. AVOLKTO
ﬂ KAELOTO

4 TomoBestnoTEe TO WUAO OTN
ovada MOTEP KAl oTPeWTE
Tov deflooTpoda yia va
aodaAiosel otn B€on tou.

5 EmAg€Te TtaxutnTa n
XONOLLOTIOIOTE TO KOUMTTL
TIAAULKAC Asttoupyiac (P)
(avatpeéte otov lMivaka
TIOOTEWVOLEVWY TAXUTATWV).

MUAoG aAéopatog
N MUAog Tpwipatog
(edv TIQPEXETAL)

MUAog aAéopatog -
AVATPEETE OTIC EIKOVEC

KatdAAnAog yia va aAédete
MTTAXAPLKA, KOKKOUG KadE Kat
va enefepydleote tivtiep,
Kapuda, oKOPdOo Kal TIUTIEPLEG
ToiAL

MUAo¢g Tpwipatog -
AvaTpEETte oTIC slkoOveC i

KatdAAnAog yia va tpidete
nappeldva, LooXoKAapudo,
Kapuda kat anofnpapéva
dpouTta.

Mw¢ xpnotuoroleitatl
O MUAOCG oag

1 TotmoBeTtAOoTE TA UAIKA OTN
ovada Astidwy.

2 ToTtoBeTAOTE TO KATIAKL KAl
OTPEWTE TO APLOTELOOTPODA
via va aocdaAicsl otn B€on
ToU.

3 ToroBeTNOTE TO UUAO TIAVW
oTn ovada Tpododociac
Kal aodaAiote Tov oTNn
B€on Tou, oTPEPOVTAC TOV
delvoTpoda cweg OToOU
AKOUOETE €Va XAPAKTNPLOTIKO
AXO «KALKY.

4 ETuAgETe TaxuTnTA N
XPNOULOTIOINOTE TO KOUWTI
TIAAKAC Asttoupyviacg (P)
(avatpeéte otov lMivaka
OUVIOTWEVNC XPNoNa).
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[1{vaKaC CUVIOTWEVNC XPNoNG TOU
LUAoU
Mnv XPNOLWULOTIOLEITE TN OCUOKEUN oag yla didothia HeyaAutepo
arnod autd 1ou TtpoodlopidovTal TAPAKATW, XWEIg va Ttnv
adnvete va «EekoupaoTei» yia Kanola wpa. H cuvexnig
eneepyaocia yla peyaAvtepa dlacTipata HIopsi va
npoKaAéosl BAABN OTN GUGKEUN.
YAkA MuUAog Cl_)
()
(Aeut.)
=npoli kapTtol MoAAQTTIAWYV 50 g 2 10 - 15
XPNOEWV N
AAECUATOC
Kokkol kade MoAANATIAWYV 40 g 2 30
XPNOEWV N
AAECLATOC
Bpedikee tTpodeg Kal MoAANATIAWYV 50 g 2 30
TIOUPEC XPNOEWV
MTIaxapkA - OTIWC ANECLATOC 40 g 2 30 - 60
Eepol kKOKKoL
LlaupoTtittepou, oTtdPOoL
KAPOAUWOU, OTIOPOL
KULLLVOU, OTIOpO0L
koplavdpou, oTtdopol
LA paBou, OANOKANPO
VAPUDAAANO K.ATL
Mrteplec toilAL ANECLATOC 30 g 2 10
dpeoko tlivtlep ANECLATOC 30 g 2 10
>KOPdO ANECATOQ 4 2 10
OKEADEQ
Mapuelava - koupevn | Towpluatog 60 g 2 10
o€ KUBouc tou 1cm
ATtoéEnpapeva dpouta | Tpwiuatog 50 g 2 10
Kapuda Towiluatog r 50 g 2 20
AAECLATOC
Mooxokdpudo Towiuatocg 2 2 40

ZUMBOUAEG Kal uttodeifelg

® [0 BEATIOTN ATtOdO0N OTAV €TEEEPYALECTE UTIAXAPIKA, OAG
ouvioToUlE va NV ette€epydleote 0TO LUAO TIEplocdTEPA ATTO
40 g kAbe dopd.

® Ta OAOKANPA UTTAXAPIKA dlaTNEOoUV TO AW TOUC Via
ILEYAAUTEPO XPOVIKO DIACTNCL O OXEON UE TC TPLLUEVA
UTIAXAPIKA, ETIOUEVWC Elval TIDOTIUOTEPO VA TPIBETE WKPEC
TIOOOTNTEG KABE dopd, via va dlatneolVv To Apwd TOUG.

® [0 va ATIOOEOUEUTEL TO EYIOTO duVATO APWA Kal Ta albgpla
EAALd TOUC, KABOUPVTIOTE TA UTTAXAPIKA OAOKANPA TIPOTOU T
QAEOCETE.

® BpedIKEG TPODEC/TIOUPEC - ADNOTE TO MAVELPEUEVO dayNTO va
KPUWOEL HEXPL va dTAoEL 0 Beplokpacia dwuaTtiou Tipotou
TO eTe€epyaOTEITE OTO UUAO.
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dpovTida kat
KaOaplopnog

AVATEEETE OTNV EIKOVA via
TIAnpodopiec kabaplouou

® [AVTOTE VA BETETE EKTOQ
AElTOoUPYIAC, VA ATIOCUVOEETE
arod To peUpa Kal va
ATIOCUVAPOAOYEITE TN
OUOKEUN TPV ATtd TOV
KaBaPLoUO.

® AdeldoTe TNV Kavdta 1tpotol
TNV EeBOWosTE Ao TN
ovAada Twv ATOWV.

® Mn Bubidete TN Lovada
AETUOWYV OTO vEPO.

Movdada potép

® 3 KouTtioTe e uypPO Tavi,
ETIEITCAL OTEYVWOTE.

® Mn Bubidete TN LovAdA TOU
ILOTEP O€ VEPO.

® TOoTIOOETEITE TO KAAWDLO
TIOU TIEPLOOEUEL OTOV XWPEO
arobrkeuong kaAwdiou, oTo
KATW EPOC TNG MovAdAQ
LOTEP.

Aldtagn Asmidwyv MTIAEVTEP Kal

MUAOU TMTOAAATIAWV XPHOEWV

® ADAlPECTE TN HovAdA
AETIOWYV ATTO TNV KAVATA
TO UAO, OTPEDOVTAG TN OTN
Ocon «EekAsldwTn» "h via va
eAeuBepwOel.

MuUAoL aAéopatog Kat

Tpwipatog

® ADAIPEOCTE TO KATIAKL ATIO TN
ovada Astiidwy, otpedovTdg
TO deflooTpoda.

1 MmA€vtep/MUUAOG TTOAAATIAWYV
XPHAOEWV: adbalpEoeTE
KAl TTIAUVETE TO DAKTUALO
oTeyavoTtoinong.

2 Mnv ayyilete TIC KODTEPEC
AeTOEC - KaBapioTe
TIC UE pia BoupToa
xpnoyiortowvtac eotd veEPO
KAl oattouvl, eTtelta EeRYAATE
TIOAU KAAQ KATW aTto TN
Bouon. Mnv BuBiZeTe T
HovAada Aemidwv o€ VEPO.

3 AvartodoyuploTe T Kal
APrOTE TN VA OTEYVWOEL

ZoUuTta ME KapOTO Kal
KOALavTpo

25 g Boutupo

50 g YIAOKOULEVO KOELLUDL
1 okeAlda ok6PdO, AlwUEVN
400 g KapOTa KOUUEVA OE
kKUBouc Ttou 12 €K.

KpUocC wUOC KOTOTIOUAOU
10-15 ml (2-3 KouTtaAdKla Tou
VAUKOU) TOULEVO KOALQVTOO
AAATL KAl TUTIEPL

1 Awote to BoUTtupo O
gva TNYAVL, TIPOcOECTE TO
KOEUUUDL Kall TO OKOPDO
Kal TNyavioTe UEXPL va
LAACLKWOEL.

2 ToroBeTnoTe TA KOPOTA
OTO UTTAEVTEQ, TIPOOOECTE
TO KPEUMUDL KAl TO oKOPDO.
MNpoocBgote apkeTtd WO,
WOTE TO [elypa va dtdost
oTnVv evoelEn twyv 1.000 ml
oTnV Kavata. TomobetnoTe
TO KATIAKL KL TO TIWUA
edoUpa.

3 Avapuei&te otn MEYLIOTN
TaxytnTa via 5
OEUTEPOAETTITA, €AV BEAETE N
ooUTIA VA €XEL KOUUATAKLA,
A VA TIEPLOCOTEPO XPOVO,
gAV OEAETE TILO PEUOCTO
ATIOTEAECUA.

4 KapukeloTte Kal olyoBpdote
TN ooutta yla 30-35 Aetttd
A €wc OTou sival €Tolun.
MNpoocBeoTe eTUTIAEOV UYPO
eAv xpeldleTal
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OdNnyog avTipeTWwnong NPoBANATWY

MpdéBANUQa Attia Auon
H ocuokeur) dev Aev EAEVETE edlv TO UTTAEVTEP
AELTOUPVEL Toodpodoteital ue | slval otnv mpida.

pedpuaL.

To UTIAEVTEP, TO
Blend-Xtract 2Go
N o WUAOG Dev €XEL
ouvapoAloynBel

r ToTtoOeTNOE(
OwoTA 01N
ovada HoTEP

EAgyEte edv n dldTaén
AETHOWV €Xel odi€el
TIANPWC KAl €XEL
aodaAiosl TIAvw oTN
ovada UoTEP.

To UTTAEVTED,
TO Blend-Xtract

Ae(mtel 0 dAKTUALOC
oTeyavoTtioinong.

EAgyETe edv 0 daKTUALOG
oTeyavoTtioinong €xel

2Go 4 0 HUAoC O dakTUAloC ToTtoOeTNOEl cWwoTA
TIOAAQTIAWV oteyavotiolnong Kal OeV €XEL UTTOOTEL
XPNOEWV OV €XEL dBopec. Na va AaBete
TIaPoUCLALEL ToTtOOTNOEL AVTAAACKTIKO DAKTUALO
dlappor| aro owoTA. oTeyavoTtoinong,
N dlATaén O dakTUAlOC avatpeETte oTnV evoTnNTA
AETHOWV. oTeyavotioinong «XE€PBLC Kal eEuTtNPETNON
E€XEL UTTOOTEL TIEAQTWV».
dOopEC.
O dakTtUAlog O daKkTUAloC =ZeBOWOTE TNV KAVATA/

oteyavorolinong
TOU UTIAEVTEQ
Aelmel ano

n povada
AETHOWV O6TAV
adatpsital amo
TN ocuokeuaoia.

oteyavotiolnong
ouokeuddleTal AdN
TOTIOOETNUEVOC
otn ovdada
AETIOWV.

™ dLAAn/to doxeio

TOU MUAOU Kal eAgyETE
€AV 0 DAKTUALOC
oteyavoTtioinong €xel
ToTtoOeTNOel oTN wovAda
AETHOWV.

Ma va AdRBete
AVTOAAAAKTIKO DAKTUALO
oTeyavoTtioinong,
avatpeETe oTnV evoTNTA
«Z€pBLg Kal eEuttnpEtTnon
TIEAQTWV.

Mn
(KAVOTIOINTIKNA
AVAMELEN.

To uelyua Tou
emie€epydleote
slval uttepBoALka
TINXTO 1 deV €XETE
TIOOOOECEL APKETO
uypEoO.

H rmoocodTnTa TTou
enie€epydleots
elval TToAU uken.

ZEKOAANOTE TO UElyUa
artd TA TOLXWHIATA Kal
TIOOOOEOTE ETUTIAEOV
uypo.

XPNOLOTIOWOTE TIPWTA
TNV TIAAULKNA ASLTOUPYIiA
via va apxloestl n
dladikaoia avAauelEnc.

Mnv veuidete kKATW attd
TNV €vOelén eAAXLIOTNG
XWPENTIKOTNTAC TNC
KAVATAC.

Edv kaveéva armod ta ropardvw dev AUVEL TO TIPORANUA,
AVATEEETE OTNV VOTNTA «2 PRI KAl EEUTINEETNON TIEAATWV».
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> EP0BLC KAl EEUTINEETNON TIEAQTWYV

® EAV AVTIUETWTIETE TIPORANATA UE TN AELTOUPYIA TNG
OUOKeUNCG oag, TipotoU dntrioste BonBsla avatpeste otnv
evoTNTA «0dNYOC AVTULETWTILONC TIOORANLATWYV» TOU
BBAloU odnviwy 1| eTiiokedBOeite TN dladIKTUAKN ToTtoBECiA
www.kenwoodworld.com.

® Execte UTT OWLV OTL TO TIPOIOV KAAUTITETAL ATtO €yyUunon, n ottola
elval oUudwvn Ue OAEC TIC VOLKES dlaTdéelc Ttou adopolv
TUXOV UDLOTAMEVN €yyUNOoN KAl OKALWUATA KATAVOAWTWY OTN
XWPA OTNV oTtola AYOPAOTNKE TO TIPOLOV.

® Edv To TIpoildv Kenwood TIou €XETe ayopdosl OUCAEITOUPVEL
N Bpelte TuXOV EAATTWLATA, OTEIATE TO 1N TIAPADWOTE
TO o< e€ouctodotnuevo Kevtpo >epBlg tng KENWOOD.
A eVNIUEPWLEVA OTOLXEIO OXETIKA |LE TO TIANCLECTEPO
eEouclodotnuevo Kevtpo ZepRilg tng KENWOOD, ettiokedOelte
N dladkTuaKkr Ttottobeoia www.kenwoodworld.com rj T
ALAdIKTUAKN ToTtoBe0(ia TIou adopd CUYKEKPLUEVA TN XWPEA OAC.

® > ¥edlA0TNKE Kal avantuxdnke amod tnv Kenwood oto HvwUEVO
BaoiAslo.
® Kataokeudotnke otnv Kiva.
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

e Pred pouzitim svojho spotrebica
venujte pozornost upozorneniu
na samostatnom letaku a pozorne
si precitajte pokyny na pouzitie
uvedené v tejto prirucke. Uschovajte
pre svoju potrebu.

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, ¢i vasa elektricka siet ma takeé isté parametre, aké su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spina poziadavky nariadenia Eurépskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materidloch a
predmetoch uré¢enych na styk s potravinami.

Pred prvym pouzitim

® Poumyvajte jednotlivé Casti:
pozrite si Cast ,oSetrovanie a
Cistenie”.

Legenda
Mixér
Plastovy mixér

©) >

Otvory na kvapkanie
Uzamykatelné veko s
otvormi na nalievanie
Nadoba mixéra

Sklenny mixér
Plniaca zatka
Veko na zatlacenie

WEOE ® ©

Nadoba mixéra

Mixéry

Tesniaci kruzok mixéra
Nozova jednotka mixéra
Pohonna jednotka

O@O®

Ovladac rychlosti a
impulzov
Priestor na ulozenie

elektrickej snury
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Blend-Xtract 2GO (ak je
dodany)

Veko s otvaracim uzaverom
Flasa

Tesniaci kruzok

Jednotka s nozmi

Zakladna

Multifunkény mlyncéek
(ak je dodany)
Nadoba multifunkéného

® B 060060

mlynceka

©)

Tesniaci krdzok
multifunkéného mlynceka

Nozova jednotka
multifunkéného mlynceka

Treci mlyncek (ak je
dodany)
Veko mlync¢eka

@0 M

Nozova zostava trecieho
mlynceka

kl

Strihaci mlyncek (ak je
dodany)
Veko mlynceka

®®

Nozova zostava struhacieho
mlynceka
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Pouzivanie mixéra
Pozrite si obrazky a E
Tento mixér mdzete pouzivat
na pripravu polievok, napojov,
pastét, majonéz, strihanky,
zakuskového cesta, na mletie
orechov alebo na drvenie ladu.

1 Upevnite tesniaci kruzok
mixéra do nozovej jednotky
mixéra - zabezpecte, aby bolo
tesnenie spravne umiestnené v
priestore so zarezmi.

® Ak je tesnenie poskodené
alebo zle ulozené, nastane
presiaknutie mixovaného
materialu.

2 Priskrutkujte nozovu zostavu
na nadobu - zabezpeclte,
aby bola nozova zostava
Uplne utiahnuta. Pozrite si
nasledujuce grafické symboly
na spodnej strane nozovej
jednotky:

ﬁ. otvorit

ﬂ zatvorit

3 Vlozte ingrediencie do
nadoby.

4 Nasadte veko.

A - Plastovy mixér

Uzamknite otoc¢enim v smere

hodinovych ruciciek

B - Sklenny mixér

Pripevnite plniace hrdlo k veku a

zatlacenim nadol zaistite.

5 Polozte mixér na pohonnu
jednotku a otocenim v smere
hodinovych rucic¢iek ho
uzamknite T

® Zariadenie nemodze pracovat,
kym mixér nie je riadne
namontovany.

6 Zvolte rychlost (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzitia).

® Sklenny mixér - Pri

Rady a tipy

mixovani suchych zloziek
ich porezte na kusky,
zlozte plniacu zatku a
potom za chodu pristroja
ich po jednom vhadzujte
dnu. Rukou zakryte otvor.
V zaujme dosiahnutia
najlepsich vysledkov nadobu
pravidelne vyprazdnujte.

® Mixovanie korenin sa
neodporuca, lebo by mohli
poskodit plastové diely.

® Pri priprave majonnézy
vliozte vsetky prisady okrem
oleja do mixéra.
Sklenny mixér - Odstrante
plniace hrdlo.
Plastovy mixér - Pridavajte
otvormi na kvapkanie vo
veku.
Potom za chodu spotrebica
otvorom na veku pomaly
pridajte olej.

® Husté mixované zmesi,
ako suU pastéty a podobne,
si mbézu vyzadovat
oskrabavanie zo stien
nadoby. Pokial sa zmes
tazko mixuje, musite pridat
viac tekutiny.

Blend-Xtract 2GO (ak
je dodany)
Pozrite si obrazky

1

Pridajte zlozky do flase po
znacku 400 ml.

Na dosahovanie najlepsich
vysledkov mixovania vzdy
pridavajte lad/mrazené zlozky
do flase ako prvé.

® Pri pridavani mrazenych

zloziek (ako su napriklad
mrazené ovocie, jogurt,
zmrzlina alebo lad) nemixujte
viac nez 60 g alebo 3 kocky
[adu.

® Nemixujte zmrazené prisady
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2 Do nozovej jednotky zalozte 5 Zvolte maximalnu rychlost.

tesniaci kruzok tak, aby Nechajte prisady premiesavat
spravne zapadol do prislusnej kym nedosiahnete jemnu
drazky. Potom pripevnite k konzistenciu.
zakladni. ® | en ¢o dosiahnete zelanu

® Ak tesnenie nebude konzistenciu napoja, mozete
zaloZené spravne alebo bude pouzit funkciu pulzovania

.P” kym sa nepresvedcite, ze
vsetky prisady budu dokonale
premiesané.

poskodené, mdze dojst k
presakovaniu mixovaného
obsahu.

3 Nozovu jednotku chytte za jej L. .
spodnu cast a spustite ju do Pouzivanie veka s
flase cepelami smerom nadol. otvorom na pitie

4 Naskrutkujte zostavu nozov
na flasu. Riadte sa znacenim
na spodnej strane jednotky s

1 Zalozte veko a zaistite ho jeho
otac¢anim v smere hodinovych

oM - ruciciek.
nozmi nasledujuco: 2 Ked sa budete chciet napit,
ﬁ. otvorit jednoducho otvorte uzaver na
o zatvorit veku. Pripraveny napoj teda
® Nemixujte mrazené prisady mQZ”O, Lfonzumovat priamo z
tejto flase.

bez tekutiny.

® Umiestnite mixér na jednotku
napajania a otocenim v smere
hodinovych ruciciek zaistite Y

Rady a tipy

® Ked je flasa naplnena na maximalnu kapacitu (400 ml), su v nej
priblizne dve porcie.

® Ak pripraveny napoj chcete pit cez veko, napoj musi byt
dostatoc¢ne riedky. Na zriedenie ndpoja treba don pridat viac
tekutej zlozky.

® Niektoré napoje nemusia byt kvoli jadierkam v niektorych
zlozkach alebo vidknitému charakteru niektorych zloziek Uplne
najemno rozmixované ani po dékladnom premixovani.

® Prij piti cez veko sa presvedcte, Ze ndpoj je jemny a riadne
spracovany. Pri spracovavani tvrdych alebo nezrelych prisad
bude mozno potrebné urcité experimentovanie, aby ste dosiahli
zelany vysledok.

® 7lozky niektorych napojov sa mdzu oddelit, preto ich je najlepsSie
vypit ihned alebo pred pitim vzdy pomiesat.

® Ked je na flasi zalozené veko s otvaracim uzaverom, drzte ju
vzdy na vysku.
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Odporucané pouzitie pre mixer

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhsie,
neZ su casy uvedené niZsie. Neprestajné spracovavanie trvajlce
dlhsi ¢as ho totiz mdze poskodit.

Dbajte o to, aby hladina zmesi nepresahovala znacenie
maximalnej kapacity uvedenej na pohari.

Dbajte o to, aby hladina zmesi siahala aspoi po znacenie
minimalnej kapacity na pohari.

Pouzitie/ druhy ingrediencii @

‘ 7\ (Sek-
und)

1 Slahané mlieko 10 - 15 800ml

[Llahké zmesi, napriklad slahané cesto, | 15 - 30 800ml
mliecne kokteily, slahané vajcia

2 Polievky a napoje 15 - 30 1 liter
HustejSie zmesi, ako napriklad
pastéty
Majonéza 30 -40 | 2 vajec +
300 ml
oleja

Miesané ovocné napoje
Najskor vlozte Cerstvé ovocie a tekutée | 30 -60 | 600ml
ingrediencie (vratane jogurtu, mlieka tekutiny
a ovocnych dzusov).Potom pridajte
[ad, alebo mrazené ingrediencie
(vratane mrazeného ovocia, ladu,
alebo zmrzliny)

Blend -Xtract2Go

Napoje a Smoothies 30 - 60 | Maximalne
Pre najlepsi vykon pri mixovani mnozstvo
pridavajte lad/mrazené prisady do 400 m|
flasky ako prveé. Maximalne
mnozstvo
mrazeného
609
Drvenie ladu - pracujte v kratkych - 6 kociek
impulzoch, kym sa lad nerozdrvi na 25 g)

(P) |pozadovanu konzistenciu.

impulzy | Motor pouzivate v reZime Start/stop. - -
Impulzy vznikaju dovtedy, kym je
ovladac v prislusnej polohe.

Pouzivanie 2 Na nozovu jednotku
. v  » multifunkéného mlynceka
mu“'funkcneho zalozte tesniaci kruzok
mlynceka (ak je dodany) multifunkéného mlynéeka -
Pozrite si obrazky E tesnenie musi byt spravne
Pouzivajte svoj multimlyncek urryvestnene v prislusne]
drazke.

na mletie orieskov, kavovych

, " ® Ak je tesnenie poskodené
zfn a pyré.

alebo nespravne nasadené,

1 Vlozte ingrediencie do bude z neho tiect.

nadoby. Nadobu nenapinajte
viac ako do polovice.
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3 Prevratte jednotku s nozmi
naopak. Ponorte ju do
nadoby nozmi dole. Riadte sa
znac¢enim na spodnej strane
jednotky s nozmi nasledujlco:

ﬁ. otvorit

ﬂ zatvorit

4 Polozte mlyn¢ek na pohonnu
jednotku a otocenim v smere
hodinovych rucic¢iek ho
uzamknite.

5 Zvolte rychlost alebo pouzite
tlac¢idlo pulzovania (P) (pozrite
si tabulku odporuc¢aného
pouzitia).

Mlyncek alebo
struhadlo (ak je dodany)
Mlynéek - pozrite si obrazky E

Vhodny na mletie korenin,
kavovych zfn a spracovanie
zazvoru, kokosu, cesnaku a chilli.

Struhadlo - pozrite si obrazky

Vhodny na strihanie parmezanu,
muskatového orieska, kokosu a
suseného ovocia.

Pouzivanie mlynceka

1 Vlozte ingrediencie do nozovej
zostavy.

2 Zalozte veko a pootocte nim
v protismere hodinovych
ruciciek, aby ste ho zaistili do
potrebnej pozicie.

3 Polozte mlync¢ek na pohonnu
jednotku a zaistujte ho
otacanim v smere hodinovych
ruciciek, kym nezacujete
,Zacvaknutie”.

4 Zvolte rychlost alebo pouzite
tlac¢idlo pulzovania (P) (pozrite
si tabulku odpordcaného
pouzitia)

Odporucané pouzivanie mlynceka
Neuvadzajte toto zariadenie do chodu bez prerusenia na dlhsie,
nez su casy uvedené nizsie. Neprestajné spracovavanie trvajlice
dlhsi ¢as ho totiz mdéze poskodit.
Ingrediencie Mlyncek r\ @
7
(Sek-
und)
Orechy Multifunkény alebo | 50 g 2 10 -15
treci
Kavové zrnka Multifunkény alebo | 40 g 2 30
treci
Detska vyZiva a multifunkeny 50 g 2 30
pyré
Korenie - Treci 40 g 2 30 - 60
napriklad
celé cierne
korenie, semena
kardamonu,
semena
rasce, semena
korianderu,
semena feniklu,
celé klinceky atd.
Cili papri¢ky Treci 30 g 2 10
Cerstvy korefiovy | Treci 30 g 2 10
Zazvor
Cesnak Treci 4 2 10
strdciky

129

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 129

06/12/2019 15:00




Odporucane pouzivanie mlynceka

Ingrediencie Mlyncek r'\
| O
(Sek-
und)
Parmezan - Strdhaci 60 g 2 10
nakrajany na1lcm
kocky
Susené ovocie Struhaci 50 g 2 10
Kokos Strdhanie alebo 509 2 20
Mletie
Muskatovy oriesok | Strdhaci 2 2 40

Rady a tipy

malé mnozstvo.

® Pre optimalny vykon pri spracovavani korenia odporucame, aby
ste naraz nespracovavali viac ako 40 g v mlynceku.

® Celé korenie si uchovava svoju aromu ovela dlhsie ako zomleteé
korenie, takze na uchovanie aromy je najlepsie zomliet naraz len

® Na uvolnenie maximalnej ardomy a éterickych olejov je najlepsie
pred zomletim celé korenie oprazit.

® Detskd vyziva/pyré - uvarené potraviny nechajte pred
spracovanim v mlync¢eku schladit na izbovu teplotu.

Osetrovanie a
Cistenie

Pre informacie o Cisteni si
pozrite obrazky

® Pred cCistenim mixér vzdy
vypnite, vytiahnite zastréku zo
z3asuvky
a demontujte.

® Pred odskrutkovanim
nadoby z nozovej jednotky ju
vyprazdnite.

® Nozovu jednotku neponarajte
do vody.

Pohonna jednotka

® Poutierajte vihkou utierkou
a vysuste.

® Nozovu jednotku neponarajte
do vody.

® Prebytocny kabel uskladnite v
uskladnovacej ¢asti na spodnej
strane pohonnej jednotky.

Zostava nozov mixéra/
Multimlynceka

Zlozte nozovu jednotku z
nadoby alebo mlyncek
otocenim do odistenej polohy
fh,éfm ich uvolnite.

Treci a strihaci mlyncéek
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Vyberte veko z nozovej
zostavy jeho pootoc¢enim v
smere hodinovych ruciciek.
Mixér/multifunkény mlynéek:
vytiahnite tesniaci kruzok a
umyte ho.

Nedotykajte sa reznych

hran nozov - vykefujte ich

s pouzitim mydlovej vody,
potom ich oplachnite tecucou
vodou. NoZovu jednotku
neponarajte do vody.
Nechajte vyschnut hornou
Castou nadol.
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RieSenie problémov
Problém Pricina RiesSenie
Spotrebic Chyba napajanie. Skontrolujte, Ci je mixér
nefunguje. zapojeny do elektrickej
siete.
Mixér, Blend Skontrolujte ¢i je zostava
-Xtract 2Go alebo nozov Uplne dotiahnuta
mlyncek nie je a uzamknuta na pohonnu
spravne poskladany jednotku.
alebo upevneny na
pohonnu jednotku.
Mixér, Blend Nie je zalozené Skontrolujte, ¢i je tesnenie
-Xtract tesnenie. zalozené spravne a Ci nie
2Go alebo Tesnenie nie je je poskodené. Informacie
multimlynéek | zalozené spravne. o ziskani nahradného
prepusta Tesnenie je tesnenia hladajte v ¢asti
tekutinu poskodené. ,Servis a starostlivost
Z0O zostavy o zakaznikov".
NOZOV.
Tesnenie Tesnenie sa dodava Odskrutkujte pohar/flagku
nebolo po zalozené na nozovej | alebo nadobu mlynceka a
vybaleni jednotke. skontrolujte, ¢i je tesnenie
mixéra pri nasadené na jednotku s
NoOZovej nozmi.
jednotke. Informacie o ziskani
nahradného tesnenia
hladajte v casti ,Servis a
starostlivost o zakaznikov".
Slabé Mixovana zmes je Zoskrabte zmes a pridajte
mixovanie. prilis husta alebo viac tekutiny.
je v nej nedostatok Predtym, nez zacnete
tekutin. mixovat, skuste najskor
funkciu pulzovania.
Spracovavané Dbajte o to aby hladina
mnozstvo je prilis siahala aspon po znacenie
malé. minimalnej kapacity na
pohari.
Ak Ziadne z vysSie uvedenych rieseni problém nevyriesi, precitajte
si Cast ,Servis a starostlivost o zakaznikov”.
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Mrkvova polievka s
koriandrom

25g masla

50g pokrajanej cibule

1 strucik rozdrveného cesnaku
4009 mrkvy nakrajanej na

1, 5 cm kusky

studeny kuraci vyvar

10-15ml (2-3lyZ) mletého
koriandru

sol a Cierne korenie

1 Maslo nechajte roztopit na
panvici, pridajte cibulu a
cesnak a opekajte pokial
nezmaknu.

2 Vlozte mrkvu do mixéra,
pridajte cibulu a cesnak.
Pridajte tolko vyvaru, aby
hladina siahala po znacenie
1000ml na pohari. Nasadte
veko a plniace hrdlo.

3 Mixujte na maximalnej
rychlosti 5 sekund alebo dlhsie
podla Zelanej konzistencie
polievky.

4 Ochutte a nechajte varit 30-35
minut alebo kym polievka nie
je uvarena. Podla potreby
pridajte viac tekutiny.
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Servis a
starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto
zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred
vyziadanim pomoci si najprv
precitajte cast ,rieSenie
problémov” v priruc¢ke alebo
navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje
zaruka vyhovujlca vsetkym
pravnym ustanoveniam
tykajucim sa akychkolvek
zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine,
v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood
zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo
odneste ho autorizovanému
servisnému centru
KENWOOD. Najblizsie
autorizovaneé servisné
centrum KENWOOD mbzete
najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com
alebo na jej stranke
Specifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula
spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® VVyrobené v Cine.
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YKpalHCbKa
EYAb AacCKa, QOSFOQHin nepwy CTOQiHKy 3 MaAlOHKaMu

e [MepeA BUKOPUCTAHHAM NPUCTPOIO
YBa>XHO O3HAMOMTECb 3 OKpeMoIo
NaM’saTKOIO NMPO 3axX0AM 3 6e3neku
| npounTamTe IHCTPYKLUIT 3
eKCrnAyaTauil, 9Ki MicTATbCS B
AQHOMY NOCIi6HMUKY. 36epirante AAS
NOAAAbLLOINO BUKOPUCTAHHA.

NPUAAAY.

Mepea NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTPONoOCTavYaHHA
® [lepeKoHanTecs, WO Hamnpyra eAeKkTpoMepe ki y BalloMy AOMI
BIAMOBIAGE MOKa3HMKAM, BKA3aHVM Ha 3BOPOTHIN YaCTUHI

® | ey npuAaa BiamoBipaae BrMoram ampektmemn €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, Lo 6e3rnocepepAHbO KOHTaKTYIOTh 3 HKeto.

MepeA NepLUIMM BUKOPUCTAHHSAM

® [[oOMUMNTE BCi KOMMOHEHTU:
AVB. PO3AIA «AOTAGA Ta
YULLEHHA».

MokKaXxuuk
BAeHAep

@ OTBIp AAA KPANeAbHOT

MAacTmacoBumn 6AeHAEP

noaadi
@ KpullKa 3 MexaHi3MOM AAA
OAOKYBaHHSA Ta OTBOPAMM
AN HAAMBaHHSA
Yawa

CKASIHUM 6AeHAep
KoBMayokK 3aAMBAAbLHOIO
oTBOPY

HaTurckHa KpuLiKa

Yawa

©e O ©

BAeHAaAepU

®

YLIWiAbHIOBaAbHE KiAbLIe
bAeHAEPA

Ho>koBU BAOK BAEHAEPA
BAOK enekTpoABUIyHa

W@

PeryAatop WBUAKOCTI +
IMAYABCHUW PEXXINM
BiaCik AAA 36epiraHHA

LIHYpa

(@]

O IGIGICIGIO]

®@0O
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Blend-Xtract 2GO (3a
HasiBHOCTI)
KpuLlKka-aicneHcep
MNAsaLKa
YLWIiAbHIOBaAbHE KiAbLie
Ho>xxoBMI BY30A
OcHoBa

YHiBepcaAbHUMA
noapi6HoBay (AKLLO
BXOAUTb AO KOMIAEKTY)
Yalla yHiBepcaAbHOro
noapibHOBaYa
YLWiAbHIOBaAbHE

KiAnbLIe YHIBEPCAAbHOIO
noApibHOBaYa
HoxkoBuin 6A0K
YHIBEPCAaAbHOIO
noapibHoBaYa

Hacaaka-noapi6bHioBay
AAS NTOMeAy (aKLWo
BXOAUTb AO KOMMNAEKTY)
Kpulka noapibHoBaYa
Ho>koBUI BAOK HacaAKM-
noApiOHIOBaYa AN MOMEAY
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Hacaaka-noapi6HioBay ® fikwo 6AeHAep GyAo

AASl HATUPaHHSA (SKLWWO
BXOAUTb AO KOMMAEKTY)
Kpuka noapibHioBada

Hox<oBWiM 6AOK HacaaKU-

NoAPIBHIOBaYa AAA

BCTAaHOBAEHO HEMNpPaBUAbHO,
npuUAaA He npauloBaTUMe.

6 BurbepiTb WBUAKICTb (AVB.

po3A. PekoMeHaOBaHa
eKcrAyaTauis).

HAaTVPaHHA

AK KopUucTyBaTUCA
6AeHAepPOM

ANB. MaAOHKN i E

BAeHAEep NpU3HaYeHun AAA
NpUroTyBaHHS cyniB, HaNoIB,
nawTeTiB, ManoHe3y, XAIGHOT
KPUXTU, KPUXTH i3 neumsa,
noApPiGHeHHS ropixiB Ta AboAYy.

1 YCTaHOBITb YLIAbHKOBaAbHE
KiAbLle BAEHAECPE AO
HOXXOBOIro BAOKY BAeHAepa
Tak, Wobu BOHO MPaBUAbHO
VYBINLLIAO AO Ma3i..

® KO YL iAbHIOBAY
MOLWKOAXKEHUI abo
horo 6yA0 BCTaHOBAEHO
HenpaBUAbHO, Lie MoXXe
CMPUYMHUTU NPOTIKAHHS.

2 BCTaHOBITb HOXOBUW DAOK
AO 4Yallli, Ta NepeKkoHanTecs
B TOMY, WO BiH HaAIMHO
3adikcoBaHUM. AMBITbCA
MAAKOHKW Ha 3BOPOTI
HO>XOBOIO OAOKY:

ﬁ. BIAKPUTO
i 3aKPUTO

3 TTOKAQAITb IHFPEAIEHTU AO
Yalwui.

4 3aKkpunTe KPULLIKY.

A - MAacTMacoBun 6AeHAEp

[NoBepHITb 3a NMOAVMHHMKOBOK

CTPIAKOI AASA OAOKYBaAHHA

B - CKASIHUM 6AeHAEep

BCTaHOBITb KPULLKY HAAUBHOIMO

KopucHi nopaau

® CKASIHUM 6AeHAep - LLo6
3MILATU CYXi IHFPEAIEHTI,
NOPIKTE IX Ha WMATOYKM,
BUTAMHITb KOBMNAYoK
3aAMBAAbHOIO OTBOPY, a
NOTIM YBIMKHITb MPUAAA
Ta MOCAIAOBHO A0AaBaMTE
Mo OAHOMY LLUMATOYKY AO
yawi. Pyky TpuManTe Haa
OTBOPOM. AAA OTPUMAHHSA
HaMKpPaLLOoro pesyAbTaTy,
PErYAAPHO BUMOPOXKHANTE
yawly.

® He PeKOMEeHAYETbCHA
nepepobAaTU crieLil, aaxke
Lie MOyKe MOLUKOAUTM
MNAACTUKOBI AETaAI.

® [pV NPUrOTYBAHHI
MaMOHE3YMOKAAAITb BCI
IHFPEAIEHTW, KPIM OAIl, AO
bAeHAEPa.
CKASIHUI 6AeHAep - 3HIMITb
KPULLKY HAaAMBHOIO OTBOPY.
MAacTMacoBu#
6AeHAep - HaamBanTe
yepes OTBIP AAA KpaneAbHOT
noAa4Yl B KPULLILLL
Aani nia Yac poboTun
NPUCTPOK MOBIABHO
AOAABANTE OAIO Yepes
OTBIP Y KPWLLLLL.

® []ia Yac MpPpUroTyBaHHA

FYCTUX CyMiller, HanpUKAaA,
nawTeTiB abo coycis,
3HIMaMTe 3aAVLLKK 3i CTIHOK
Yalli. AKLLO IHIpeAIEHTI
MoraHo 3MillyoTbCs,
AOAANTE PIAVHW.

OTBOPY Ha OCHOBHY KPULLIKY i

HATUCHITb KPULLIKY AAA dikcaLil.

5 BcTaHoBITb 6AEHAEP Ha OAOK
EANEKTPOABUIYHA | MOBEPHITH
OAEHAEP 3@ TOAVHHVIKOBOO
CTPRIAKOI A0 MO3HAYKM
OAOKYBaHHA Y

134
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Blend-Xtract 2GO (za

HaABHOCTI)
ANB. MAAIOHOK

1

AOAQIOUYM IHTPEAIEHTM B
NASLLUKY, He NepeBuLLynTe
BIiAMITKY 400 MA.

AN AOCATHEHHA HAWKPALLOro
PEe3yAbTaTy 3MillyBaHHA
3aBXAM A0AABaMTE Aip/
3aMOPOXKEHI IHFPEeAIEHTU B
NAALLKY MepLUmMMM.

AOAarOUN 3aMOPOXKEHI
IHrPeAIEHTV (HaMPUKAaA,
3aMOPOXKEHI GPYKTU, MOrypT,
MOPO3MBO YU Aip), HE KAAAITb
H6inble 60 r abo 3 kKybuKiB
ABOAY.

He nepeMillynTe 3aMOpPOXKEHI
iHrPeAIeEHTV 6e3 piAnHW.
YCTaHOBITb YLUiAbHIOBAAbHE
KiAbLIE AO HOXXOBOIro OAOKY
TakK, LLOOBW BOHO MPaBUAbHO
VYBIMLLIAO AC Ma3iB. AaAi
NPUTUCHITb AO OCHOBM.
AKLLO YLiAbHIOBAY Ma€E
NOLIKOAXKEHHS abo

noro 6yAo BCTAaHOBAEHO
HernpaBUAbHO, Lie MOXXe
NPU3BEeCTU AO NMPOTIKAHHS.
YTPUMYNTE HUMKHIO YaCTUHY
HOXOBOIrO OAOKY 3 TPMMaYeM
I ONYCTITb MOro B MAALLKY
Ae3aMU YHU3.

4 3aKpyTiTb pPiXky4umm BAOK

y NAAWKY. KopuctymTech
rpadivyHMMK NO3HaYKaMM Ha
AHI pi>XKy4doro BAOKY TakuM
YMHOM:

h. BIAKPUTO
i 3aKpUTO

CTpycCiTb NAALLKY, LW0O
PO3MOAIAUTU IHTPEAIEHTW.
MoMICTiITb BAEHAEP Ha BAOK
EAEKTPOABUIYHA | MOBEPHITH
33 FOAMHHWKOBOIO CTPRIAKOLO,
Wob 3adikcysatu |.

BrbepiTb MakCcMaAbHY
LUBUAKICTb. 3MiLLynTE
IHFPEAIEHTM A0 OAHOPIAHOCTI.
KoAu Haniv Habyae NoTpRIOHOI
KOHCUCTEHLIT, BU MOyKeTe
CKOPUCTATUCSA IMAYABCHUM
PEXKVMOM «P» AAS peTeAbHOro
3MiLLYBaHHSA BCIX IHFPEAIEHTIB.

BukopuctaHHSA
KPULLUKU AAS MUTTS

1

BCTaHOBITb Ta 3akpunTe
KPULLKY, MOBEPHYBLUWV 3a
FOAMHHUKOBOK CTRIAKOIHO.
KoAu BK BaykaeTe BUMUTU
Hanmiv, BIAKOUWTE KOBMA4YoK
KpULKKW. By MOykeTe nuTun
6e3nocepeAHbO 3 MAALLIKWA.

KopucHi nopaau
® 3BepPHITb yBary, WO KOAM MAALLIKa 3anoBHEHA A0 MAaKCUMyMa

(400 MA), Lie AOPIBHIOE MPUDBAN3HO ABOM MOPLLIAM.
Hanim mae 6yTn AOCTaTHbO PIAKUM, LLOD MPOXOANTU KPIi3b
OTBIP Y KpULLI. AASG MPUTOTYBaAHHSA PIAKILLIOrO Hamow,

AOAABaNTE DiAbLLE PIAVHWN.

[MicAS 3aKiHYeHHS MpoLuecy BUMILLYBaHHA AeAKI Hamol MaroTb
HeoAHOPIAHY TeKCTypy. Lle TpanAsgeTbca B pe3yAbTaTi TOro,
LLIO IHFPEAIEHTW, LLO MepeMillyroTbCa, MICTATb 3epHATa Ta

BOAOKHUCTY CTPYKTYPY.

Mia Yac NUTTA Yepes KPULLIKY 3BEPHITb yBary, Lo Hamin
OAHOPIAHWUI | MOBHICTIO 06POBAEHUIN. AeaKi Crnpobu MOXKYTb
OY TV HEOBXIAHUMK MiA Yac 0OPOBKM TBEPAMX 3OO HECTUNAUX
IHFCPEAIEHTIB AA AOCATHEHHA HEOOXIAHOIO Pe3yAbTaTy.
AesaKi Hanoi nia Yac BIACTOIOBAHHA MOXKYTb AaBaTK OCaA,
TOMY HaMKpaLlle BXMBaTK iX oapa3y abo nepeMillaBLUy Nepea

B>XXVBAHHAM.

3aBXXAV TPUManTe MAALLKY 3 HAaMOEM MPAMO, HaBITb KOAM

BOHa 3aKPUTa KPULLKOHO.
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Ha YaLui.

PekomMeHAOBaHa eKkCcrnAyaTaLia baeHaepa

He nepeBuLLyiiTe Yac po60TU NPUAAAY 6e3 NnepepBU, BKasaHUM
HMXXYe. BesnepepBHa eKcrAyaTalisi MPUAaAY NPOTArom
TPUBAAOIO NepioAy Yacy MoXKe MOLUKOAUTHU NPUAAA.

He 3MiwyiTe 06’°eMuU, LLIO NEePEBULLYIOTb MAaKCUMaAbHY MO3HaUYKy

He 3MiwyiTe 06’eMy, WO MeHLWe MIHIMaAbHOI MO3HAUYKM Ha YaLui.

(7

3acTocyBaHHS/ BUAU NPOAYKTIB

C)

BarkaHy KOHCUCTEHLLito.

(CekyHA)
1 MonroTyBaHHA MOAOYHOI MiHW 10 - 15 800OMA
HerycTi cyMiLli, HanpuKAaa, piake 15 - 30 80O0OMA
TICTO, MOAOYHI KOKTEMNAI, OMAETU
2 Cynu Ta Hanoi 15 - 30 1 AITP
[YCTi cyMilli, HaNpUKAaaA, nawTeT
ManoHes 30-40 | 2 9eub +
300MA
OAIT
DPYKTOBI KOKTENAI
CnoyaTKy MOKA3AITb cBidXKi dpykTn Ta| 30 - 60 | 600MA
PIAKI IHFpeaieHTM (Le MOXKYTb OyTuU DIANHMN
MOrypT, MOAOKO Ta PPYKTOBI COKM).
MoTiM A0ABVTEABOAY DO
3aMOPOXKEHUX IHFPeAIeEHTIB (e
MOXKYTb OYTU 3aMOPOXKEHI PPYKTK,
Aip @abO MOPO3UBO).
Blend -Xtract2Go
Hanoi Ta cmya3i 30 - 60 Makc.
AAS HAMKPALLOro 3MiLlyBaHHA KIABK.
y OAEHAEPI 3aBXKAM CroYaTKy 400 MA
AOABBANTE Aip/33MOPOXKEHI Makc.
IHTPEAIEHTW Y MAALLKY. KIABK.
3aMOPOXK.
NPOAYKTa
60 r
EAEKTPOABUIYH MPALIOE Y PEXUMI - -
«MYCK/CTOM»,
EAekTpoaBUIYH Dyae mpaLoBaTH
. (P) B IMMYABCHOMY PEXUNMI, AOKN BU
IMAYA= |\ aTickaTiiMe KHOMKY.
bCHUU ) _
PEXHM HOADI@I:!@HH?! ABOAY - BMUKaMTe Ta - 6 '
BUMUKAWTE IMMYAbCHUM PEXUM Ha KYyOUVKiB
KOPOTKMWM Yac, AOKM He OTpUMaETe a25r)

AK KOpUCTYBaTUCH 1
YHIiBEepPCaAbHUM
noApiGbHIOBaYeM (skuio 2
BXOAUTb AO KOMMAEKTY)

ANB. MAaAIOHOK E

BukopucToByuTe
MYAbTUNOAPIGHIOBAY AAS
noMeAy ropixis, KaBoBUX 3epeH

i nope.

nasy.

® ¢KLLO VLLiAbHIOBAY
NOLUKOAXXEHUM abo
BCTaHOBAEHUM HeNnpaBUABHO,

MOKAQAITh IHFPEAIEHTU AO
Yalwi. Yawa noBurHHa byTu
HaMOAOBUHY 3arMOBHEHOHO.
BCTaHOBITb YLLiAbHIOBaAbHE
KiAbLIE AO HOXXOBOIO BAOKY
Tak, Wo6b BOHO YBIMLWAO AO

BiAGYBa€ETbCA BUTIKAHHS.

136
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3 [MepeBepHITb HOXOBUM BY30A
A€3aMU YHU3. BCTaBTe noro
Y EMHICTb A€3aMU YHU3.
KopucTywnTech rpadiyHmmMm
MO3HaYKaMM Ha AHI PI>KY4Yoro
OAOKY TaKUM YUHOM:

ﬁ. BIAKPUTO
ﬂ 3aKPUTO

4 BCTaHOBITb MoapibHIOBAaY
Ha BAOK EAeKTPOABUIYHa i
MOBEPHITb MOAPIOHIOBAY 3a
FOAVMHHUKOBOI CTRIAKOKD AASA
OAOKYBaHHS.

5 BurbepiTb WBMAKICTb abo
CKOpUCTanTeCa iIMAYAbCHUM
(P) kepyBaHHAM (AMB.
po3A. PekoMeHaAOBaHa
eKcrnAyaTauia).

Moapi6bHIOBaY-
MAMHOK a6o

noApPi6HIOBaY TepTKa
(AKLLO BXOAUTb AO
KOMMAEKTY)

MoApi6GHIOBAY-MAMHOK - AUB.
MaAKOHOK

AASl MEAEHHS cneui, KaBOBUX
3epeH i 06pobku imbupy,
KOKOCY, YaCHMUKY i nepulo UiAi.

MoApi6HIOBayY TepTKa - AvB.
MaAOHOK IS

MpusHayeHa AASl HATUPAHHSA
CUpY «rnapMesaH, MyCKaTHOro
ropixy, KOKocy ta cyxoppyKkTiB

AK KOpUCTYBaTUCD
noApi6bHIOBaueMm

1 TTOKAQAITb IHFPEAIEHTH
HO>XOBOIO BAOKY.

2 BCTaHOBITb KpULLIKY
i MOBEPHITL MPOTKU
FTOAMHHUMKOBOT CTRIAKM AASA
OAOKYBaHHA.

3 YCTaHOBITb HAaCaAKy-
noApPIbHIOBaY Ha BAOK
eAeKTPOABUIYHa Ta
noBepTanTe 3a FOANHHMKOBOK
CTPRIAKOI AAS diKcaLil, AOKM
He MOoYYyETEe KAALLaHHS.

4 BrbepiTb LUBUMAKICTb abo
CKOpUCTamTecs IMMNYAbCHUM
(P) kepyBaHHAaM (AMB.
po3A. PekoMeHaOBaHa
eKcnAyaTauis).

PekoMeHAOBaHa eKCcnAyaTalia MoAPIOHIOBaYa

He nepeBuLLyiTe Yac po60THU NPUAAAY 6e3 nepepBU, BKasaHUM
HUXX4Ye. BesnepepBHa eKCrAyaTalis MPUAAAY NPOTAroM
TPUBAAOIO NepioAy Yacy MOXKe MOLUKOAUTU MPUAAA.

IHrpeaieHTH

Moapi6HOBayY

B |5 O

rOPOLLIOK YOPHOIro
neputo, HaciHHA
KapAAMOHY,
KMUHY, KOpIaHAPRY,
deHXeAto, LUiabHa
rBO3AMKA | T.A.

(CekyHA)
[Topixu YHIBEPCAAbHUI 50 r 2 10 - 15
abo noapibHBaY
ANAS TIOMEAY
KaBoBi 3epHa YHIBEpPCaAbHUI 40 r 2 30
abo noapibHKBaY
AAS TIOMEAY
Xap4dyBaHHA AASA YHIBEPCAAbHMNI 50r 2 30
HEMOBAAT Ta
nope
Cnewuii - MoapibHIOBaY AAA 40 r 2 30 - 60
HaMPWKAAA, NoMeAy
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PekoMeHAOBaHa eKkcrnAyaTalia NoApiOHKBaYa
IHrpeAieHTH MoAapi6HIOBayY r\ @
7\
(CekyHA)

[Mepui YiAi MNMoapibHIOBaAY AAA 30r 2 10
MoMeAy

CBI>XUI KOPIiHb MNoapibHIOBaY AAA 30r 2 10

iMOUpPY MoMeAy

YacHuK MoapibHIOBaY AAA 4 2 10
MOMeAy 3yOYUKM

Cup «lNapmesaH» MoapiOHIOBaAY AAA 60 r 2 10

-nopisaTtu HaTWpaHHA

Kybukamm 1 c™m 3a

PO3MIPOM

CyxodpyKTHn MoapiGHIOBaAY AAA 50r 2 10
HaTWpPaHHA

Kokoc HaTrpaHHsa abo 50r 2 20
MeAeHHA

MyckaTHUIM ropix | MNoapibHIoBaY AAA 2 2 40
HaTWPaHHA

KopucHi nopaau

VHIKaQAbHUI CMaK.

® AAA OTPVMAHHSA KPaLWoro pe3yAbTaTy PeKOMEHAYETLCSH
00pPOOAATU B MoApibHIOBaYI He Biablle 40 r creuin 3a OAMH Pas.

® Crieuil B HAaTYPaAbHOMY BUTAAAI 30epiratoTh CBiV apoMaT AOBLLE,
Hi>K MOMEAEHI, OT>Ke PEKOMEHAYETHCA OBPOBAATU HEBEAUNYUKY
KIABKICTb CBiIXWX CMeLuin 3a oAMH pas, LWobun 36eperTh ix

® AAF OTPVMAHHSA MAaKCUMYMYy apoMaTy edipHOI OAIl
PEeKOMEHAYETbCA 0bXapuTK creLlii A0 MoYaTKy MOMEAY.

® AuTAdYa >Ka Ta nrope - nepea nepepobkoto 3aAULLTE GPYKTH
BUCTUMHYTU AO KIMHATHOI TeMnepaTypu.

AOrASA Ta YMLLLeHHSA

ANB. MAaAIOHOK LLIOAO

iHbOPMaLi 3 O4YMLLIEHHS

® [lepea YMLLEHHAM BUMKHITb
MPUAGA, BIAKAIOUYITL BiA
MepeXki eAeKTponoCTaYaHHA
Ta po36epiThb.

® Cro4YaTKy BUMOPOXKHITb Yally,
a NOTIM BIAKDYTITb 1T BiA
HO>XOBOIO BAOKY.

® He onyckamTe HOXXOBUM BAOK
Yy BOAY.

BAOK eAeKTPOABUryHa

® [NPOTPITb OAOK CMOYaTKY
BOAOIOIO, @ MOTIM CYXOI0
FaH4YipPKOIO.
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® He onyckanTte BAOK
EAEKTPOABUIYHA Y BOAY.

® 30epiranTe 3aANLLKOBUN
LLUHYP BIACIKY HUXKHBOT YaCTUHI
OAOKY €AEKTPOABUMYHA.

BAeHAeEp i piXkyuuit BY3OA 3

MYAbTUNOAPIGHIOBaYEM

® BUTArHITE HOXOBUM BAOK i3
Yalli Ym noapibHKBaYa,
MOBEPHYBLUW NMOro Y
MOAOYKEHHS «PO3DAOKOBAHO»

a

Hacapaok-noapi6HIOBaYiB AAS

MOMEeAY Ta HaTUPaAHHA

® 3HIMITb KPULLKY 3 HOXXOBOIO
MOBEPHYBLLWM NPOTU
FOAMHHMKOBOIT CTPIAKMN.

138

06/12/2019 15:00




BAeHAep/ YHiBepcaAbHUMA
NoApPi6GHIOBAY: 3HIMITb Ta
noMUMMTE YLIAbHIOBaAbHE
KinbLe.

He TopkamTecb rocTpmx
HOXKIB, MPOMUMTE X rapsa4voro
MUABHOK BOAOHKD, @ MOTIM
PeTEeAbHO CMOAOCHITbL MiA
kKpaHoM. He onyckauTe
HO>XOBUM GAOK Y BOAY.
[NepeBepHITb HOXI AOrOPWY
AHOM Ta 3aAMLLTE MPOCUXaTH.

Cyn 3 MOpPKBM i
KOpiaHAPY

25 r Macha

50 r waTkoBaHoOi UMOYAI

1 noaApibHEHUI 3yOOK YaCHUKY
400 r MOPKBW, NOPI3aHOI
Kybrkamu 1,5 cm

XOAOAHUI KYyPAUMM BYALNOH
10-15 MA (2-3 4. A.) MEAeHOro
KOpiaHARY

Cinb | mepelb

1 Po3TonmMTM MaAO Ha NaTeAbHi,
AOAATU LIMBYAKD | YaCHWIK,
CMaXXKUTU AO MOM AKLLEHHS.

2 HacunTe MOpPKBY Y BAeHAEP,
AOAANTE LMBYALD | YaCHUIK.
HaAnmTe AOCTATHIO KIAbKICTb
OYABVOHY, LLIOO AOCArTU
no3Hauyky 1000 MA Ha Yalui.
BCTaHOBITb OCHOBHY KPULLKY |
KPULLIKY HAaAVMBHOIO OTBOPY.
3MillynTe Ha MakKCUMaAbHIM
LUBUAKOCTI 5 cekyHA AO
roybo3epHUCTOro cyny abo
AOBLLUE AAS OTPUMAHHSA BiAbLL
OAHOPIAHOT Macw.

AopanTe MPUNPaB |
NPOKUM'ATITb CyMn Ha
MOBIAbHOMY BOrHi 30-35
XBUAMH abo AOBEAITb AO
rOTOBHOCTI. AopanTe Le
PIAVHW 3@ HEODXIAHOCTI.
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ObCcAYroByBaHHSA
Ta PEMOHT

® HKLLO B POOOTI MPUAGAY
BUHUKAM OYAb-AKI
HErMOAAAKW, MepeA
3BEPHEHHAM AO CAYXKOU
NIATOVMKM OpoYnTanTe
PO3AIA «YCYHEHHSA
HecnpaBHOCTEM» B
LbOMY MOCIBHUKY
abo 3aMAITb Ha canT
www.kenwoodworld.com.

[MaM’'aTanTe, WO Ha NPUAAA
NOLLUMPIOETLCA FrapaHTid, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHUM
MOAOYKEHHAM LLIOAO
iCHYtOYOT rapaHTIi Ta Npas
CroXkKMBa4da B TiM KpaiHi, ae
npuviAaa 6yB NpuaAbBaHum.

[Mon BUHVKHEHHI
HecrnpaBHOCTI B poboTi
npuraaay Kenwood abo
npwv BUABAEHHI By Ab-AKUX
AedeKTiB, byAb AACKa,
HaAILLUAITE ab0o MpUHECiTb
npuAaA B aBTOPM30OBaHMI
CEPBICHUW LIEHTP
KENWOOD. AKTyaAbHi
KOHTaKTHI AaHI CEPBICHUX
LeHTpiB KENWOOD

B/ 3HAMAETE Ha canTi
www.kenwoodworld.com
abo Ha cavTi AAS BaLLOT
KpaiHu.

CnpoeKToBaHO Ta
PO3POBAEHO KOMMAaHIE
Kenwood, O6’eaHaHe
KopoAaiBcTBoO.
3pobaeHo B KuTal.
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YCYHeHHS HecrnpaBHOCTEeH

Mpo6Aaema

MpuunHa

YCYHeHHS

MNpucTpivt He
npaLutoE.

He nocTaydaeTbcsa
SKUBAGHHA.

BaeHaep, Blend
-Xtract 2Go abo
NoAPIOHIOBAY

He 3ibpaHi abo
BCTAHOBAEHI
HenpaBUAbHO

Ha OAOK
eACKTPOABUIYHA.

MepeBipTe, UM BACHAECD
NIAKAKOYEHO.

Check blade assembly is
fully tightened and locked
onto the power unit.

BaeHaep, cyMill
Blend-Xtract
2Go abo
MYABTUMOA-
pibHIOBAaY
NpPOnyCcKakoTb

PIAVHY 3 PiXKy4dOT

HaCaAKW.

He mae
VLLiAbHIOBaYa.
YWiAbHIOBAY
BCTAHOBAEHO
HemnpaBUAbHO.
YLLiAbHIOBAY
MOLLIKOAXEHO.

[NepekoHamTecsa, Wo
YLWIAbHKOBa4Y BCTaHOBAEHO
MPaBUAbHO, | BiH He

Ma€ MOLLUKOAXKEHb. LLlo6
MPaBUABHO 3aMIHNTK
YLIAbHIOBaY, AMBKCbH
po3AIA «OBCAYrOBYBaHHA
Ta PEMOHT».

YLLIAbHIOBaAAbHE
KiAbLie
bAeHAEDPY
BIACYTHE Ha
HOXKI MPW
PO3MaKOBYBaHHI.

YLWiAbHIOBaAbHE
KiAbLE
BCTAHOBAEHO Ha
3aBOA.

BiaAKPYTUTL YaLly/
MNAALKY/MAMHOK |
nepeBipTe HAasABHICTb
VLLiAbHIOBa4Ya Ha
PI>KYYOMY OAOLII.

LLlo6® npaBMAbHO 3aMiHUTK
VLLIABHIOBaY, AMBUCH
PO3AIA «OBCAYrOBYBaHHA
Ta PEMOHTY.

baeHaep noraHo
MPaLoE.

CyMill, aka
0bpPOBAAETLCSH,
3aHAATO rycTa
abo A0AQHO MAAO
DIAVHN.

KiAbKICTb, AKa
0bpPObBAAETLCSH,
3aHAATO MaAa.

3icKkpebiTb cyMill Ha AHO
i AoopAaVTe BiAbLLE PIAVHN.
[Mepep NOYaTKOM
3MillyBaHHA NpobymnTe
IMMYABCHUW DEXKIKIM,

He 3amoBHAMTE HMdK4Ye
MNO3HAYKM MIHIMAAbHOIO
oB6’eMy Ha Yalui.

AKLLO KOAEH 3 OMMCaHMX BapiaHTIB He BUPILLMB NPOBAEMY, AMB.

PO3AIA «OBCAYrOBYBaHHA Ta PEMOHTY.

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 140

140

06/12/2019 15:00




J..A_leuml o e Ol 850K yyadl cloua
wc_wunjwmlca?ﬂb e

st o sl I 5l sl ¥ w5 pl Yo
wmISueSu_ual asilly Jund oot pasde plt o
Wumgldyaﬂlﬁdﬂl Gsabs s gad )
sl e daagall U L V- Jdlﬁéc’lt"s-‘;;tglbhﬁ“.))%?lﬁi"
2l datdy s glall <Lall u_sJ L c: ;;

ol 0 Bual gyadll de ol |y
e ST Gy o e Y
el alsis sl e Jgeanll ok 55038 s
smmmug;ue%g,au;:;z Aol Jalis el

‘_gajmn‘o Gll\* L,AJQIJ::

o Baeluaall Q) JLai¥ | i ¢ leall Jaiity Gl Uie Ll dealge Ul R
wnsll g 3,05 BINRRI o lelas ool GLEST o ool danl e
-www.kenwoodworld.com

gl ﬁ|s;sz| GIS o Glsn olaall 1in (lasdy Jsadio Sylea oL Aaadall gay @
Lo iiall ol 3 S ald) d ellginally Lol sy Gilaialls Ly Jyanall

jl uLu) o come Sl sy U & sl Jeall e Kenwood e Jlass dla 3 @
s Dane laslas (e Jsanll KENWOOD (ys aaite Losa S e ! a)Lml
u.l_J“ C_q}a b_)[.i) > :KEN\A{OODQA M‘LAJA)S‘)A u)s|
ol Gawanall Cudll pdiss 5l cswww.kenwoodworld.com

Baatal Eleall 8 Kenwood &, Ja8 oo prealilly Losigll Jlac¥l cai @

VeV

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 141 06/12/2019 15:00



ERE RV BAABA.”/CJLQJI Gl Al duag
Silaladligy |
s o Ldl Lk (e Daladl)
el
Ju:i._t."j ?JA.“ [RYENEYY
el _.Ul_?qr_bléjlu_é@&jads
XRE XV a.a.;b.dl/cjaﬂ \
‘JSA‘}‘H ala gJ:«";I :Slalaaiiogy!
N VINP P

oy ,aillls i

o5 Solall o2l sl Y Y

au,sn awlyun,mn_mgu

;Ldl@ubs.u.dl ..\.;3‘,4:.3
oslie gy B da3 S 5l Y

i) g daLaall
JENISNTY ; PPN

caubiill slaglas

e almd ylgall GLL Tals Logs @
degane cliy oSl L suans
bzl a3 B0 Bang e 3yl

O 4S8 U8 Gl wlisiae ¢ 13k o538 @

L) yadl XY

Alall 3ung

£ iy ol Takis gcuas jass @

;LAJ'U_QMUQJ‘ b.\;\g‘}tu_tu.a‘gs.iy ®

u—‘)é-‘u&ﬁ Sl el a’““‘l °
REIA] IR .JA.a.ul el

lela g eMnall C3LaST s
J=d Jaiaall Cueudl US Gl
o £3Lall Jra 3 (e (S5 Bl ang Y o ¥ 5leal!
@)@S.H Skal
Q|)§aﬂ|3h‘9kg‘)gag_§¢s‘\l u.\s).tjl&ma_s‘u.;’a.'
:LBLLJISJ.QJG—QJ—Q‘AISA;L\ C)LA.”Jl C)LA.”
T (Gssal) | YGo Blend-Xtract
Lalaall of
(Ggigall) GUAI Bang o
e 52 e
e gaaly Al ala) Gals e R N s YGo Xtract
"o deandl Lle s Blaally Ll KAy Gl Baaie Labadll
Bang opo wlelaatiuyl
e pER-A|
oabll cley /Aaladll /3,0l (S8 AKaY) Bala w3 o Bans EA] e
gjelsa‘gllﬂ;?;;wgﬁtj alaill gsais JAlo ULEJSAL,AUIJLLJI
Ol desane | ol il Baay $4S 5 MI s o] iuladl
e Manll
d_\.aSu_q.;.mljg_:LUS.oJI iST | dade aly 3l Laglall algs L T @l
J.\Lu.x]l o0 mLal [REV NIV B RPNITEN
E ol 4..].& ;J.J
‘;‘.S‘JI aall e J8T oliKe S Le_AlLa.oﬁuwdlu.&I
sle sl {,I_VASMYI"QLL..‘J Jas dLls
.39l
ol Ut sda 38 Aol wlshadl A (e Lngal s Sl ASGL Ja a5 ol o)
) ) e aal Gileys Bloall aud

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 142

Ve

06/12/2019 15:00



Lacadl (90 olani M}dl J.Ltu.o Jobl Moﬁ{ Sl oeuabin Y
ﬁIWJaﬂuuﬁdluauﬂlum l:u.ul AR ol yida
L@A.Il dh@u.u.u.u a8
diataall il g<all
SNy
()
Vo — . Y o. Boasie Lialeall A
Bakes i ololaai)
p Al
Y. Y ‘. Baaais Lialeall 5sedll G
fialae 5l ololaniuy]
p Al
Y. Y 0. Saaais Lalaall daak¥y JWalY) ‘»sL’Jc
olelaai Yl Loy gl
.oy Y ‘. woill Talas | e Jalall e — il 53l
OseSly dagdl 535
Oas8y Byasidl s 3,505
oo Lty sladl Jalal)
sl ¢ 1530
\. Y Y. adll Tiale Sl el Jalal
\. Y Y. il Ziakas 2ol Juasyl
V. Y eyl § ool Tialas asil
]
\. Y 1. il Tiakes Ol o
. Y . wodll iakes Tl <53l
Y. Y °. eﬂ'ﬂﬁ&‘” gl e
‘. Y Y aoill Tiakes bl 5y5a
piliais Slasal
alsé £r o ST yuand puny claali Bt eiiald sic JBe¥1 oloY1 e Jpunnll @
Balaoll Jals sunl ol 85all 3 ol e
Cyad 1) B galaall Sl g3l ya Jshal uia’y 8558 LeigSin JalSI Jul 530l 5553 Laias @
L‘AA)UJJJJ L@A‘M‘X‘d&&.‘l J..sb.a." stW"J_f’-@“f"S&EMYl
ERa
¥ yas LS sl 35,5 o dacalad gy 4S5 ST e Jsamall @
5 88,301 8,y Ty 3 i) nghaall Taak¥) LS50 — ol gl /sl 132 @
Lialaal 3 Latlas

\éo

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 143 06/12/2019 15:00



AlaAiy /alatall ¢ g3i
O A
(s6)
- - .¢|JY| dl_lt‘ /‘;.UJS...MJ‘)M“ J.A.C.J‘ LS"U"
gzl B
olas - Jsneall iy 3 3leadl it — Bl i .
al,e VYo ,Juc.m Al sl e Jsiaall pant ol
RENEVINY v e ue ..
(Lwijhw il Geaaie dialaall aladic

Limsdgill e ll gan; - poAll Hinlas
(=]

55631 g9 Jal 93l s Al daulis
(JAldl g 2 g3ll g Jaaasyll yagaig

Lol e fl gy - el Haalas

83825 Ol e )bl (raa sl Al

.m.;d.”éSljé."j.\;\.q-"b};ju.\hJ‘

4.\;.[::.4.” el Ayl

N S&Jggwl;us ¥
Zelol ,u“u\@wﬂ”iﬂl)

CHRY mju_\;mul s ¥
deleall olae slasl 3 Leadls (5535al))
"ralal

olbag aaly) gl Jaadll pay
) ) (plaainyl

VE¢

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 144

(Lo Vs 3) Slofadicu!

D PRI
Suaie dialaall cosdic
ul;u.sSAJl ua.b ‘;9 g_aLSL\A.wAYI
|3S Sl «_al.t‘QSAJI‘g a}@.ﬂl KLy
‘ougogadl dadiy

LY Jalas Bl 2 )
Slelaaiiny ] Soasie dalall ¢l
il e s Y Lo Ll

Lol dolall alkayl dala S, Y
ol daay e ollaain) soaats
S o ololuain) oaaie Lialaall
Lrsse S alSall dala ) 50l (e
sl AT pmm S

R 91 AL alsay) dila cals 13] o
Caa  geud ranis JSudy dasao
s s

Jals las .ol ,iall 34;;;1: v
i olaall sladl s enns ;'Lcjn
e Susmsall aagill apeull oan

ub.h.u” s4ag ‘Lc}omaj U‘LL"‘JI u—l‘A.”
UK o

il s g
Jidll s @

Glall Sany e Tadadll 2 ¢
ool slail 8 Ladl o5 (ysigall)
ase 58 Lludal oy S dell
Jaall

soninul of Lyslhaall de yddl Guaa ©

oluagi aaly) ol J:‘-E*-‘;—‘” C—‘?Ji

06/12/2019 15:00



Bs M o3 Sl pall Jslis i 3] Y i) a8 plae aladin
o oS L slall oLl ad) Ealias T .
3\;[;_)“043).;@ g yuall L_;smujhu‘qz‘“‘dgﬁm‘ ool g_s'.‘s,) \
eled) ole slas)

@L@juw

5 Bl Gl (e €) (sl Al ] a3l B e T Y @

Ll a5k e b oGS e S JJB-‘L.‘LS:”)%UJ-‘-‘“‘” ‘ﬁu'gsﬁl—« °
wiall Rl Bda al sl g e yudadl (gslall il el 3 3sasell 30l
N PN | IO

Lt Al U 858 Dysaime ué g pdiall Gams 065 W8 edll e s Al LA 1ay @
Al dals o3 LSl 65 5T 550 a5

ol (S Ena Hiall (A agslall clbadll je oyl S5l e @
SlisSe dadlie wie osladll (A Gaalind o3 Lelad llasy 852 53 Lisaias
Bsasall Lol 3adail sl ye ol dla

oo s Il il a8 50 oS53 1) eligydall Gans clisSe Jondii 55 @
Lelsl Uad Lalss 73 ,slee Lelslis JuadY

Ll s S Aalasll pay e bdls slall sl et oS5 e @

Gl yids - Lacadl (90 ol mﬂl;uauadjbIMJ’jJanll gamuy
@M”Jjbl daia’y 8 4l il g<all (po wpadl dadlas 4yl yalieu! LAal I
JLGA”\JJ.I
Ry uJ‘ daaall {;I.A’;_LMYI Sladd u.’u":!l andl oy JST :JL'US.A g_uaj b
?IAALAYI/‘AL’.EH él}'ﬂ
O D
(wb)
JeAee | Yoo, olll 8585 \
J,o/\-~ Y. - \o CJ‘JQ—‘”‘&W)C‘“"\J‘J:“@‘ NN
ol
S Y. -\o elyydally laall| ¥
slinaall Jis o) slalad
+olau ¥ 1. S gslall
Jo V.
)
e I Lo yoll ol el
S st\ e Lm) Sl e 21
(“-GSL“-HJM‘-J
(?.\_)S uu:s’\jb CJ:J‘J SJA%.;.” 1@5[&]‘
E:MSJI 1. Y. Blend-Xtract 2GO
d.c)...thuJ.La T.§S|4 u_u..ai el clad J...A.Q;IUJ.QJ}.A;LI
Ml Nl éjlll:t;l;") dlj S.\A_;lloL'@Sll/GJSJI
<L).4S.||A.LA+A
Ygl)é. 1.

VEY

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 145 06/12/2019 15:00



K e Ouigll) juast aie @
el lae E5UI 8 Sl
daki st (LT - ALyl gl
il
oo grea = (sSaiatll z5U

L] 8 B g s T Loauill 433 3

63N|
A e Ly Byl w3yl s o3
Golall cUasdl qua.u;\gll PG|
Slead! a5

Jis aacall wlblal) £ lias 03 @
clisaiall s Ligll o liaaall
& st waas 13] L aabass )
oo el (aua lapaas
) J5)

Blend-Xtract 2GO £ Ll

(gl Bsaim Jals sy Al 29)

| C PO PN

S dalsyll qu Uudsal RS

{CJ.A.L’ |J|QJ-¢AA|0J.:J\9‘AAU °
Saenall \_:Lijgn.”/é.t.” Ladly u.ﬁ.ucl
Nl sl Al

Jie) saanall lsSall ls) e @
uu.\y| 51 LS'JL\).” 51 awl 4S|\9AJ|
ST E o0 (ool S8 () T o S
ol Sl ¥ sl a1 e

MLml G194 b.A.AA.c g_;LUs.a UA‘),QJ Yy e
L

oliall Suay e syl dla S, Y
u_qetsaqu_ua Sl (e ST 2
5 yeadll Jals maais Sy lgaudse
Saelall Sunl

s 91 A8l Al Y Wl cils (3] @
L

Siall saagl il Sl (Sl ¥
OS5 Ea dalasll Jals Lesainls
JiaY Qgage oldnll

by dalasll 8 olhaall saay )l ¢
T ladl e Susasall Tana gl sl
s Sldall Suay deganal il
LUK
il s g
Jidll mzs @

bl pisd B nYl o, @

MJJ.A‘I‘JZGLH|SAA_9UJLCJLJ| S, e
‘A|SA| s s deladl olee ala_‘l u‘°
T s

LSl (SHl L seadll de yull Goaa 0
Sl sSE G ) Blall L

plsdll (A s ptiall Jyims sy @
Jentdl] dalsg aadionl ehiSay pgllaall
e T30 oo S (P) ol
Lolss LSl

zyall aladdi
E; 3—.&:“533” a2l
‘;—L‘.ualli):uéallc}dl ‘;A.AASMI
(a3 §Sewl) &f peusS () &l yesS

eolalls Loladl syl &la S5 )

ASLJ‘C-A CJ‘“J“-“JA"'“é"\AJLFlc’
wy@e&wmﬂlwl

xijnwuets;yuzm;_ms ug .
£33 8 gund rns JSuls A
Ly

@_éﬁ‘d‘g_f‘qc“.)é“j‘”&"éﬁgkt‘)‘ Y
ASa b oA de gana Lay e S
54\9;‘9.&“ ‘LA.u.ad.s.H {;\9.“‘)” U.a.ab
s ol dangd ol S e
IS

sl ety g
Jadll sy @

Gosdl Jala Bl s ¥

Sslall ua,qll,.sJ ¢
Lé.u.u.lﬁul CJU’I -

el 2SaY Gl JLmLmluAdJ
‘_ela_).ll JLU -

S slall ;M|&;M|M¢5J
erage 35Tl i Lple asly
Csisll) Bl 5any e 3L S0
e i Teldl ol ool i il

| Jaall mase u_q LI
gl s (Solgall Jaas ) @
s oaal)) dslhll de yudl guaa 1
AT

bl g oilagals

ul;ul_u&cfd ‘_elaJJl CJLU L]
LSJ"J bf&.u:;‘ﬁlu_n L@_u.]ﬂ—
ula_qlﬁuwbwlm;ua:.
o1 olead) et 51 oAV 55
ISt olsiaall 2530 sl Juasi

N 65 158 Dl abas amss Y @
A a0 st slaal

VEY

142224 Iss 1 BLP31 multilingual.indd 146

06/12/2019 15:00



